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Governo do Estado do Rio de Janeiro

Secretaria de Estado de Administragdo Penitenciaria
Subsecretaria de Administragao

TERMO DE REFERENCIA

1. OBJETIVO

O presente Termo de Referéncia tem por objetivo a Outorga de permissdo de uso, a titulo oneroso, nas Unidades Prisionais ¢ Hospitalares da Secretaria de Estado de
Administragdo Penitenciaria — SEAP/RJ, para fins de exploragdo comercial de atividade econdomica das cantinas, por pessoa juridica especializada no ramo, em
conformidade com a Lei n° 8.666/1993 e o Decreto Estadual n® 46.642/2019 que regulamenta a fase preparatoria das contratagdes no ambito do Estado do Rio de Janeiro.

1.1. Justificativa da contratacio
Trata-se de processo de chamamento para concessdo de uso de espago destinado ao funcionamento de cantinas nas unidades prisionais, através de procedimento licitatorio.

Urge salientar o art. 13 da Lei n® 7.210, de 11 de julho de 1984, Lei de Execucdo Penal, que versa sobre a disposi¢@o de locais destinados a venda de produtos e objetos
permitidos e ndo fornecidos pela Administragdo, proporcionando aos custodiados do sistema prisional o acesso a produtos diversos proximos ao seu local de custddia.

Considerando também o artigo 25 do Decreto Estadual n® 8.897/1986 - Regulamento do Sistema Penitenciario do Estado do Rio de Janeiro, que versa que os
estabelecimentos possuirdo cantinas para venda de produtos ndo fornecidos pela a administragdo.

Outro ponto é a captagdo de recursos com a exploragdo comercial de cantinas nas Unidades Prisionais através da permissdo de uso de espago publico, destinados as
receitas do Fundo Especial Penitenciario — FUESP, consoante art. 2°, inc. IX, da Lei n® 1.125/1987.

1.2. Instrumentos de planejamento

O presente processo de permissdo de uso se convertera em receita para o cofre publico estadual, a titulo oneroso, de espacos fisicos internos predeterminados e existentes
nos estabelecimentos penais do Estado do Rio de Janeiro, para fins de exploracdo comercial de atividade econdmica de cantinas, onde sera realizada a venda e/ou
exposigéo de produtos alimenticios preparados ou industrializados, materiais de higiene e outros basicos devidamente especificados.

A contratagdo de Permissionaria para uso de espaco destinado ao servigo de exploragdo de atividade econdmica de cantina objetiva, além de aferir renda em favor do
Fundo Especial Penitenciario — FUESP, por meio do aluguel mensal do uso do espago, também deve auxiliar no alcance dos objetivos estratégicos da SEAP, incluindo
nesta contratag@o o ponto de vista humano, através de politicas publicas voltadas as necessidades do preso e suas familias.

2. DESCRICAO DO OBJETO

2.1. Defini¢do do Objeto

Outorga de permissdo de uso, a titulo oneroso, dos espagos publicos para exploragdo comercial de cantinas nas unidades prisionais e hospitalares da Secretaria de Estado
de Administragao Penitenciaria — SEAP-RJ.

Item Codigo ID Especificagdo

PERMISSAO DE USO DE
IMOVEL,DESCRICAO: OUTORGA
1 154493  [PERMISSAO DE USO A PESSOA
JURIDICA ESPECIALIZADA NO
RAMO DE CANTINA

2.2. Identificagdo dos itens, quantidades e unidades

A) COLUNA B) COLUNA II C) COLUNA [11|D) COLUNA | E) COLUNA V F) COLUNA VI | G) COLUNA VIl H) COLUNA VIII

a Instituto Penal Placido de Sa Carvalho - SEAP PC Gericind 52.91 m? 1649
Sanatdrio Penal - SEAP SP Gericind 10.54 m? 35 1684 RS 889.152,00 RS 10.669.824,00
Presidio Alfredo Tranjan - SEAP AT Gericind 98.89 m? 1731
2 Instituto Penal Santo Expedito - SEAP SE Gericind 14.18 m? 682 2413 R$ 1.274.064,00 | RS 15.288.768,00
3 Presidio Jonas Lopes de Carvalho - SEAP JL Gericind 100.71 m? 2366
Penitencidria Talavera Bruce - SEAP TB Gericind 32.10 m? 344 2710 R$ 1.430.880,00 | RS 17.170.560,00
Penitenciaria Muniz Sodré - SEAP MS Gericind 29.49 m? 2443




4 Presidio Pedrolino Werling de Oliveira - SEAP PO Gericind 18.00 m? 81 2524 RS 1.332.672,00 | RS 15.992.064,00
Presidio Elisabeth Sa Rego - SEAP SR Gericind 27.75 m? 1242
5 Hospital Dr. Hamilton Agostinho - SEAP HA Gericind 13.33 m? 31
Cadeia Publica Jorge Santana - SEAP JS Gericind 17.28 m? 1109 2382 R$ 1.257.696,00 | RS 15.092.352,00
Hospital Penal Psiquiatrico Roberto Medeiros - SEAP RM Gericind 29.40 m? 115
6 Cadeia Publica Paulo Roberto Rocha - SEAP PR Gericind 22.48 m? 1088
Instituto Penal Vicente Piragibe - SEAP VP Gericind 22.64 m? 1439 2642 R$ 1.394.976,00 | RS 16.739.712,00
- Cadeia Publica Joaquim Ferreira - SEAP JF Gericind 18.00 m? 282
Instituto Penal Benjamin de Morais - SEAP BM Gericind 48.27 m? 2013 2295 R$ 1.211.760,00 | RS 14.541.120,00
8 Presidio Lemos de Brito - SEAP LB Gericing 21.60m? e
Cadeia Publica Pedro Melo - SEAP PM Gericind 18.35m? 1211 2059 RS$ 1.087.152,00 | RS 13.045.824,00
g Cadeia Publica José Antonio Barros - SEAP JB Gericind 44.88 m? 784
Penitencidria Industrial Esmeraldino Bandeira - SEAP EB Gericind 37.25m? 1189 1973 RS 1.041.744,00 | RS 12.500.928,00
- Penitencidria Bandeira Stampa - SEAP BS Gericind 43.00 m? 569
Presidio Nelson Hungria - SEAP NH Gericind 15.40 m? 829 1398 RS 738.144,00 RS 8.857.728,00
Presidio Romeiro Neto - SEAP RN Magé 18.27 m? 1079
11 Cadeia Publica Constantino Cokot6s - SEAP CK Niterdi 9.00 m? 9
Col6nia Agricola Marco Aurélio Vargas - SEAP AM Magé 24.00 m? 89 1264 RS 667.392,00 RS 8.008.704,00
Instituto Penal Ismael Sirieiro - SEAP IS Niterdi 20.00 m? 400
12 Instituto Penal Edgard Costa - SEAP EC Niteroi 22.81m? 491
Presidio Hélio Gomes - SEAP HG Magé 13.05 m? 951 1842 R$ 972.576,00 RS 11.670.912,00
n Cadeia Publica Tiago Teles - SEAP TD Sdo Gongalo 25.10 m? 1351
Instituto Penal Francisco Spargoli - SEAP FS Niteroi 8.84 m? 7 1423 RS 751.344,00 R$9.016.128,00
o Cadeia Publica Juiza Patricia Acioli - SEAP JP S3o0 Gongalo | 38.31m? 1512
Hospital de Custddia e Tratamento Henrique Roxo - SEAP HR Niteroi 3.75 m? 96 1608 RS 849.024,00 RS 10.188.288,00
- Presidio Dalton Crespo - SEAP DC Campos 18.45 m? 720
Presidio Diomedes Vinhosa Muniz - SEAP VM Itaperuna 15.01 m? 528 1248 RS 658.944,00 RS 7.907.328,00
- Presidio Carlos Tinoco da Fonseca - SEAP CF Campos 9.60 m? 1461
Presidio Nilza Santos - SEAP NS Campos 9.27 m? 169 1630 RS 860.640,00 RS 10.327.680,00
Presidio Milton Dias Moreira - SEAP MM Japeri 42.55 m? 1785
17 Cadeia Publica de Franz Castro Holzwarth - SEAP FC VVolta Redonda| 18.27 m? 254
Peniteciaria Bandeira Duarte - SEAP BD Resende 7.80 m? 385 2424 RS$ 1.279.872,00 | RS 15.358.464,00
- Cadeia Publica Cotrin Neto - SEAP CN Japeri 21.09 m? 1259
Presidio Jodo Carlos da Silva - SEAP JC Japeri 59.25 m? 1348 2607 R$ 1.376.496,00 | RS 16.517.952,00
Instituto Penal Oscar Stevenson - SEAP OS Benfica 13.17 m? 203
19 Instituto Penal Candido Mendes - SEAP CM Centro 4.70 m? 296
Presidio Evaristo de Morais - SEAP EM S30 Cristévdo | 25.04 m? 2035 3524 RS$ 1.860.672,00 | RS 22.328.064,00
Presidio Frederico Marque - SEAP FM Benfica 4.00 m? 489
20 Presidio Ary Franco - SEAP AF Agua Santa 27.35m? 1347 1836 RS 969.408,00 RS 11.632.896,00
TOTAIS: 41486 R$ 21.904.608,00 | R$ 262.855.296,00

2.2.2. A justificativa quanto a divisdo do objeto em lotes, o critério utilizado foi a rentabilidade das cantinas, juntando-se um estabelecimento mais rentavel com outro
menos viavel economicamente.

2.2.3. Diante do critério utilizado para divisdo do objeto em lotes informado no item 2.2.2. E determinado que os lotes sdo indissoliiveis e que o permissionario que
abandonar a permissdo da unidade menos rentavel terd automaticamente cassada a permissio de uso das demais unidades que compdem o lote.

2.3. Informacdes complementares
Base de calculo

Base — R$ 528,00 (quarenta por cento do salario minimo)
Matriz de extracio — RS 1.320,00 (salario minimo)
Coluna V — (quant. Estimativa de internos por lote) = e)

Coluna VI — (valor estimado de consumo mensal) = f)

Equagdo
f) =e) * 528,00

Para se alcangar os valores mensais estimados na COLUNA VII da tabela estabelecida no item 2.2., definiu-se como base de calculo o valor de R$ 528,00 (quinhentos e
vinte e oito reais).

Tal base foi definida partindo-se da logica estabelecida pelo Decreto Estadual n° 8.897/86, que cuida do Regulamento do Sistema Penal do Estado do Rio de Janeiro, onde
no Art. 56, IV, define-se que o interno pode portar no interior do Estabelecimento Prisional, a quantia ndo superior que 10% (dez por cento) do valor de um salario minimo
vigente.

Ao mesmo passo, tomamos como critério na base de calculo o que esta estabelecido na Lei Estadual n® 4.984/07, que dispde sobre a aplicagdo no Estado do Rio de Janeiro
do disposto no artigo 29 da lei federal n® 7.210, de 11 de junho de 1984, especialmente no Art. 1°, I, onde estabelece que 40% (quarenta por cento) da remuneragio
mediante trabalho do apenado deve ser destinado as suas despesas pessoais.

Por fim, e coadunando-se a mesma quantia de 40% (quarenta por cento) previsto as despesas pessoais pelo trabalho, esta o fato de que o preso tem pelo menos uma visita
por semana, condigdo pela qual possibilita que a familia e demais pessoas com vinculo afetivo possam lhes fornecer dinheiro, desde que tal oferenda néo ultrapasse o valor
de 10% do salario minimo, pois esse ¢ o limite que o interno pode portar dentro da unidade prisional.

Desta forma, chegamos ao coeficiente de 40% (R$ 528,00) sobre o salario minimo vigente (R$ 1.320,00), tendo em vista que o interno que trabalha tem direito por lei




utilizar tal valor para atender suas necessidades pessoais. Da mesma forma, um interno que néo trabalha, mas que recebe doagdes semanais do visitante, desde que superior
a 10% do salario minimo vigente (R$ 132,00), alcanga ao fim de um més de quatro semanas completas os mesmos 40% mensais (R$ 528,00).

Portanto, ficou definido que o gasto estimativo de cada interno por més dentro das unidades prisionais ¢ de R$ 528,00 (quinhentos e vinte e oito reais), que multiplicado
pela quantidade de internos por lote, apresentou os valores em potencial e ser convertido em vendas pelas cantinas, como se demonstra na COLUNA VII.

2.4. Definicdo da natureza do Servico

O servigo contemplado neste Termo de Referéncia ¢ classificado como comum e se enquadra na defini¢do do artigo 1°, paragrafo tnico da Lei Federal n°. 10.520/2002,
pois possuem padrdes de desempenho e qualidade que podem ser objetivamente definidos por meio de especificagdes usuais no mercado.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO

3.1. Forma de execug¢io

O horéario de funcionamento da cantina sera das 09h as 17h, todos os dias da semana, podendo ocorrer ajustes mediante acordo, conforme interesse ¢ conveniéncia da
Administracao.

A PERMISSIONARIA dispora de até 60 (sessenta) dias corridos, a partir da assinatura da permissdo ou data nela acordada, para o inicio pleno de suas atividades,

providenciando, neste mesmo prazo, as autorizagdes ¢ licengas que sejam necessarias a execugdo dos servigos objeto da Permisséo de Uso e apresentando-as a Fiscalizagdo
da SEAP/RIJ.

As despesas para obtengio de autorizagdes e licengas para o exercicio pleno das atividades ficario a cargo da PERMISSIONARIA.

A Permissionaria devera restituir a area em perfeitas condigdes de uso e conservagao ao findar, a qualquer tempo, a Permissdo de Uso, ficando ressalvado que qualquer
dano porventura ocorrido devera ser indenizado a PERMITENTE.

As condicdes gerais da exploragio dos servigos prestados nas cantinas, a cargo e responsabilidade da PERMISSIONARIA, serdo reguladas conforme as seguintes partes
essenciais:

A) Para fins de Organizacio Diaria das Atividades, a PERMISSIONARIA devera:
i. Apresentar os empregados no local todos os dias com o uniforme da empresa.
ii. Realizar a carga e descarga de materiais e suprimentos mediante autorizagdo prévia da Fiscaliza¢do do Contrato.

iii. Evitar a falta de itens constantes no cardapio de cada dia, suprindo a cantina com os insumos necessarios para tanto, bem como com o pessoal suficiente para o
atendimento.

B) Quanto ao Cardspio, cabera 2 PERMISSIONARIA:

i. Responsabilizar-se pela qualidade dos produtos, e pela manutengéo do atendimento a demanda pelos produtos ofertados, e pelas condigdes de higiene e seguranga
inerentes aos servigos prestados.

ii. Receber diretamente no caixa do estabelecimento o pagamento pelos servigos/venda.

iii. Disponibilizar aos usuarios agucar (branco e mascavo), adogante (liquido e po), ketchup, mostarda, maionese, palito, canudo etc., acondicionados em sachés ou
embalados individualmente, bem como porta-guardanapos e demais pecas necessarias a boa pratica dos servigos.

iv. Na tabela 2 estdo alguns exemplos de alimentos que deverdo ser obrigatoriamente comercializados no refeitorio:

Tabela 2 - Alimentos autorizados para venda na Cantina

|Especiﬁcag:io

Absorvente pacote.

Achocolatado em po.

Achocolatado pronto.

Acucar 1 kg.
Agua Mineral 500 ml/ Litro.
Agua Oxigenada p/cabelo 100 ml.

Agua Sanitaria.

Algodao até 100 gramas.

Amaciante

Amendoim 100 gramas.

Aveia.

Azeite.

Azeitona.

Balas diversas.
Balde.
Batata Frita por¢ao

Batata Palha pacote.

Biscoito doce tipo Maizena 200 gramas.

Biscoito doce tipo Rosquinha 400 gramas.

Biscoito doce tipo Tortinha 160 gramas.

Biscoito doce tipo Wafer 160 gramas.

Biscoito salgado Cream Cracker 200 gramas.

Biscoito salgado Fofura 100 gramas.

Biscoito salgado Torcida 80 gramas.

Bolo Caseiro pedagos sem recheio.

Cachorro-Quente.
Café Pronto
Caixa de chocolate tipo Bis.

Caneta tipo BIC transparente.

Cha preto pronto

Chinelo (tipo havaianas).




Especificacio

Chocolate avulso do tipo bombom.

Chocolate tipo barra

Cortador de Unha.

Cortina para Box.

Cotonete caixa com 100 unidades.

Creme de Cabelo 200 gramas.

Creme Hidratante 200 gramas.

Creolina.

Descolorante para cabelo liquido 100 ml.

Desinfetante de 1 litro.

Desodorante Roll-on Transparente.

Detergente 500 ml.

Doces Diversos (abobora, bananada, pé de moleque, pé de moga, doce de leite, cocada e amendoim).

Durex.

Envelope.

Escova de cabelo com cabo transparente.

Escova de dente cabo transparente.

Escova de lavar roupas de plastico.

Esponja.

Farofa pronta 500 gramas.

Gelo

Guardanapo pacote.

Hamburguer (pao e carne).

logurte de bandeja com 6 unidades.

Togurte garrafa plastica com 200 ml.

Isqueiro.

Jornal.

Jujuba.

Ketchup

Lampada fluorescente bocal.

Leite em P6 acondicionado até 400 gramas

Lixa de unha.

Mago de Cigarros

Maionese.

Manteiga 250 gramas.

Margarina 250 gramas.

Mortadela

Mostarda.

Misto Quente

Omelete.

Pa de lixo plastica transparente.

Pagoquita.

Pdo com Linguiga.

Pao com Ovo.

Pao de Forma.

Pao de Hamburguer.

Pao Francés.

Pdo na chapa com manteiga.

Papel higiénico.

Papel oficio pacote com maximo 100 fls.

Papel Toalha pacote com 2 unidades.

Pasta de dente.

Pastel frito.

Pente de cabelo.

Pilha.

Pipoca doce e salgada pronta.

Pizza

Prato descartavel transparente

Presunto

Prestobarba

Queijo

Queijo Quente

Refrigerantes

Removedor de esmaltes 60 ml.

Requeijao

Rodo.

Sabdo em p6 500 gramas.

Sabonete de Glicerina Transparente.

Saco de lixo de 100 litros.




Especificacdo

Sal saché de 1 grama

Salada (tomate, cebola ¢ alface).

Salgados fritos.

Sanduiche de Carne/Frango

Sanduiche Frio
Sardinha
Selo para carta.

Suco em po.

Suco concentrado — Garrafa.
Suco pronto — Garrafa.
Tapioca

Tinta de cabelo.

'Vassoura.

X-Burguer.
X-Tudo.

v. Alimentos que ndo estdo contidos a Tabela 2, somente poderdo ser comercializados mediante autoriza¢do prévia da PERMITENTE.

vi. Os produtos da lista ndo podem ser alterados, salvo por necessidade de manter a vantajosidade na prestagdo do servigo ou adequagdes de seguranga, sempre mediante
autorizagdo do Titular da Pasta.

vii. A lista de produtos que podera ser comercializada foi elaborada apos reunides realizadas pela Subsecretaria de Gestdo, Finangas e Planejamento e Subsecretaria de
Gestdo Operacional que debateram sobre os produtos que poderdo ser comercializados, bem como os demais itens que norteiam a funcionalidade das outorgas de
permissdes de uso das cantinas das Unidades Prisionais e Hospitalares. A definigéo dos produtos foi feita tomando por base a peculiaridade e seguranga do local do servigo
a ser explorado por se tratarem de estabelecimento prisionais.

C) Quanto 2 Manipulagio de Alimentos, a Permissiondria devera:

i. Indicar um responsavel técnico com capacitagdo especifica em cursos tais como: contaminantes alimentares, doengas transmitidas por alimentos, manipulagdo higiénica
dos alimentos e boas praticas no ramo alimenticio.

ii. Dispor e utilizar as boas praticas do Manual de Boas Praticas ¢ a da Cartilha sobre as Boas Praticas para Servigos de Alimenta¢do (Resolugdo-RDC n° 216/2004), da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria.

iii. Prover treinamento dos funcionarios em relagdo a higiene e as técnicas corretas de manipulagio de alimentos.
iv. Manter o controle de satde dos funcionarios mediante a realizagdo do Programa de Controle Médico de Satde Ocupacional (PCMSO).

v. Observar o controle de saude clinico exigido pela Vigilancia Sanitaria, verificando se o trabalhador ¢ portador de doencas infecciosas ou parasitarias, por meio dos
exames de hemograma, coprocultura, coproparasitolégico e VDRL.

vi. Observar as normas e disposi¢des que versam sobre manipulagdo de alimentos, destacando-se os seguintes procedimentos:
= Higiene pessoal: cabelos/barba protegidos, unhas limpas, asseadas.

= Uniformes: completos, conservados, limpos e trocados diariamente, toucas ou redinhas para o cabelo; ndo utilizar panos ou sacos plasticos para prote¢do do uniforme. O
uniforme devera ser vestido nas dependéncias da Permissionaria (vestiarios);

= Higiene das maos — Frequéncia: o empregado deve lavar as mdos com sabao neutro e secar com papel toalha descartavel, sempre antes de iniciar o manuseio de alimentos
e sempre depois de contato com qualquer objeto néo higienizado;

= Higiene operacional (habitos): durante a manipulagdo de alimentos ndo ¢ permitido manusear quaisquer objetos nao higienizados.

D) Quanto ao Preparo e a Conservaciio dos Alimentos, a Permissionaria devera:

i. Abastecer as cantinas com alimentos em condigdes sadias, preparados com géneros de primeira qualidade, com 6tima apresentagdo, variedade e diversificagdo nos
produtos, utilizando para isto, pessoal competente e capacitado, dentro das exigéncias de higiene e técnicas culinarias, cuidando para que ndo falte, durante o horario de
atendimento, qualquer um dos itens da tabela de produtos.

ii. Primar, em todo produto a ser comercializado, por sua melhor qualidade e maior validade, sendo indispensavel uma renovagao periddica e respeitando a recomendagio
dos respectivos fabricantes, fornecedores e pela legislagdo competente.

iii. Preservar os alimentos a fim de evitar qualquer contaminagdo, utilizando-se de materiais, produtos de limpeza e/ou armazenagem condizentes com as normas de saude
publica vigentes.

iv. Preparar e processar os salgados, refei¢des ligeiras, produtos frios ou quentes para comercializagdo, sem a utilizagdo dos métodos de cocgdo e de fritura de alimentos
por meio de equipamento que empregue gas liquefeito de petroleo — GLP, devendo ser utilizados somente equipamentos elétricos como cafeteiras, expositores,
sanduicheiras, refrigeradores, congeladores e fornos de micro-ondas e elétricos, respeitando a carga elétrica existente, sendo vedado o uso de filtro de linha, adaptadores e
afins.

v. E vedada a preparacio de alimentos em 6leos quentes (frituras).

vi. Afastar da preparag@o de alimentos empregados que apresentem lesdes e/ou sintomas de enfermidades que possam comprometer a qualidade higiénico-sanitaria dos
alimentos, enquanto persistirem essas condigdes de satde.

E) Quanto a Limpeza, Manutencio e Conservacio das cantinas, a Permissionaria devera:

i. Responsabilizar-se pela implantagdo, organizagao e continuidade dos servigos, da limpeza, manutengao e conservagio do espago, assim como do material, equipamentos,
moveis e utensilios necessarios ao desenvolvimento dos servigos indicados, inclusive seguindo controle integrado de praga.

ii. Periodicidade de limpeza: a) diaria: varri¢do e posterior limpeza com pano imido da area da cantina; b) semanal: lavagem geral de toda a area, envolvendo todo o piso,
limpeza dos equipamentos com desinfec¢do e d) mensal: luminarias, interruptores, tomadas.

iii. Limpeza dos toilettes: recolher o lixo do banheiro diariamente, acondicionado em sacos plasticos, mantendo os cestos e lixeiras isentos de detritos. As lixeiras deverdo
ser esvaziadas ao atingir 2/3 de sua capacidade, ou no minimo duas vezes ao dia. Importante também lavar as lixeiras e respectivas tampas sempre que necessario; efetuar
permanentemente a reposi¢do de papel higiénico, sabonete liquido e papel toalha nos respectivos sanitarios, bem como protetor de vaso sanitario quando necessario; lavar
diariamente piso, assentos, pias e metais dos sanitarios, bem como, limpar espelhos, pisos e azulejos dos sanitarios com pano tmido e uso de saneante domissanitario
desinfetante, realizando a remogao de sujidades e outros contaminantes, mantendo os banheiros em adequadas condig¢des de higienizagdo durante todo o horario previsto do
uso.

iv. Acondicionar os detritos ou residuos provenientes da comercializagdo dos produtos e das atividades ali implantadas e desenvolvidas em sacos plasticos e retirar do
espago, observados os regulamentos internos estabelecidos pela PERMITENTE.

v. Responsabilizar-se pela seguranga do espago e de quaisquer bens nele contidos.



vi. Manter as instalagdes e equipamentos, até o final do tltimo dia de prazo da permissdo de uso, em perfeitas condi¢des de conservagdo e uso.

vii. A PERMISSIONARIA néor podera colocar nenhum cartaz, toldo, letreiro, faixa, bandeira, estandarte ou elemento promocional nas cantinas, salvo com estrita
autorizagdo da PERMITENTE. E vedada a colocag@o de mobiliarios e equipamentos fora da area estabelecida.

F) Quanto as Benfeitorias feitas nas cantinas das Unidades, cabera a Permissionaria:

i. Ser responsavel pelos custos decorrentes da instalagdo, implantagdo e funcionamento da atividade, bem como fazer, por sua conta e sem qualquer 6nus ou ressarcimento
por parte da PERMITENTE, a manutengdo preventiva e corretiva e a conservagdo de todos os aparelhos, equipamentos e material movel, inclusive a reposi¢do de pecas e
componentes necessarias.

ii. A realizacdo de quaisquer intervengdes ou benfeitorias no espaco dependera sempre de prévia autorizacdo da PERMITENTE, a qual se incorporara ao imével sem que
caiba qualquer indenizacdo, compensagdo ou retengdo 8 PERMISSIONARIA.

iii. Estar ciente que: os aparelhos, equipamentos e material movel, ndo imobilizados, instalados ou fixados e destinados ao uso no espago, permanecerdo de propriedade da
PERMISSIONARIA que indicara, especificadamente, quais sdo esses bens moveis de seu uso, em relagdo a ser apresentada a PERMITENTE. Somente os bens assim
relacionados poderdo ser removidos do espago, pela PERMISSIONARIA, mediante prévia e expressa autorizagio da PERMITENTE. Os bens méveis imobilizados e as
benfeitorias assim constituidas pelo resultado de possiveis trabalhos de adaptagdo do espago reverterdo, automaticamente, ao patriménio da PERMITENTE sem que caiba a
PERMISSIONARIA qualquer indenizagio ou direito de retengio, podendo a PERMITENTE exigir da PERMISSIONARIA reposicio do espago, na situagio em que se
encontravam quando do inicio da Permissao.

G) Quanto aos valores de venda e controle dos estoques, a permissionaria devera:

i. Fornecer 8 PERMITENTE o valor de venda a ser praticado, de maneira individualizada, devendo comunicar previamente 8 PERMITENTE as alteragdes que impliquem
mudanga na tabela de pregos;

ii. A tabela de pregos devera viger integralmente dentro do més. Néo sera permitida alteragdo de valores de venda durante e no decorrer do més de referéncia.

iii. Para a entrada dos produtos em estoque devera ser emitida a Declara¢do de Entrada de Produtos, nos moldes do ANEXO VI, para o més de referéncia, que devera estar
franqueada a consultas por parte da PERMISSIONARIA a qualquer momento, devendo a mesma ser encaminhada 8 PERMISSIONARIA até o quinto dia util do més
subsequente.

iv. A PERMISSIONARIA devera manter o rigido controle de seus estoques, estando sujeita a fiscalizagio sem aviso prévio.

v. Para o controle das vendas sera obrigatério a emissdo da Declaragdo de Vendas Diarias, nos moldes do ANEXO VII, para o més de referéncia, que devera estar
franqueada a consultas por parte da PERMISSIONARIA a qualquer momento, devendo a mesma ser encaminhada 8 PERMISSIONARIA até o quinto dia 1til do més
subsequente.

3.2. Autorizacdes e Licencas Necessarias para a Execu¢do do Objeto

3.2.1. Sem oObice de outras obrigagdes definidas em lei, o objeto deve possuir alinhamento com os normativos especificos da Resolugdo SEAP/RJ n°® 970 de 11 de
novembro de 2022 que regulamenta, no ambito da Secretaria de Estado de Administragdo Penitenciaria, a entrada de alimentos e objetos a serem entregues aos internos por
parte de visitantes, ou outras resolugdes que venham a complementa-la ou a substitui-la.

3.2.2. Os produtos ndo previstos em resolugdes da SEAP, e ndo estipulados no quadro estabelecido na alinea B) do item 3.1, dependerdo de autorizagdo prévia a ser
solicitada a gestdo do contrato de Permissdo de Uso, que verificara a viabilidade ou nao da liberagdo da venda do produto requerido.

3.3. Visita Técnica

Recomenda-se que o licitante realize a visita técnica no local onde os servigos serdo prestados de modo a ndo correr o risco de subestimar a sua proposta, no entanto a
vistoria prévia ¢ facultativa.

Caso o licitante considere desnecessaria a visita técnica, simplesmente devera apresentar no envelope de habilitagdo uma declaragdo informando que tem pleno
conhecimento das condigdes e peculiaridades inerentes a natureza dos servigos previstos no presente Termo de Referéncia, assumindo total responsabilidade por esse fato e
informando que ndo o utilizara para quaisquer questionamentos futuros que ensejem avengas técnicas ou financeiras com a CONTRATANTE.

Caso opte por realizar a visita técnica o procedimento a ser adotado tera o seguinte rito:

SEAP, onde recebera a AUTORIZACAO PARA VISITA TECNICA.

O participante, quando da visita fisica para a realizagdo da vistoria técnica, devera estar munido de 2 (duas) vias da Declaragdo de Realizagdo de Vistoria, devendo o
representante legal da licitante assina-lo e solicitar a assinatura do servidor da Secretaria de Estado de Administragdo Penitenciaria responsavel pelo acompanhamento da
vistoria na via que lhe sera devolvida, devendo ser entregue pelo participante vencedor em conjunto com os documentos de habilitago;

4. DESENHO DA CONTRATACAO

4.1. Regime de contratacio

Licitagdo na modalidade Pregdo Eletronico, tipo maior lance ou oferta por lote, observado o disposto na Lei n® 8.666, 21 de junho de 1993 e suas alteragdes posteriores.

4.2. Regime de execugio

O Regime de Execugdo a ser adotado sera a EMPREITADA POR PRECO UNITARIO, de modo a atender ao que dispde o art. 40, caput, combinado com a alinea “b”,
inciso VIII, art. 6° da Lei Federal n.° 8.666/93.

4.3. Duracéo do contrato

O prazo tera vigéncia de 12 (doze) meses a contar da data de sua assinatura, podendo ser prorrogado por igual periodo, com vista obten¢do de pregos em condigdes
vantajosas para a administragdo, limitado 60 (sessenta) meses, conforme preconiza art. 57, inc. II, da Lei n® 8.666 de 1993.

4.4. Reajuste de pregos

Nao havera reajuste de pregos sobre os valores fixados em licitagao.

4.5. Garantia

Exigir-se-a do licitante vencedor, no prazo maximo de 10 (dez) dias, contado da data da assinatura do Termo de Permissdo de Uso, uma garantia, a ser prestada em
qualquer modalidade prevista pelo § 1°, art. 56 da Lei n.° 8.666/93, da ordem de 1% (um inteiros por cento) do valor do Termo de Permisséo de Uso, a ser restituida apos
sua execug¢do satisfatoria.

A garantia, qualquer que seja a modalidade apresentada pelo vencedor do certame, devera contemplar a cobertura para os seguintes eventos:

a) prejuizos advindos do ndo cumprimento do contrato;



b) multas punitivas aplicadas pela fiscalizagio ao PERMISSIONARIO;

¢) prejuizos diretos causados a0 PERMITENTE decorrentes de culpa ou dolo durante a execugdo do contrato;
d) obrigagdes previdenciarias e trabalhistas nio honradas pelo PERMISSIONARIO.

A garantia prestada ndo podera se vincular a outras contratagdes, salvo ap6s sua liberagdo.

Caso o valor do Termo de Permissdo de Uso seja alterado, de acordo com o art. 65 da Lei Federal n.° 8.666/93, a garantia devera ser complementada, no prazo de 72
(setenta e duas) horas, para que seja mantido o percentual de 5% (cinco inteiros por cento) do valor do Termo de Permissdo de Uso.

Nos casos em que valores de multa venham a ser descontados da garantia, seu valor original sera recomposto no prazo de 72 (setenta e duas) horas, sob pena de rescisdo
administrativa do contrato.

O levantamento da garantia contratual por parte do PERMISSIONARIO, respeitadas as disposices legais, dependera de requerimento do interessado, acompanhado do
documento de recibo correspondente.

4.6. Possiveis impactos ambientais

Visando a efetiva aplicagdo de critérios, agdes ambientais e socioambientais quanto a inser¢do de requisitos de sustentabilidade ambiental, em atendimento ao art. 170 da
CF/I 988, ao art. 3° da Lei no 8.666/93 alterado pela Lei no 12.349 de 2010, a Lei no 12.187/2009/Lei n°® 12.305/10, Decreto Estadual 43.629/12, art. 6° da Instrucdo
Normativa n° 1/2010 da SLT/MPOG e 02/2014 da SLTI/MP, Decreto 7.704/10, Decreto n° 7.746/2012, determina-se a obrigagdo de que a PERMISSIONARIA cumpra
as seguintes praticas:

a) Devera elaborar e manter um programa interno de treinamento de seus empregados para reducdo de consumo de agua, de energia elétrica, e de redugdo de producdo de
residuos solidos, observadas as normas ambientais vigentes;

b) Responsabilizar-se pela otimizagao de recursos materiais;
c) Redug@o de desperdicios materiais, energia e agua por parte de seus profissionais no desempenho das atividades diarias;

d) Elaborar e manter um programa intenso de treinamento de seus empregados para redugdo de consumo de energia elétrica, consumo de agua e redugdo de produgao de
residuos solidos, observadas as normas ambientais vigentes;

e) Receber, da CONTRATANTE, informagdes a respeito dos programas de uso racional dos recursos que impactem o meio ambiente e, no caso das unidades de
conservagdo, copia dos seus respectivos planos de manejo;

f) Racionalizagdo/economia no consumo de energia (especialmente elétrica) e agua.
g) Destinagao adequada dos residuos gerados nas atividades didrias.

h) Inserir conjuntos de latas de lixo para coleta seletiva e instruir os profissionais quanto ao cumprimento da coleta seletiva, em especial aos recipientes adequados para a
coleta seletiva, disponibilizados nas dependéncias das Unidades Prisionais e Hospitalares da Secretaria.

4.7. Possibilidade de arrendamento e subcontratagio de parte do espaco

E vedada a subcontratago total ou parcial de terceiros para a execugio do objeto do contrato.

4.8. Possibilidade de participacdo de Consércio

Nao sera permitida a participagdo de empresas reunidas em regime de consorcio.

4.9. Possibilidade de participacio de Cooperativa

Nao sera admitida a participagdo de cooperativas, tendo em vista ser inerente a exploragdo da area contemplada neste ato convocatorio a presenga dos elementos de
subordinagdo, pessoalidade e habitualidade, caracteristicos da relagdo de emprego entre a PERMISSIONARIA e seus empregados.

4.10. Incidéncia do Programa de Integridade

Nao sera exigida a comprovagdo pela empresa vencedora o programa de integridade, que dispde sobre os termos da disciplina conferida pela Lei Estadual n.° 7.753/17 e
eventuais modifica¢des e regulamentos subsequentes, consistindo tal programa no conjunto de mecanismos e procedimentos internos de integridade, auditoria e incentivo a
denuncia de irregularidades e na aplicagdo efetiva de codigos de ética e de conduta, politicas e diretrizes com o objetivo de detectar e sanar desvios, fraudes, irregularidades
e atos ilicitos praticados contra a Administragao Publica.

5. OBRIGACOES DA PERMITENTE
5.1. Fiscalizar como lhe aprouver e no seu exclusivo interesse, o exato cumprimento das clausulas e condigdes estabelecidas no Contrato.
5.2. Acompanbhar e fiscalizar a execugdo do Contrato por um ou mais representantes especialmente designados, nos termos do art. 67 da lei n® 8.666/93.
5.3. Disponibilizar o local e os meios adequados para execugio dos servigos.

5.4. Garantir o fornecimento de agua e energia elétrica.

5.5. A PERMITENTE disponibilizara infraestrutura fisica que permita instalagio de linha telefonica e acesso a internet, cabendo a PERMISSIONARIA arcar com todos os
custos da contrata¢do e despesas mensais dos servigos.

5.6. Prestar as informagdes ¢ esclarecimentos necessarios ao desenvolvimento dos servigos.

5.7. Documentar e notificar, por meio de comunicagao impressa ou eletronica, 8 PERMISSIONARIA, ocorréncia de eventuais imperfeigdes, falhas ou irregularidades no
curso da execugdo dos servicos, fixando prazo para a sua corre¢ao ou regularizagao.

5.8. Assegurar o acesso dos empregados da PERMISSIONARIA, quando devidamente identificados, aos locais em que devam executar os servigos.

5.9. Cumprir e fazer cumprir o disposto nas Clausulas do Contrato de Permissio de uso.

6. OBRIGACOES DA PERMISSIONARIA
6.1. Efetuar o pagamento da contrapresta¢do pela permissdo de uso, conforme definido no Termo de Referéncia.
6.2. Comercializar, obrigatoriamente, os produtos especificados na Lista de Produtos com os unitarios estabelecidos no certame licitatorio.

6.3. Comercializar os produtos com pregos unitarios ndo superiores aos cobrados nas casas comerciais do mundo livre, em concordancia com o estabelecido no §1°, artigo
25 do Decreto 8.897/86.

6.4. Nao transferir a terceiros, empréstimo ou locagdo do espago, no todo ou em parte, a subcontratagéo para o desenvolvimento das atividades, ou, ainda, quaisquer outros
meios que possibilite o uso do espago, por terceiros, ainda que seja para a mesma finalidade constante do instrumento da Permissdo de Uso, ndo sendo admitida a



subcontratagdo do objeto do presente Termo de Referéncia.

6.5. Responder pelos custos e despesas decorrentes da instalagdo, implantagdo e funcionamento da atividade, bem como por tributos, tarifas, custas, emolumentos ou
contribuigdes federais, estaduais ou municipais que decorram direta ou indiretamente da utilizagao do espago ou da atividade.

6.6. Instalar os mobiliarios, utensilios e equipamentos necessarios ao funcionamento da cantina, responsabilizando-se por todos os servigos de instalagdo e montagem, bem
como efetuar a manutengdo preventiva e corretiva por sua conta e sem qualquer 6nus ou ressarcimento por parte da Administragdo, inclusive, com a reposi¢do de pecas e
componentes quando necessario, vedada a utilizagdo de bens moveis do Estado.

6.7. O Permissionario devera possuir, no minimo, os seguintes equipamentos: balcdo, armario ou prateleiras para exposi¢do dos produtos; balcdo expositor para doces e
sanduiches; vitrine quente e fria; refrigerador; freezer; forno micro-ondas; forno elétrico; fritadeira elétrica; chapa elétrica; sanduicheira; e lixeira grande para
armazenamento do lixo.

6.8. Manter as instalagdes e equipamentos, até o final do ultimo dia do prazo da Permissdo, em perfeitas condi¢des de conservagéo e uso.
6.9. Manter todos os documentos necessarios ao funcionamento no interior da cantina disponiveis e atualizados para fiscaliza¢do a qualquer tempo e hora.

6.10. Afixar a tabela de precos em local visivel, que contenham as minimas especificagdes dos produtos ofertados, tais como unidade, contetido, marca e forma de
comercializagdo.

6.11. Apresentar a politica de venda, cujos pregos unitarios dos produtos ofertados deverdo manter parametro com os praticados no comércio local das respectivas areas
onde as outorgas estdo sendo exercidas, bem como manter afixado, em local visivel ao publico, os itens e produtos com seus respectivos pregos.

6.12. Nao empregar sob qualquer regime ou alegacdo, pessoas que mantenham vinculo familiar ou por afinidade com servidores da SEAP.

6.13. Realizar a carga e descarga de materiais e suprimentos, somente nos dias em que NAO houver visita na respectiva unidade prisional em que se localiza a cantina, das
09h as 16h, pelo Permissionaria ou seu preposto.

6.14. Nao comercializar, em hipdtese alguma, qualquer produto que ndo esteja na Lista de Produtos, constante no Anexo III.

6.15. Primar por todos os produtos a serem comercializados, por sua melhor qualidade e maior validade, sendo indispensavel uma renovagdo periddica e respeitando as
recomendagdes dos respectivos fabricantes, fornecedores e pela legislagdo competente, responsabilizando-se pela qualidade dos mesmos.

6.16. Preservar os alimentos a fim de evitar qualquer contaminag@o, utilizando-se de materiais, produtos de limpeza e/ou armazenagem condizentes com as normas de
saude publica vigentes.

6.17. Conservar e manter a area permitida em perfeitas condi¢des de funcionamento, conservagdo, limpeza, seguranga e higiene, mantendo o asseio tanto das dependéncias
quanto dos materiais e equipamentos utilizados para a confecgéo de lanches, em conformidade com a regulamentagéio dos érgdos de fiscalizagdo e vigilancia sanitaria,
inclusive seguindo controle integrado de pragas, sujeitando-se as penalidades previstas pelo descumprimento.

6.18. Acondicionar os detritos ou residuos provenientes da comercializagdo dos produtos e das atividades implantadas e desenvolvidas em sacos plésticos e retirar do
espago, ndo permitindo o acimulo ou exposi¢do de lixo nas dependéncias, assumindo a responsabilidade pelo armazenamento e deslocamento de todos os dejetos
produzidos por sua atividade, até a cagamba de lixo localizado no interior da unidade.

6.19. Efetuar limpeza periddica, utilizando produtos aprovados pelo Ministério da Satde.
6.20. Responsabilizar-se pela seguranga do espago e de quaisquer bens nele contido.

6.21. Realizar quaisquer intervengdes ou benfeitorias no espago somente através de solicitagdo prévia ao Gestor da Permissdo de Uso. Caso seja autorizado pela
Administragdo, serdo incorporadas ao imével sem que caiba qualquer indenizag¢do, compensagdo ou retengdo a Permissionaria.

6.22. A SEAP-RIJ se reserva no direito de exigir da Permissionaria a reposi¢do do espago, na situagdo em que se encontrava quando do inicio da Permissdo.Os aparelhos,
equipamentos e materiais moveis, ndo imobilizados, instalados ou fixados e destinados ao uso do espago, permanecerdo de propriedade da Permissionaria que indicara,
especificadamente, quais os bens moveis de seu uso, em relagdo a ser apresentada a SEAP-RJ e por esta visada. Somente os bens relacionados poderdo ser removidos do
espago pela Permissionaria, mediante prévia e expressa autorizagao.

6.23. Responder pelas obrigagdes fiscais, trabalhistas, previdenciarias, securitarios, sociais e todas as demais relacionadas aos seus funcionarios, comunicando a ocorréncia
de qualquer acidente ou eventuais problemas envolvendo seus empregados, nas dependéncias da unidade e da cantina, assumindo, nos termos da legislagdo vigente, a
responsabilidade pelos acidentes de trabalho que por ventura ocorram, tendo em vista que seus empregados ndo manterdo nenhum vinculo empregaticio com a SEAP-RJ.

6.24. Adequar-se aos regimes tributarios de acordo com a legislagdo pertinente, conforme o caso, de acordo com as receitas auferidas onde a outorga é exercida.

6.25. Responsabilizar-se pelos servigos contratados, nos termos da legislagdo vigente, cumprindo disposigdes legais que interfiram em sua execugao, direta e indiretamente
aplicaveis ao objeto da Permissdo e, especialmente, em relagdo aos regulamentos técnicos sobre normas e padrdes de alimentos da Agéncia de Vigilancia Sanitaria
(ANVISA) e demais 6rgéos que integram o Sistema Nacional de Vigilancia Sanitaria.

6.26. Designar, por meio de declaracdo impressa ou eletronica no ato do recebimento da autorizagdo de execugdo dos servigos, preposto para representar
administrativamente sempre que for necessario e habilitado a responder pela Permissionaria a qualquer indagagdo sobre a parte operacional e de qualidade dos servigos
executados, bem como solucionar qualquer problema relacionado com a sua execugdo, qualidade e quantidade dos alimentos e materiais, dentre outros, indicando nome,
qualificagdo, enderego domiciliar e eletronico e niimero de telefone.

6.27. Apresentar aos fiscais da presente contratagdo e/ou as autoridades competentes da SEAP-RJ, no inicio dos servigos e sempre que houver alteragdo ou solicitagdo, a
relagdo nominal dos empregados devidamente qualificados.

6.28. Acatar as exigéncias dos fiscais da presente contratagdo e/ou das autoridades competentes da SEAP-RJ quanto a execugdo dos servigos, horarios, qualidade e
quantidade dos alimentos e materiais e, ainda, a imediata corre¢@o de deficiéncias alinhadas quanto a execugéo dos servigos prestados.

6.29. Responder, com a maior brevidade possivel, no prazo maximo de 05 (cinco) dias tteis, todas as Notificagdes impostas, salvo se a Notificagdo impuser outro prazo.
6.30. A Permissionaria deve responder as notificagdes enviadas, estando ciente que sua revelia podera acarretar nas sangdes previstas em Lei e neste Termo de Referéncia.
6.31. Atender com boa vontade, profissionalismo e, acima de tudo, respeito, mantendo sempre em servigo, numero suficiente de empregados devidamente uniformizados.
6.32. Prover treinamento dos empregados em relagdo a higiene e as técnicas corretas de manipulagdo de alimentos.

6.33. Dispor e utilizar as boas praticas do Manual de Boas Praticas ¢ a da Cartilha sobre as Boas Praticas para Servigos de Alimentagdo (Resolugdo RDC n° 216/2004), da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria.

6.34. Manter o controle de satide dos funcionarios (NR n° 7) mediante a realizagdo do Programa de Controle Médico de Saude Ocupacional (PCMSO).

6.35. Observar o controle de saude clinico exigido pela Vigilancia Sanitéria, verificando se o trabalhador ¢ portador de doengas infecciosas ou parasitarias, por meio dos
exames de hemograma, coprocultura, coproparasitologico e VDRL.

6.36. Observar as determinagdes de satide publica em razdo da COVID-19, sobretudo com relagdo a utilizagdo de luvas, mascaras e demais equipamentos de higiene
necessaria para evitar a propagacdo do Coronavirus.

6.37. Exercer controle sobre a assiduidade e a pontualidade de seus empregados, mantendo quadro de pessoal suficiente para a prestagdo dos servigos.

6.38. Os funcionarios da Permissionaria s6 serdo autorizados a iniciar seus trabalhos nas Unidades Prisionais apos o “Nada a opor” dos 6rgdos competentes, em face da
natureza peculiar onde serdo desenvolvidas as atividades comerciais.

6.39. A prestagdo dos servigos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da Permissiondria e a Administragdo, vedada qualquer relagdo entre estes que
caracterize pessoalidade e subordinagéo direta.

6.40. O rompimento de qualquer vinculo empregaticio devera ser comunicado pela Permissionaria imediatamente ao Diretor da Unidade Prisional, que por sua vez
comunicara ao Gestor da Permissao de Uso.

6.41. As permissiondrias poderdo contratar internos para trabalharem nas cantinas, onde deverdo ter o seu contrato de trabalho regido pela legislagdo vigente, sendo
gerenciados pela Fundagdo Santa Cabrini, observado o que dispde o Decreto da Unido n° 9.450, de 24 de julho de 2018. Os internos deverdo ser classificados e ndo poderao
Ser egressos.



6.42. O uniforme dos funcionarios devera ser fornecido pela Permissiondria e serd composto de jaleco ou camisa amarela com logotipo da empresa, devidamente
identificado com a palavra: “CANTINA”.

6.43. Nao sera permitido que o empregado trabalhe sem uniforme ou sem cracha.

6.44. Atender todas as providéncias e obrigagdes estabelecidas na legislagao especifica de acidentes de trabalho, inclusive o transporte, quando, em ocorréncia da espécie,
forem vitimas os empregados durante a execugéo dos servigos, ainda que acontecido nas dependéncias da SEAP-RJ.

6.45. Responder, em relagdo aos seus empregados, por todas as despesas decorrentes dos servigos, tais como: saldrios; treinamento; exames médicos periddicos;
uniformes; seguros de acidentes; taxas, impostos e contribuigdes; indenizagdes; auxilio alimentagdo/refeigdo; vale-transporte, etc.; quando concernente, e outras que
porventura venham a ser criadas e exigidas.

6.46. Responsabilizar-se pelas eventuais perdas e extravios de seus materiais, equipamentos e utensilios no decorrer da execugio dos servicos.

6.47. Responder por qualquer dano causado por seus empregados ao patriménio da SEAP-RJ, ou de terceiros, ainda que omissdo involuntdria, devendo ser adotadas,
dentro do prazo de 48 (quarenta e oito) horas, as providéncias necessérias ao ressarcimento.

6.48. Manter a mais absoluta confidencialidade dos servigos e informagdes que vier a ter conhecimento, quando do desempenho das suas atividades.

6.49. Restituir a area em perfeitas condigdes de uso e conservagdo ao findar, a qualquer tempo, a Permissdo de Uso, ficando ressalvado que qualquer dano, porventura
ocorrido, devera ser indenizado a SEAP-RJ.

6.50. Fornecer a PERMITENTE valor de venda a ser praticado, de maneira individualizada, devendo comunicar previamente 8 PERMITENTE as alteragdes que impliquem
mudanga na tabela de pregos;

6.51. Emitir a Declaragdo de Entrada de Produtos, de maneira mensal, possibilitando a consulta do documento a qualquer momento, devendo encaminha-los a
PERMISSIONARIA até o quinto dia util do més subsequente ao més de referéncia;

6.52. Manter o rigido controle de seus estoques;

6.53. Emitir a Declaragdo de Vendas Didrias, de maneira didria, possibilitando a consulta do documento a qualquer momento, devendo encaminha-los a
PERMISSIONARIA até o quinto dia util do més subsequente ao més de referéncia;

6.54. A tnica forma de venda das mercadorias permitida nas unidades prisionais pela PERMISSIONARIA seré através da venda eletronica realizada por sistema central e
integrado a ser providenciado pela Administragdo, cujas operagdes serdo realizadas por intermédio de tablets e demais equipamentos eletronicos de autoatendimento, com
emissdo de cupom de pedidos;

6.55. Os custos referente a compra de tablets e demais aparelhos eletronicos voltados a utilizagdo de sistema de compra e venda, com a finalidade de venda eletronica aos
privados de liberdade ficara sob a responsabilidade da PERMITENTE;

6.56. Os custos referente a taxas de operagdes financeiras oriundas de Instituigdes de Pagamento, utilizadas para fins de utilizagdo de créditos em sistema eletronico de
compra e venda, ficara sob a responsabilidade da PERMITENTE, ainda que tal Instituigdo de Pagamento seja contratada de modo centralizado pela SEAP;

6.57. A incorporagdo de itens de estoque no sistema devera ser estritamente condizente com o estoque real da cantina, realizado a partir da entrada de mercadorias no
estabelecimento, sendo caracterizado falta grave tal incompatibilidade, passivel de san¢do de multa, com base na Lei n® 8.666/93;

6.58. Fica absolutamente proibida a venda de mercadorias através do recebimento de dinheiro em espécie, sob qualquer hipotese, estando a PERMITENTE obrigada a
realiza¢@o de vendas apenas por aparelhos eletronicos, onde o privado de liberdade podera escolher seus pedidos em sistema de autoatendimento, realizando o pagamento
através de crédito debitado em sistema previamente através de seus familiares ou pessoas de vinculo afetivo e/ou pessoal diverso;

6.59. A identificagdo de concentragdo de dinheiro em espécie em valor superior que 1/4 (um quarto) de um salario minimo nas dependéncias da cantina, em qualquer
compartimento, ¢ ainda que dividido entre locais, ou objetos pessoais, sera considerado falta gravissima, passivel de rescisdo contratual e aplicagdo de sangdo de suspensio
de contratar com a Administragdo Publica, nos moldes da Lei n° 8.666/93.

7. REQUISITOS MINIMOS PARA EXECUCAO

7.1. Qualificagdo Técnica
As exigéncias de habilitagdo juridica, regularidade fiscal e trabalhista sdo as usuais para a generalidade dos objetos, conforme disciplinado no edital de licitagao.

Para fins de comprovagao da qualificagdo técnica, os licitantes deverdo comprovar ter estabelecimentos que oferecam atendimento ao piblico, por meio de comprovantes
de funcionamento de Alvara de Licenga e/ou Atestados de Capacidade Técnica, que tenham comércio e prestem os servigos ora mencionados no Termo de Referéncia.
Ademais, os atestados deverdo ter no minimo de 01 (um) ano de operagdo e comercializagdo de produtos.

O(s) Atestado(s) deverdo referir-se a servigos prestados no dmbito de sua atividade econdmica principal ou secundaria especificadas no contrato social vigente.

A PERMISSIONARIA disponibilizara todas as informagdes necessarias 4 comprovagio da legitimidade dos atestados. A Comissio podera solicitar copia do contrato que
deu suporte a contratagdo e local em que foram prestados os servigos, entre outros.

7.2. Qualificacido Econdmico-financeira

O licitante detentor da melhor proposta devera apresentar certiddes negativas de faléncias e recuperacao judicial e extrajudicial expedidas pelos distribuidores da sede da
pessoa juridica, ou de execugdo patrimonial, expedida no domicilio da pessoa fisica. Se o licitante ndo for sediado na Comarca da Capital do Estado do Rio de Janeiro, as
certiddes deverdo vir acompanhadas de declaragdo oficial da autoridade judicidria competente, relacionando os distribuidores que, na Comarca de sua sede, tenham
atribui¢do para expedir certiddes negativas de faléncias e recuperacdo judicial, ou de execugao patrimonial.

Na Comarca da Capital as certiddes mencionadas no item 12.4.1 sdo expedidas pelos 1°, 2°, 3° e 4° Oficios do Registro de Distribuigao.

Naio sera causa de inabilitagdo do licitante a anotagdo de distribui¢ao de processo de recuperagdo judicial ou de pedido de homologagdo de recuperagdo extrajudicial, caso
seja comprovado, no momento da entrega da documentagdo exigida no presente item, que o plano de recuperacdo ja foi aprovado ou homologado pelo Juizo competente.

7.3 Autorizacdes e Licencas Necessarias para a Execu¢io do Objeto

Apos assinatura do contrato, a concessionaria devera no prazo de 10 (dez) dias tteis ja iniciar o protocolamento das licengas de funcionamento necessarias ao pleno
exercicio das atividades previstas no complexo, tais quais:

a) Alvara de Funcionamento emitida pelo municipio do Rio de janeiro;
b) Licenga sanitaria emitida pela Vigilancia Sanitaria.

Realizados tais pedidos previstos no item 6.2.1, a concessionaria devera demonstrar o protocolo de cada solicitagdo, no prazo de 5 (cinco) dias uteis a SEAP, que
acompanhara em conjunto a concessionaria, tais prazos de emissdo temporaria ¢ definitiva para cada caso.

8. GESTAO, FISCALIZACAO E CONTROLE DOS CONTRATOS DE PERMISSAO
8.1. Agentes que participariio da gestdo do contrato

Os Fiscais e Gestores de contrato sdo responsaveis pela correta observancia das obriga¢des tanto da CONTRATADA quanto da CONTRATANTE.

A equipe de Gestao e Fiscalizagdo da SEAP sera definida por portaria interna indicando os diretores, subdiretores e chefe administrativo das unidades prisionais.



8.2. Critérios de fiscalizacdo e gestiao

8.2.1. A fiscalizagdo sera realizada in loco pelos servidores lotados nas unidades prisionais do Sistema Penitenciario do Estado do Rio de Janeiro, e a sua gestdo e
acompanhamento macro a nivel central pela Superintendéncia de Contratos e Convénios.

8.2.2. No exercicio das suas atribui¢des, os encarregados pela fiscalizagdo e gestdo da permissdo terdo livre acesso, a qualquer tempo e sem aviso prévio, aos dados
relativos a administragdo, a contabilidade e aos recursos técnicos, econdmicos e financeiros da Permissiondria, assim como as obras, aos equipamentos e as instalagdes
integrantes ou vinculadas a permissdo.

8.2.3. A SEAP exercera fiscalizagdo sobre as atividades realizadas nas fases de realizagdo do objeto do Contrato, determinando a execugdo de atos ou a suspensdo daqueles
que estejam sendo realizados em desconformidade com os termos do Termo de Referéncia, com o previsto no Contrato ou com a legislagdo e as normas do Estado do Rio
de Janeiro.

8.2.4. A SEAP podera, a qualquer tempo e em qualquer circunstancia, fazer contatos com qualquer 6rgdo de comunica¢do da Permissionaria, para averiguagdo do
andamento ou solucdo de eventos especificos.

8.2.5. Os fluxos, procedimentos e institui¢do de Comissao de Fiscalizagdo relativos ao monitoramento e a fiscalizagdo contratual observardo, além do disposto no edital e
seus anexos integrantes, o contido no Decreto Estadual n° 45.600/2016.

8.3. Mecanismos de comunicacio a serem estabelecidos

8.3.1. A fiscalizagdo do contrato, ao verificar que houve subdimensionamento da produtividade pactuada, sem perda da qualidade na execugdo do servigo, devera
comunicar a autoridade responsavel para que esta promova a adequagdo contratual a produtividade efetivamente realizada, respeitando-se os limites de alteragdo dos
valores contratuais previstos no § 1° do artigo 65 da Lei n°® 8.666, de 1993.

8.3.2. A conformidade do material/técnica/equipamento a ser utilizado na execugdo dos servigos devera ser verificada juntamente com o documento da
PERMISSIONARIA que contenha a relagdo detalhada dos mesmos, de acordo com o estabelecido neste Termo de Referéncia, informando as respectivas quantidades e
especificagdes técnicas, tais como: marca, qualidade e forma de uso.

8.3.3. O representante da CONTRATANTE devera promover o registro das ocorréncias verificadas, adotando as providéncias necessarias ao fiel cumprimento das
clausulas contratuais, conforme o disposto nos §§ 1° e 2° do art. 67 da Lei n° 8.666, de 1993.

8.3.4. O descumprimento total ou parcial das obrigagdes e responsabilidades assumidas pela PERMISSIONARIA ensejara a aplicagdo de sangdes administrativas, previstas
neste Termo de Referéncia e na legislagdo vigente, podendo culminar em rescisdo contratual, conforme disposto nos artigos 77 ¢ 87 da Lei n°® 8.666, de 1993.

8.3.5. As atividades de gestdo e fiscalizagao da execugdo contratual devem ser realizadas de forma preventiva, rotineira e sistematica, podendo ser exercidas por servidores,
equipe de fiscalizagdo ou Uinico servidor, desde que, no exercicio dessas atribuicdes, fique assegurada a disting@o dessas atividades e, em razdo do volume de trabalho, ndo
comprometa o desempenho de todas as agdes relacionadas a Gestdo do Contrato.

8.3.6. As atividades de gestdo e fiscalizagdo da execugdo contratual sdo o conjunto de agdes que tem por objetivo aferir o cumprimento dos resultados previstos pela
Administragdo para o servi¢o contratado, verificar a regularidade das obriga¢des previdencidrias, fiscais e trabalhistas, bem como prestar apoio a instru¢do processual e o
encaminhamento da documentagdo pertinente ao setor de contratos para a formalizagdo dos procedimentos relativos a repactuagdo, alteragdo, reequilibrio, prorrogagéo,
pagamento, eventual aplicagdo de sangdes, extingdo do contrato, dentre outras, com vista a assegurar o cumprimento das clausulas avengadas e a solugdo de problemas
relativos ao objeto.

8.3.7. Durante a execugdo do objeto, o fiscal técnico devera monitorar constantemente o nivel de qualidade dos servigos para evitar a sua degeneragdo, devendo intervir
para requerer 8 PERMISSIONARIA a corregdo das faltas, falhas e irregularidades constatadas.

8.3.8. O fiscal técnico devera apresentar ao responsavel da PERMISSIONARIA a avaliagio da execugdo do objeto ou, se for o caso, a avaliagio de desempenho e
qualidade da prestag@o dos servigos realizada.

8.3.9. Em hipétese alguma, seré admitido que a propria PERMISSIONARIA materialize a avaliagio de desempenho e qualidade da prestagdo dos servigos realizada.

8.3.10. A PERMISSIONARIA poder4 apresentar justificativa para a prestagio do servigo com menor nivel de conformidade, que podera ser aceita pelo fiscal técnico,
desde que comprovada a excepcionalidade da ocorréncia, resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao controle do prestador.

8.3.11. Na hipétese de comportamento continuo de desconformidade da prestagdo do servico em relagdo a qualidade exigida, bem como quando esta ultrapassar os niveis
minimos toleraveis previstos nos indicadores, além dos fatores redutores, devem ser aplicadas as sangdes 8 PERMISSIONARIA de acordo com as regras previstas no ato
convocatorio.

8.3.12. O fiscal técnico podera realizar avaliagdo didria, semanal ou mensal, desde que o periodo escolhido seja suficiente para avaliar ou, se for o caso, aferir o
desempenho e qualidade da prestagdo dos servigos.

8.4. Sistema de Autoatendimento para a compra e venda de mercadorias e controle da Administracio

8.4.1. A venda das mercadorias nas unidades prisionais sera realizada através de sistema informatizado onde as compras so poderdo ocorrer de modo eletronico, por
intermédio de sistema central e integrado a ser providenciado pela Administragdo, cujas operagdes serdo realizadas através de tablets e demais equipamentos eletronicos de
autoatendimento, com emissdo de cupom de pedidos.

8.4.2. O deposito de créditos no sistema podera ser realizado previamente através de seus familiares ou pessoas de vinculo afetivo e/ou pessoal diverso, onde o privado de
liberdade acessara sua wallet (carteira digital) via aparelhos eletronicos informatizados especificos voltados apenas para a aquisi¢do de mercadorias existentes no estoque
da cantina com os créditos depositados.

8.4.3. Os aparelhos eletronicos utilizados para compra de mercadorias pelos privados de liberdade nao poderdo em hipétese alguma ter acesso a rede de WI-FI, sendo
configurado apenas para uso do sistema de autoatendimento de pedidos.

8.4.4. Os aparelhos eletronicos deverdo ser armazenados em terminal que diariamente atualizara as informagdes de deposito de créditos na wallet dos privados de
liberdade, para que o uso dos aparelhos eletronicos possam ocorrer em modo OFFLINE.

8.4.5. Os privados de liberdade terdo conta pessoal e intransferivel contendo uma wallet (carteira digital) onde poderdo serem debitados créditos em valor indeterminado
para fins de consumo nas cantinas.

8.4.6. A forma de acesso e consumo dos créditos pelos privados de liberdade podera ocorrer por intermédio de verificagdo biométrica ou por intermédio de QR-CODE
impresso e entregue ao mesmo, de uso pessoal e intransferivel.

8.4.7. O deposito de créditos no sistema somente sera realizado externamente a unidade prisional, podendo ser realizado por qualquer pessoa devidamente identificada no
ato do deposito, que devera selecionar o privado de liberdade que recebera o crédito, devendo informar:

a) o nome completo do privado de liberdade;
b) a unidade prisional onde o privado de liberdade esta lotado;
¢) o namero de classificagdo (PIC) do privado de liberdade no sistema prisional do Estado do Rio de Janeiro.

8.4.8. O sistema informatizado também sera utilizado pela SEAP para fins de controle de vendas, acompanhamento e controle dos pregos unitarios das mercadorias e
extragdo mensal da importéncia percentual devida a ser paga ao Estado como preco da outorga da permissdo de uso do espago.

8.4.9. O PERMITENTE podera definir e estabelecer no sistema de compra e venda os pregos das mercadorias, ficando vetado a estipulagdo de pregos abusivos, acima do
preco de mercado, podendo ser obrigado a corrigi-los conforme defini¢do de pregos minimos unitarios estipulados pela PERMISSIONARIA.

8.4.10. O PERMITENTE obtera acesso especifico do sistema com funcionalidades de implantagdo de mercadorias em estoque, defini¢do de quantidades de produtos, prego
unitario de cada produto, além de cancelamento da venda por desisténcia da compra pelo privado de liberdade.



8.5. Critérios de medi¢do por Acordo de Nivel de Servico

a) — FINALIDADE: Garantir que a prestagao dos servigos seja executada com qualidade e eficiéncia e, por conseguinte, esteja condizente com os requisitos discriminados
no presente Termo de Referéncia.

b) — INDICADORES: Regularidade no cumprimento dos prazos pactuados na Especificagdo Técnica.

¢) - INSTRUMENTOS DE MEDICAQ: Anotagdes em livro proprio; Fichas de Acompanhamento de Contrato e/ou e-mails, todos emitidos pela Fiscalizagdo do Contrato
(ou servidor por ela designado).d) - JUSTIFICATIVA : A Contratada podera apresentar justificativa para todos os registros passiveis de pontuagdo, que devera ser
analisada pela Fiscalizagdo do Contrato e respondida antes da aplicagdo da pontuagdo.

d) - FORMA DE ACOMPANHAMENTO E PONTUACAO:

Item do | niveis de Critério
ANS avaliagio
1 Gravissimo |[Fornecer ao privado de liberdade mercadoria vencida, estragada, ou impropria ao consumo
2 Gravissimo || Receber qualquer importancia através de dinheiro em espécie pelos privados de liberdade na venda de mercadorias
P concentrar dinheiro em espécie em valor superior que 1/4 (um quarto) de um saldrio minimo nas dependéncias da cantina, em qualquer
3 Gravissimo . . R . . .
compartimento, e ainda que dividido entre locais, ou objetos pessoais
4 Grave Nio providenciar os meios necessarios para a plena execucdo do objeto nos moldes definidos pelo edital, inclusive com a compra de materiais,
equipamentos e melhorias necessarias para o funcionamento da cantina
5 Grave Naio incorporagdo de itens de estoque no sistema eletrénico de compra e venda, estritamente condizente com o estoque real da cantina
5 . L .
Meédio Atraso injustificado para a realizagdo do pagamento da outorga ao Estado
6 Leve Descumprimentos de menor peso previstos neste edital, realizados cumulativamente e de forma cronica
PESOS DE APLICACAO ADMINISTRATIVA E DE DESCONTO PERCENTUAL POR QUANTIDADE DE OCORRENCIAS
IRREGULARIDADE 1 20 30 4
. = Apés a  3° ocorréncia, a
notificagio irregularidade passara de peso
leve adm}mstratlva notifica¢io administrativa de ajuste notificagdo de adverténcia LEVE para o peso MEDIO de
de ajuste . .
irregularidade
Apoés a 2° ocorréncia, a
- notificacio de . = irregularidade passara de peso
médio adverténcia notificaiio de multa MEDIO para o peso GRAVE de
irregularidade
notificacio de | Apés a 1° ocorréncia, a irregularidade
grave adverténcia e | passard de peso GRAVE para o peso
multa GRAVISSIMO de irregularidade
notificacio de | motivacdo processual para rescisio
gravissimo adverténcia e | contratual e demais medidas legais
multa previstas na 8.666/93

¢) - PERIODICIDADE: Mensal.
f) - INICIO DA MEDICAO: Imediata com a execugdo do contrato.

g) - MECANISMO DE CALCULO: Por nio se tratar de servigos com contraprestagio da Administragdo, ndo se aplicam mecanismos de calculo para glosa.
h) - DATA DO ENCAMINHAMENTO DO RESULTADO DO ANS PARA A CONTRATADA, APOS A APURACAOQ: Por competéncia mensal.

9. PAGAMENTO

9.1. A titulo de contraprestagdo pela permissdo de uso, a PERMISSIONARIA pagara, mensalmente, a importancia PERCENTUAL SOBRE A VENDA REAL BRUTA
MENSAL, constante da proposta vencedora, a qual devera ser recolhida na conta e agéncia bancaria indicada pela PERMITENTE.

9.2. O valor do pagamento sera realizado com base no percentual arrematado pela proposta vencedora nos seus respectivos lotes definidos no edital ¢ no Termo de
Referéncia.

9.3. A PERMISSIONARIA devera comprovar, sempre que solicitado, por meio de copia da guia de pagamento, junto a Geréncia Financeira da PERMITENTE o
recolhimento feito, assim como apresentar as certiddes de regularidade do INSS e do FGTS.

9.4. O pagamento a que se refere este item devera ser efetivado até o 5° (quinto) dia 0itil do més subsequente ao de cada més de uso do imovel.

9.5. O pagamento relativo ao primeiro més de exploragdo da area sera devido a contar da data indicada no memorando de inicio, proporcionalmente, observado o més
comercial de 30 (trinta) dias para efeito do calculo.

10. JULGAMENTO DAS PROPOSTAS E CRITERIOS DE PRECOS

10.1. O presente pregdo eletronico reger-se-a pelo tipo MAIOR LANCE OU OFERTA POR LOTE.

10.2. A proposta devera ser ofertada consignando o maior lance ou oferta registrado para o lote.




10.3. Para efeitos de classificag@o o valor devera ser aplicado em cima do valor estimado do consumo mensal, disposta na coluna VII da tabela de quantidades e valores.
Modelo de proposta encontra-se disponivel em anexo V.

11. DAS DISPOSICOES GERAIS

11.1. A PERMISSIONARIA pagara a PERMITENTE, mensalmente, a contraprestagio ofertada em sua proposta, a qual considerar4 o valor minimo estimado pela
PERMITENTE para a utiliza¢do do espago, com consumo de dgua e energia elétrica inclusos no valor da taxa.

11.2. A PERMISSIONARIA devera manter durante toda a execugio do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes assumidas, todas as condigdes de habilitagio e
qualifica¢do exigidas na licitagdo
11.3. O espago sera destinado, continua e ininterruptamente, ao desenvolvimento por parte da PERMISSIONARIA, das atividades previstas neste Termo de Referéncia e seus

Anexos, sendo vedada a transferéncia a terceiros, o empréstimo ou a locagdo do espago, no todo ou em parte, a subcontratagdo para o desenvolvimento das atividades, ou,
ainda, qualquer outro meio que possibilite o uso do espaco, por terceiros, ainda que seja para a mesma finalidade constante do instrumento da Permissdo de Uso.

11.4. O risco de variagio da demanda projetada, em quantitativo de pessoas potenciais ou efetivas consumidoras dos produtos oferecidos pela PERMISSIONARIA, ou de
varia¢do do faturamento projetado, é alocado exclusivamente a PERMISSIONARIA, que ndo podera requerer reequilibrio econdmico-financeiro do contrato com fundamento

na ndo verificagdo das referidas projecdes.

11.5. A PERMISSIONARIA devera atender as exigéncias do servigo sanitario, sendo que falhas na manutengio da mais rigorosa higiene operacional ensejario motivo para
rescisdo do contrato, sem nenhum tipo de indenizagdo para a PERMISSIONARIA.

11.6. A PERMITENTE nio sera responséavel por quaisquer compromissos ou obrigagdes assumidas pela PERMISSIONARIA com terceiros, ainda que vinculados ou
decorrentes do uso do espago objeto deste Termo. Da mesma forma, a PERMITENTE néo sera responsavel, seja a que titulo for por quaisquer danos ou indenizagdes a
terceiros, em decorréncia de atos da PERMISSIONARIA ou de seus empregados, visitantes, subordinados, prepostos ou contratantes.

11.7. A PERMISSIONARIA nio ter4 direito a qualquer indenizagio por parte da PERMITENTE, no caso de denegagdo de licenciamento total ou parcial da atividade que se
propde a realizar no espago objeto deste Termo.

12. ASSINATURA DO RESPONSAVEL PELA ELABORACAO

Pedro Jeveaux Azevedo Silva
Diretor - SUPSCC
1D: 5011429-8

13. RATIFICACAO DA AUTORIDADE COMPETENTE

Ratifico.

Alexander de Carvalho Maia
Subsecretario de Administragdo
1d.4388209-9

Rio de Janeiro, 30 mar¢o de 2023

.)ell L,j Documento assinado eletronicamente por Alexander de Carvalho Maia, Subsecretario, em 09/05/2023, as 10:15, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento nos
assinatura art. 212 e 222 do Decreto n? 46.730, de 9 de agosto de 2019.
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.3@" L‘j Documento assinado eletronicamente por PEDRO JEVEAUX AZEVEDO SILVA, Diretor, em 09/05/2023, as 10:17, conforme hordrio oficial de Brasilia, com fundamento nos art.
assinatura 219 e 2292 do Decreto n? 46.730, de 9 de agosto de 2019.
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