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INTRODUCAO

Além do avanco tecnoldgico de suas lavouras, os principais estados produtores tém-se
caracterizado pela certificagdo de seus cafés. Assim, juntamente com a certificacdo, fica garantida a
origem do café e, consequentemente, sua qualidade. No Brasil, poucos produtos agricolas tém seus
precos baseados em parametros qualitativos e, dentre eles, destaca-se o café (PEREIRA et al., 2000). Para
Carvalho, Chagas e Souza (1997), a realidade atual da cafeicultura brasileira indica que os produtores tém
capacidade de abastecer o mercado com café de qualidade.

No Estado do Rio de Janeiro, a cafeicultura passa por grande reformulagcdo que, apesar do uso de
novas tecnologias, s6 recentemente tem atentado para a questdo da qualidade do produto final.
Considerando-se a produtividade média obtida no estado e os precos atuais do produto, para a
sobrevivéncia dos produtores € indispensavel seguir o caminho da qualidade. Na classificagdo do café
brasileiro, a qualidade final é determinada em funcgédo da classificagao por tipos ou defeitos e classificacdo
pela qualidade. No primeiro caso, a cada tipo corresponde um maior ou menor niumero de defeitos. Na
avaliacao da qualidade, sao considerados, entre outros, aspecto, cor, seca, peneira, torracao e bebida.

Segundo Camargo, Santinato e Cortez (1992), os fatores ambientais, clima e solo, sdo
fundamentais na definicdo da qualidade do produto. Classificando as regides cafeeiras quanto a qualidade
da bebida, os autores identificaram regides de “bebida mole” (Alta Mogiana - Sao Paulo, Sul de Minas e
Tridngulo Mineiro); regides de “bebida mole” - irrigada (Noroeste e Centro de Minas Gerais); regides
tipicas de “bebida dura” (Planalto Paulista); regides quentes de “bebida dura” (extremo Noroeste de Sao
Paulo); regides de “bebida dura e rio” (Planalto Paulista e Norte do Parand); area de “bebida dura a rio”,
pela situagao orografica de espigdo nebuloso (Norte de Minas) e areas Umidas de “bebida dura e rio”, por
efeitos orograficos e maritimos (Zona da Mata Mineira, Espirito Santo e Rio de Janeiro). Nesta Ultima area,
relacionada ao Rio de Janeiro, apesar de as condigdes de balango hidrico serem favoraveis a produgdo de
bebida de excelente qualidade, segundo aqueles autores o Estado do Rio de Janeiro é caracteristico de
“bebida dura e rio”. A razao estd nas condigdes orograficas do plantio dos cafezais, geralmente em
baixadas Umidas ou vales. Nesses casos, a alta umidade ambiente faz com que as fases iniciais de
fermentacdo, tanto no terreiro como mesmo no pé de café, sejam bastante rapidas, chegando a produzir a
“bebida rio zona".

Apesar de as condigOes climaticas serem limitantes a questdo da qualidade dos cafés do Estado do
Rio de Janeiro, com a adogado de técnicas adequadas de colheita e de preparo dos grados, envolvendo o uso
de secadores e da pratica do despolpamento, pode-se melhorar muito a qualidade dos cafés dessas



regides. A exemplo de diversas pesquisas visando caracterizar cafés de diferentes regides, procurando
subsidiar programas de implantacdo e de incentivo a valorizagdo da qualidade, para seu éxito € muito
importante o conhecimento de suas caracteristicas peculiares.

MATERIAL E METODOS

Foram realizadas amostragens de alguns produtores de café do municipio de Porcilincula, nos anos
de 2013, 2014 e 2015, envolvendo os distritos de Purilandia e Santa Clara, totalizando dezessete
amostras por ano. No ano de 2013, foram amostrados trés produtores; em 2014, repetiu-se a
amostragem nesses produtores, incluindo-se mais dois produtores e, em 2015, os produtores amostrados
foram os mesmos do ano anterior, menos um.

No Quadro 1 estao relacionados os produtores envolvidos por ano de amostragem, bem como
localizados os distritos de atuacdo e descricdo das amostras. As amostras foram retiradas pelos préprios
produtores, ndao havendo a participacdo direta dos técnicos envolvidos. Foi sugerido aos produtores que
retirassem amostras que envolvessem seu sistema de produgdao. Assim, nos anos amostrados, puderam
ser avaliadas amostras de café de “varricdo” (do chdo), cereja descascado (CD), café seco em estufa, café
seco em terreiro de cimento e café colhido no pano, entre outros. Houve predominio da variedade Catuai
vermelho, a mais plantada na regiao.

ApoOs a coleta pelos produtores, as amostras foram encaminhadas ao Escritorio Local da Emater-
Rio, conforme a época de colheita de cada produtor. Posteriormente, as amostras foram levadas ao Centro
Estadual de Pesquisa e Desenvolvimento da Pecudria Leiteira da Pesagro-Rio, onde as amostras
permaneceram em camara fria até serem encaminhadas para analise.

Quadro 1. Identificacdo das amostras de café. Municipio de Porcilincula. Noroeste Fluminense. 2013,
2014 e 2015.%

m PRODUTOR DISTRITO DESCRICAO

2013
Variedade Catuai Vermelho colhido
01 José Savio Murici Vieira | Purilandia (FEIE 201.2 e beneticiado ~2013.) bem
maduro direto no pano. Nao foi lavado.
Bica corrida. Fez cata.
Variedade Catuai Vermelho, passado no
02 Samuel Vianey Menin Santa Clara | lavador. Desp olpado, secado em

estufa.

Variedade Catuai Vermelho, passado no
03 Samuel Vianey Menin Santa Clara | lavador. Despolpado, secado em
terreiro (chao).

Variedade Catuai Vermelho, passado no
04 Samuel Vianey Menin Santa Clara | lavador. Despolpado, secado em
terreiro (cimento).

05 Marcos Fernando Purilandia Variedade Catuai Vermelho, colhido no
Pelegrini Menezes (Arataca) pano e despolpado. Uso do secador.

06 Marcos Fernando Purilandia Variedade Catuai Vermelho, colhido no
Pelegrini Menezes (Arataca) pano e despolpado. Uso do secador.

07 Marcos Fernando Purilandia Variedade Catuai Vermelho, colhido no
Pelegrini Menezes (Arataca) pano e despolpado. Uso do secador.
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08 Marcos Fernando Purilandia Variedade Catuai Vermelho, colhido no
Pelegrini Menezes (Arataca) pano e despolpado. Uso do secador.
09 Marcos Fernando Purilandia Variedade Catuai Vermelho, colhido no
Pelegrini Menezes (Arataca) pano e despolpado. Uso do secador.
Marcos Fernando Purilandia Variedade Catuai Vermelho, colhido no
10 -
Pelegrini Menezes (Arataca) pano. Uso do secador.
BT Variedade Catuai Vermelho, colhido no
Marcos Fernando Purilandia
11 - pano e passado no lavador. Seco e
Pelegrini Menezes (Arataca) boia
MR T Variedade Catuai Vermelho, colhido
Marcos Fernando Purilandia
12 - com terra. Passado no lavador. Secado
Pelegrini Menezes (Arataca) . .
em terreiro de cimento.
P Variedade Catuai Vermelho, colhido
Marcos Fernando Purilandia
13 . com terra. Passado no lavador. Secado
Pelegrini Menezes (Arataca) : .
em terreiro de cimento.
BT Variedade Catuai Vermelho, colhido
Marcos Fernando Purilandia
14 - com terra. Passado no lavador. Secado
Pelegrini Menezes (Arataca) . .
em terreiro de cimento.
A Variedade Catuai Vermelho, colhido
Marcos Fernando Purilandia
15 - com terra. Passado no lavador. Secado
Pelegrini Menezes (Arataca) ) .
em terreiro de cimento.
A L Variedade Catuai Vermelho, colhido
Marcos Fernando Purilandia
16 - com terra. Passado no lavador. Secado
Pelegrini Menezes (Arataca) : .
em terreiro de cimento.
A Variedade Catuai Vermelho, colhido
Marcos Fernando Purilandia
17 - com terra. Passado no lavador. Secado
Pelegrini Menezes (Arataca) : .
em terreiro de cimento.
2014
01 Fabio José Alves Santa Clara Amostra I.‘Ote U APETIAEED [0 EERE:
Tirado boia e secado na estufa.
02 Fabio José Alves Amostra ITote 01. Apanhado no pano.
Tirado boia e secado na estufa.
03 Fabio José Alves A_mostra I__ote 04. Apanhado no pano.
Tirado boia e secado na estufa.
04 Fabio José Alves A_mostra I__ote 05. Apanhado no pano.
Tirado boia e secado na estufa.
05 Fabio José Alves A_mostra I__ote 03. Apanhado no pano.
Tirado boia e secado na estufa.
06 | José Savio M. Vieira suplEnan | SE0S CEE VAR, SEEE S E5li
sobre lona plastica. Nao despolpado.
07 Marcos F. P. Menezes Purilandia Amostra 01. Mistura café Catuai
T (Arataca) Vermelho e Amarelo. Colhido no pano.
08 Marcos F. P. Menezes Amostra 02. Café despolpado.
09 Marcos F. P. Menezes Amostra 03. Café cereja descascado.
10 Marcos F. P. Menezes Amostra 04. Café verde.
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11 Marcos F. P. Menezes Amostra 05. Café boia.
12 Marcos F. P. Menezes Amostra 06. Café despolpado.
Santa Clara
13 Augusto Menin (Fazenda Despolpado misturado.
Fortaleza)
14 Verde misturado.
Santa Clara
15 Samuel V. Menin (Fazenda Boia despolpado do verde.
Fortaleza)
16 Cereja com verde.
17 Despolpado. Estufa.
2015
Santa Clara
01 Samuel V. Menin (Fazenda Café despolpado. Estufa e secador.
Fortaleza)
02 Samuel V. Menin Café cereja. Seca em estufa.
03 Samuel V. Menin C_afe descascado. Seca em terreiro de
cimento.
04 Marcos F. P. Menezes PURLETIETE Café cereja descascado.
(Arataca)
05 Marcos F. P. Menezes Café cereja descascado.
06 Marcos F. P. Menezes Café cereja natural.
07 Marcos F. P. Menezes Café verde.
08 Fabio José Alves Santa Clara Lol Lo COlluelia e 1506, L5,
Despolpado. Seca em estufa.
09 Fabio José Alves Lote 2. Colheita em 20.06.15.
Despolpado. Seca em estufa.
10 Fabio José Alves Lote 3. Colheita em 25.06.15.
Despolpado. Seca em estufa.
11 Fabio José Alves Lote 4. Colheita em 01.07.15.
Despolpado. Seca em estufa.
12 Fabio José Alves Lote 5. Colheita em 10.07.15. Natural
lavado. Seca em estufa.
13 Fabio José Alves Lote 6. Colheita em 15.07.15.
Despolpado. Seca em estufa.
14 Fabio José Alves Lote 7. Colheita em 20.07.15.
Despolpado. Seca em estufa.
15 Fabio José Alves Lote 8. Colheita em 18.07.15.
Despolpado. Seca em estufa.
16 Fabio José Alves Lote 9. Colheita em 25.07.15.
Despolpado. Seca em estufa.
17 José Savio M. Vieira Purilandia Cereja. Terreiro suspenso em estufa.

* Amostras retiradas pelos préprios produtores.




Todas as analises (2013, 2014 e 2015) foram feitas no Laboratdrio de Anadlises de Café Grao
Mestre, localizado na cidade do Rio de Janeiro. Foram realizadas varias analises, sendo abordadas, neste
trabalho, as relacionadas a classificacdo quanto a bebida do café, a classificacdo por tipo € nimero de
defeitos.

A classificagcdo por bebida, feita por meio da prova de xicara, é feita pelos degustadores em fungao,
principalmente, dos sentidos do gosto, do olfato e do tato. A classificacdo por bebida segue apresentada
no Quadro 2.

Quadro 2. Classificagdo da bebida do café pela prova de xicara.

Denominacao Classificacao

Estritamente Mole Melhor café

Mole -

Apenas Mole =

Dura Padrao para comercializagao
Riado =

Rio =

Rio Zona Pior café

Fonte: Teixeira, 1999.

RESULTADOS

Os resultados da classificagao das amostras quanto a bebida, tipo e defeitos do café de produtores
amostrados em Porcitincula (2013, 2014 e 2015), encontram-se nos Quadros 3 e 4, respectivamente.

Quadro 3. Resultados da classificagdo das amostras quanto a bebida do café de produtores amostrados
em Porciuncula. 2013, 2014 e 2015.*

Namero da

amostra it
2013

01 Apenas mole

02 Dura

03 Dura

04 Apenas mole

05 Dura

06 Dura (verde)

07 Rio suja

08 Rio zona

09 Riada
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10 Rio fermentada
11 Rio zona
12 Rio
13 Rio zona
14 Rio zona
15 Riada
16 Riada
17 Mole limpa
2014
01 Rio com sabor de cafés de safras passadas
02 Rio com sabor dos defeitos PVA**
03 Rio com sabor dos defeitos PVA
04 Rio com sabor dos defeitos PVA
05 Rio com sabor dos defeitos PVA
06 Rio com sabor de cafés de safras passadas
07 Rio com leve fermentacao
08 Mole
09 Dura
10 Rio com sabor dos defeitos PVA
11 Riada com sabor do defeito ardido e verde
12 Apenas mole
13 Mole
14 Rio com forte gosto do defeito verde
15 Rio com forte gosto do defeito verde
16 Rio com forte gosto do defeito verde
17 Mole
2015
01 Rio
02 Rio com gosto do defeito verde
03 Mole
04 Mole
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05 Mole

06 Rio com leve gosto do defeito verde
07 Rio com médio gosto do defeito verde
08 Mole

09 Apenas mole

10 Mole

11 Apenas mole

12 Rio

13 Apenas mole

14 Rio zona

15 Dura

16 Dura

17 Rio zona

* Andlises realizadas no Laboratdrio de Analises de Café Grdao Mestre, Rio de Janeiro — RJ.
** PVA - Defeitos Preto, Verde e Ardido.

Quadro 4. Resultados da classificacdo das amostras quanto ao tipo e nimero de defeitos do café de
produtores amostrados em Porcilncula. 2013, 2014 e 2015.*

Namero da Amostra Nuamero de defeitos

2013
01 5-40 75
02 6-10 96
03 5-45 78
04 5-20 60
05 6-20 115
06 6-25 123
07 Inferior ao tipo 8 504
08 7-5 180
09 7 160
10 7-40 324
11 7-10 204
12 6-15 108
13 6-15 108
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14 5-45 80
15 4-40 42
16 6-20 115
17 - -
2014
01 6-5 90
02 5-20 60
03 5-45 78
04 6-25 120
05 6-5 102
06 6-5 90
07 6-40 144
08 5 46
09 3-20 18
10 8 320
11 5-45 79
12 3-35 22
13 4-25 36
14 7-35 300
15 6-45 156
16 7-20 234
17 4-45 44
2015

01 5-10 54
02 5-35 71
03 4-35 39
04 5 46
05 5-15 57
06 6-10 102
07 6-10 99
08 3-45 24
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09 5-30 68
10 5 45
11 6-15 108
12 5-45 78
13 5-10 54
14 4-25 36
15 4 26
16 3-20 18
17 5-40 75

* Analises realizadas no Laboratdrio de Analises de Café Grédo Mestre, Rio de Janeiro - RJ.
** PVA - Defeitos Preto, Verde e Ardido.

Em 2013 (Quadro 3), sete amostras alcangaram bebida de qualidade; em 2014, apenas cinco
amostras alcangaram bebida de qualidade. Deve-se destacar que o ano de 2014 ndo foi muito favoravel a
obtencdo de cafés de qualidade devido a seca generalizada na regido e pela irregularidade das chuvas no
periodo do enchimento dos gréos de café. Isso fez com que os grdos obtivessem classificacdo nas peneiras
mais baixas, dificultando a obtengao de cafés de qualidade. Em 2015, dez amostras obtiveram cafés de
qualidade, sendo oito classificadas como bebida mole e apenas mole, e duas como bebida dura.

Devem ser destacados nas avaliagOes realizadas (Quadro 3) dois produtores, que alcangaram
bebida de qualidade superior para algumas amostras em todos os anos de coleta. Nesse aspecto, podem
ser considerados produtores lideres, que poderdo ser modelo e base de acbes de difusdo de tecnologia aos
demais produtores envolvidos no cultivo do café, e interessados em obter cafés de qualidade superior.
Outro produtor se destacou na qualidade, pois, em 2014, todas as suas amostras de café foram
classificadas como de pior qualidade e, em 2015, obteve sete amostras com qualidade superior,
classificada como bebida mole, apenas mole e dura.

Melhor qualidade de bebida foi obtida nos cafés cereja descascado (Quadro 3), independente dos
produtores. Isso é indicativo de que os descascadores instalados na regido terdo grande importéancia na
melhoria da qualidade. Por outro lado, as piores amostras em termos de bebida se referem a amostras de
café colhido com terra (Quadro 4), os chamados “cafés de varricdo”, apesar de algumas amostras de café
cereja descascado também nado obterem boa classificagdo em termos de bebida.

Quanto a classificagdo por tipo (Quadro 4), os cafés de melhor qualidade foram classificados entre os
tipos 5 e 6, ou abaixo, encaixando-se no tipo exigido pela cotagao oficial do café. Os piores cafés em termos de
bebida foram os que obtiveram tipo acima de 6, devido a maior presenca de defeitos (Quadro 4).

CONCLUSOES

E possivel a producéo e obtencdo de cafés de qualidade no Noroeste Fluminense, particularmente
no municipio de Porciincula.

Alguns produtores se destacaram em termos de cafés de qualidade, obtendo bebida superior nos
trés anos amostrados.
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