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CARACTERIZACAO DAS PROPRIEDADES E DO MANEJO DO CAFE ADOTADO
PELOS PRODUTORES AMOSTRADOS PARA ANALISE DA QUALIDADE
Porcitncula, Noroeste Fluminense?

Wander Eustaquio de Bastos Andrade?; Ademir P. C. das Virgens®;
Flavio Gongalves de Souza®; José Savio Murici Vieira*; José Marcio Ferreira?;
Luiz Antoénio Antunes de Oliveira®; Lucia Valentini?

INTRODUCAO

Varias acdes foram iniciadas pela pesquisa na regido Noroeste Fluminense, sendo uma
delas identificar a qualidade atual do café produzido na regido, procurando obter informacoes
iniciais para nortear futuros trabalhos.

Considerando a importancia das informacfes obtidas, procurou-se, neste trabalho, reunir
os dados relacionados ao manejo empregado sobre distintos manejos no municipio de
Porcitincula. Para isso, aplicou-se questionario com perguntas ndo sO0 sobre as praticas
adotadas pelos produtores, mas também sobre alguns aspectos dos sistemas de producdo em
Uso NO municipio.

MATERIAL E METODOS

Em 2014, foram selecionadas e caracterizadas cinco lavouras de café localizadas no
municipio de Porcildncula, onde foram coletadas amostras de grdos para analise da qualidade.
Em quatro delas foi possivel aplicar um questionario para conhecimento das praticas
agrondmicas envolvidas.

A caracterizagcdo agrondmica das praticas culturais adotadas pelos produtores foi
baseada em questionario para construcdo do perfil tecnolégico dos produtores. Utilizou-se o
questionario de modo complementar a amostragem de qualidade para fins associativos e
comparacao entre as areas de producdo quanto as variacfes ambientais (altitude de cultivo,
area, idade, variedade utilizada, populacdo cafeeira) e uso das analises de solo e foliar, e
emprego da adubacdo, entre outras variaveis. O questionario foi aplicado diretamente aos

produtores rurais relacionados a seguir (Quadro 1).
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Quadro 1. Relagdo dos produtores amostrados para qualidade do café. Porcituncula, Noroeste
Fluminense. 2014.

PRODUTOR PROPRIEDADE

Augusto Menin Sitio Fortaleza (Distrito de Santa Clara)

Fabio José Alves Sitio Murupi (Distrito de Santa Clara)

José Savio Murici Vieira Sitio Santa Terezinha (Distrito de Purilandia)

Marcos Fernando Pelegrini Menezes (Distrito de Purilandia)

Samuel Menin Sitio Fortaleza (Distrito de Santa Clara)

ANALISE DA SITUACAO
Caracterizacdo da propriedade

A caracterizacdo das propriedades amostradas encontra-se no Quadro 2. Os nomes dos
produtores foram preservados.

Quadro 2. Caracterizacdo das propriedades amostradas na avaliacdo da qualidade do café.
Porciuncula, Noroeste Fluminense™*.

CARACTERISTICA

PRODUTOR 1

PRODUTOR 2

PRODUTOR 3

Altitude da propriedade (m)

640

680

710

Area com café (ha)

2,0

5,0

10,0

Variedades utilizadas

Catuai Vermelho;
Catucai 785/15

Catuai Amarelo;
Catucai 785/15

Catuai Vermelho;
Catuai Amarelo;

Idade do café (anos) 3el5 3eb 15
Espacamento utilizado (m) 2,5x1,0e3,0x1,0 3,0x1,0 2,5x1,0
Declividade média 10 a 30% 25 a 30% 25%
Tipo de solo Latossolo Amarelo - Latossolo Amarelo
2014 16 22 30
Produtividade (sc/ha)
2015 22 35 40

* Dos cinco produtores amostrados para qualidade, somente quatro foram caracterizados por questionario. Desses
quatro, dois, apesar de conduzirem cultivos préprios, tém sua produ¢cdo numa mesma propriedade rural. Nesse caso,
foi considerada apenas uma informagéao, totalizando trés entrevistados.

A altitude das propriedades esta acima de 600 m (variando entre 640 m e 710 m),
considerada adequada a exploracao da espécie arabica.

As areas de cultivo sdo pequenas, em média de 5,7 hectares (variando de 2 a 10 ha),
caracterizando a pequena producdo com base familiar.

A variedade mais utilizada é a Catuai (vermelho e amarelo), mais tradicional e de uso
mais generalizado. Apesar de produtiva e adaptada as condicdes locais de cultivo, a
desvantagem ¢é sua susceptibilidade a ferrugem, uma das mais importantes doencas do
cafeeiro. Entretanto, dois produtores citaram o0 uso da variedade Catucai 785/15, que
apresenta resisténcia a doenca e tem obtido boa produgéo na regiéo.



A idade média das lavouras foi estimada em, aproximadamente, 8,2 anos, mas com
variacdo entre 3 e 15 anos.

Os espacamentos podem ser considerados adequados, com plantios mais adensados. O
adensamento do cafeeiro é pratica a ser adotada pelos produtores locais, conforme
recomendado pela Pesagro-Rio, ndo s6 pelo maior retorno econémico em funcdo da maior
produtividade, mas também pelos ganhos ambientais, jA que as areas tradicionais de cultivo
sao declivosas (até 30%o).

Predomina na regido o Latossolo Amarelo e a produtividade média foi de 22,7 sacas/ha
em 2014 e de 32,3 sacas/ha em 2015. Essa diferenca se deve, entre outros fatores, a
bienalidade de producéo do cafeeiro.

Caracterizacao do sistema de producao

A caracterizacdo do sistema de producdo das propriedades amostradas encontra-se no
Quadro 3. A exemplo do Quadro 2, os produtores ndo foram identificados.

A maioria dos produtores se utiliza da analise de solo como base de recomendacdo para
0 uso de fertilizantes e correcdo do solo. O destaque negativo fica por conta da ndo realizacdo
de analise foliar pelos produtores. A adubacdo organica é utilizada por todos os produtores
(Quadro 3). Um deles usa, exclusivamente, a adubacdo orgénica em sua propriedade. Séo
citados como tipos de adubos organicos as palhadas, esterco, biofertilizantes, compostagem e
palha de café (Quadro 3).

Em relacdo ao processamento pés-colheita, todos os produtores citaram o uso de
derrica no pano. O inicio de colheita esta baseado no preconizado para a obtencao de cafés de
qualidade (20% de verde).

A maioria dos produtores utiliza o processamento poés-colheita, que favorece a obtencao
de cafés de qualidade, como terreiro suspenso, terreiro de cimento, estufa e secador. E
comum a utilizacdo do café cereja descascado em torno de 30% a 40% da safra em algumas
propriedades (Quadro 3).

Quadro 3. Caracterizacao do sistema de manejo empregado nas propriedades amostradas na
avaliacdo da qualidade do café. Porcilincula, Noroeste Fluminense.*

CARACTERISTICA PRODUTOR 1 PRODUTOR 2 PRODUTOR 3

Calagem/adubacéo

Analise de solo Sim Sim Sim
Analise foliar N&o N&o N&o
Adubacao organica Exclusiva Sim Sim
Tipo de adubo quimico Nao 20-10-20 20-10-20

Palhadas, esterco e

Tipo de adubo orgéanico biofertilizantes

Compostagem Palha do café

Processamento pés-colheita

Forma de colheita Pano Pano Pano
Inicio de colheita % Verde % Verde % Verde
. . Terreiro de
Terreiro suspenso, Terreiro de

cimento, secador
e estufa

Tipo de secagem estufa cimento, estufa




Processamento dos gréaos Seca natural Despolpado Natural e
despolpado
Relacédo despolpado/natural N&o despolpa 40% 30%

* Dos cinco produtores amostrados para qualidade, somente quatro foram caracterizados por questionario. Desses
quatro, dois, apesar de conduzirem cultivos préprios, tém sua producdo numa mesma propriedade rural. Nesse caso,
foi considerada apenas uma informacéo, totalizando trés entrevistados.

CONCLUSOES

- As propriedades situam-se acima de 600 m de altitude, faixa adequada ao cultivo do
café arabica.

- As areas de cultivo sdo pequenas, com 5,7 ha, em média.

- A variedade mais utilizada ainda é a Catuai (vermelho e amarelo), produtiva nas
condicdes locais, mas susceptivel a ferrugem.

- Nenhum produtor faz analise foliar complementar.

- O processamento poOs-colheita empregado é indicativo da possibilidade de se produzir
café de qualidade.

- H& um produtor que utiliza somente adubo organico.



