Governo do Estado do Rio de Janeiro
Fundagdo para a Infancia e Adolescéncia
Diretoria de Administra¢@o e Finangas

TERMO DE REFERENCIA

1-O0BJETIVO

1.1 O presente Termo de Referéncia tem por objetivo a contratagéo de servigo de fornecimento de
refeicdes preparadas e servidas no local, para atender as necessidades dos acolhidos portadores
de necessidades especiais do abrigo CICAPD Professor Almir Ribeiro Madeira em conformidade
com a Lei n® 8.666/93, no art. 37, inciso XXI, da Constituigdo Federal, que institui normas para
licitagbes e Contratos da Administragdo Publica e da outras providéncias, e o Decreto Estadual n®
46.642/2019 (Regulamenta a fase preparatéria das Contratagcdes no @mbito do Estado do Rio de
Janeiro).

2- JUSTIFICATIVA

2.1 A pretensa contratagéo visa garantir a elaboragéo e distribuicdo por empresa especilizada
das 6 (seis) refeicdes diarias (desjejum, colagdo, almogo, lanche, jantar e ceia) para 30 (trinta)
criancas e adolescentes que s&o portadores de necessidades especiais do abrigo CICAPD
Professor Almir Ribeiro Madeira, totalizando 65.700 refei¢es ao ano.

2.2 Apesar de atualmente o abrigo CICAPD Professor Almir Madeira possuir somente 20
acolhidos, que iniciaram sua vivéncia no abrigo em tenra idade e permanecem até os dias atuais,
sdo portadores de necessidades especiais e a eles é oferecida uma dieta balanceada devido a
situagdo de salde/doenga dos mesmos. Na mesma esteira de preocupagéo temos que garantir
uma margem de seguranga ja que possiveis encaminhamentos de criangas e adolescentes
portadores de doengas graves através do Ministério Publico, podem ocorrer e esta Fundagao tem
o dever de estar preparada para o acolhimento. Ademais esta Fundag&o ndo pode se eximir dos
cuidados necessarios ao bem-estar e a vivéncia dos acolhidos que ainda se encontram na
responsabilidade do CICAPD Professor Almir Madeira, até ordem judicial de transferéncia,
reiterando que todas as criangas/adolescentes que séo acolhidas, sdo portadoras de doengas
graves, tratadas com medicagao controlada, o que requer cuidado redobrado também com sua
alimentagao.

2.3 Considerando que a descontinuidade no abastecimento de alimentagéo dentro do abrigo
CICAPD Professor Almir Ribeiro Madeira, impossibilita os acolhidos de se alimentarem na
unidade e também ndo poderéo ser removidos, até que haja ordem judicial com esse fim, podera
causar prejuizos a saude dos mesmos e eventual morte.

2.4 Justificamos, portanto, a necessidade de abertura de processo licitatério para contratagéo de
servigo de fornecimento de refeicdes preparadas e servidas no abrigo.

2.5 Em consulta ao 6rgédo gerenciador de aquisi¢des, foi verificado que tal aquisicdo ndo se
encontra previsto na PSL do Estado do Rio de Janeiro, motivo pelo qual, justifica-se a presente
demanda.

3-DOOBJETO

3.1 O objeto do presente Termo de Referéncia é a contratagao de servigo de fornecimento de
refeigdes preparadas e servidas no local (Id- 73187), a referida prestacéo de Servigos de
Nutricdo destinadas aos acolhidos sob a Tutela do Estado Atendidos pela Fundag&o para Infancia
e Adolescéncia — FIA contempla a operacionalizagéo e o desenvolvimento de todas as atividades
necessarias para o fornecimento de refeigdes, assegurando uma alimentagao balanceada,
continua, dentro dos padrdes de seguranga alimentar, com as condigdes higiénico-sanitarias
adequadas, conforme previsto na Portaria CVS n°5, de 19 de abril de 2013, além das demais
normas técnicas e sanitarias vigentes.

3.2 A contratacéo dos servigos a que se refere o presente Termo de Referéncia se enquadra na
categoria de bens e servicos comuns, de que tratam a Lei n° 10.520/02, por possuir padrdes de
desempenho e caracteristicas gerais e especfficas, usualmente encon- tradas no mercado,
podendo, portanto, ser licitado por meio da modalidade Pregao Eletrénico, obedecendo o
Jjulgamento do menor preco global.

3.3 O servigo realizar-se-a4 mediante a utilizagdo das dependéncias do Contratante, de forma que
a alimentacéo seja preparada, porcionada e distribuida no abrigo, situado a Praga Enéas de
Castro, s/n, Barreto - Niter6i, devendo ser embasada nas Especificagdes Técnicas definidas
neste capitulo.

3.4 Para operacionalizagédo desses servigos deverao ser previstos:

a) O fornecimento de géneros e produtos alimenticios, materiais de consumo em geral
necessarios para a execugao dos servigos (descartaveis, materiais de higiene e limpeza, sacos
de lixo entre outros), todos de primeira qualidade;



b) A disponibilizagdo de mao de obra especializada, pessoal técnico, operacional e
administrativo, em nimero suficiente para desenvolver todas as atividades previstas, observadas
as normas vigentes de vigilancia sanitaria;

c) A disponibilizagcdo e a manutengdo dos equipamentos e utensilios utilizados, inclusive dos
equipamentos do Contratante a disposi¢do da Contratada;

d) Elaborag&o de cardapio mensal completo;

e) Aquisicdo, armazenamento e controle (quantitativo e qualitativo) de géneros e produtos
alimenticios e materiais de consumo em geral;

f) Pré-preparos, preparos e cocgéo das refeigoes;

g) Coleta de amostras da alimentagéo preparada;

h) Higienizacdo e limpeza de equipamentos, utensilios de cozinha e os utilizados pelos acolhdos,
bem como de todas as dependéncias utilizadas;

i) Recolhimento dos utensilios e residuos descartados, que dever&o ter local préprio com
acondicionamento adequado. Eventuais despesas devidas a municipalidade em razdo de coleta,
transporte, tratamento e disposigao final do lixo sdo de responsabilidade do Contratante;

j) Sera lavrado um termo, no inicio e no término do contrato, que constara o arrolamento total dos
equipamentos e utensilios e mobiliarios com a descrigao de seu estado de conservagéo e
funcionamento com atestagdo de ambas as partes do servigo, apresentado em até 30 (trinta) dias
apods a implantagéo;

k) Os equipamentos em desuso quando ndo estiverem aguardando manutengéo, deveréo ser
retirados das instalagdes da cozinha, refeitério e estoque;

1) A Contratada devera apresentar a Contratante, no prazo maximo de 15 (quinze) dias corridos a
contar da assinatura do contrato, uma listagem relacionando todos os equipamentos e materiais
de propriedade da Contratada colocados a disposi¢éo do abrigo, com identificagéo de
patriménio.

4- PERIODO DE EXECUGAO

4.1 O periodo estimado para a prestagao do servigo é de até 12 (doze) meses, com previsdo de
prorrogagéao por periodos sucessivos, desde que haja vantajosidade, podendo o contrato ser
rescindido, total ou parcialmente, a qualquer tempo, sem indenizagao e independentemente de
aviso ou prazo, pela FIA.

4.2 A prestagéo do servigo ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da Contratada e a
Administragdo Contratante, vedando-se qualquer relagéo entre estes que caracterize
pessoalidade e subordinacéo direta.

4.3 Com relagéo ao reajuste de pregos, observado o disposto no art. 40, X|, da Lei 8.666/93,
fazendo remiss&o a Lei n° 10.192/01 e em conformidade com o Enunciado n® 14 da PGE, sugere-
se a adogao do INPC (Indice Nacional de Pregos ao Consumidor), calculado e divulgado pelo
Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica — IBGE, para a corregéo dos valores pactuados no
contrato.

Por comando das normas comentadas, o reajuste sera pleiteado com periodicidade nao inferior a
um ano, contados da data da apresentacéo da proposta pela contratada.

Assim, insta a necessidade de formalizagéo de clausula de reajustamento de pregos, com o
proposito de recompor o valor da proposta do contratado, em razo do impacto da inflagdo nos
pregos dos custos que a integra.

Celso Antonio Bandeira de Mello afirma que, pela clausula de reajuste, o contratante particular e o
Poder Publico adotam no préprio contrato o pressuposto rebus sic stantibus quanto aos valores
dos pregos em fungdo de alteragdes subsequentes.

A adogéo do instituto INPC é adequada e necessaria, pois homenageia a eficiéncia da solugao
primando pela sustentabilidade (equilibrio) e durabilidade do pleito em harmonia com que

praticado pelo Mercado Publico e proporcional, considerando que a sugestéo esta alinhada a
legislagéo e jurisprudéncia.

5-O PRESENTE ESTUDO FOI DESENVOLVIDO LEVANDO EM CONSIDERAGAO

5.1 As caracteristicas e peculiaridades dos 6rgéos publicos;



5.2 As necessidades energéticas diarias requeridas de acordo com a idade e atividade do
acolhido, levando-se em conta sempre, a medicagéo e o estado de saude de cada um;

5.3 Necessidades energéticas por faixa etaria:

Idade Necessidades em Calorias Diarias
Lactente -6 a 11 meses  ||850

1a3anos 1.300

4 a 6 anos 1.800

7 a 10 anos 2.000

11 a 14 anos 2.200 a 2.500

14 a 18 anos 2.200 a 3.000

19 a 24 anos 2.200 a 2.900

25 a 50 anos 2.200 a 2.900

6-INSTRUGOES SOCIOAMBIENTAIS ESPECIFICAS

6.1 A Alimentagéo esta se configurando como cada vez mais relevante no que diz respeito aos
impactos ambientais causados desde sua produgdo, passando pela distribuigdo e consumo, visto
que ha necessidade de utilizagdo de recursos naturais.

6.2 Atualmente, a produgao de refeicdes vem atuando de forma estratégica com o conceito de
sustentabilidade, a fim de amenizar os impactos ambientais, principalmente na alimentagéo
coletiva, englobando o planejamento de cardapio, armazenamento, o controle de residuos (sobras
e restos) e a recepgao de alimentos, incentivando uma alimentagdo saudavel e sustentavel que
respeite os aspectos econdmicos, sociais, ambientais e os relativos a satde.

6.3 Destacam-se neste termo as boas praticas ambientais, especialmente as exigidas com
relagdo a redugdo de produgdo de residuos alimentares e melhor aproveitamento dos alimentos,
com uma orientagdo direta para a adogéo de procedimentos corretos como uso adequado da
agua, utilizando com economia, sem desperdicio e sem deixar de garantir a adequada
higienizagado do ambiente, dos alimentos e utensilios.

6.4 Manter critérios especiais para aquisi¢do e uso de produtos biodegradaveis;

6.5 Utilizar os saneantes domissanitarios na operacionalizagéo dos servigos de acordo com a
necessidade, observando a sua aplicagéo e respeitando a regra de menor toxidade, garantindo
que estejam livres de corantes e com redugéo drastica de hipoclorito de sédio.

6.6 Recomenda-se a utilizagdo de produtos detergentes de baixa concentragéo e baixo teor de
fosfato.

6.7 Efetuar a manutengdo dos equipamentos, identificando problemas de ld&mpadas queimadas ou
piscando, zumbido excessivo em reatores de luminarias e o mau funcionamento das instalagées
energizadas.

6.8 Na formulagao do cardapio diario, deve ser observada a sazonalidade de alguns alimentos,
assim como todas as possibilidades de aproveitamento dos géneros alimenticios, desde o prato
principal, seus acompanhamentos/guarni¢cdes, sucos e sobremesas.

6.9 Objetivando a minimizagéo de impactos negativos ocasionados pela deposig¢éo de residuo de
6leo comestivel nas redes de esgoto, devera ser implantado programa de reciclagem de éleo
comestivel destinado a organizagdes assistenciais que efetivem o reaproveitamento do éleo para
a produgdo de sabéo, entre outros.

7-DOS SERVICOS A SEREM DISPONIBILIZADOS PELA EMPRESA

7.1- A prestagdo de servigos de Nutrigdo realizar-se-a, mediante:

a) A utilizagédo das dependéncias do Contratante, onde a alimentagdo sera preparada, porcionada
e distribuida;

b) A preparacédo das refeicdes devera ser realizada nas dependéncias da Unidade, de acordo
com as legislacdes sanitarias vigentes;

c) O fornecimento de géneros e produtos alimenticios, materiais de consumo em geral
(equipamentos, utensilios, descartaveis, materiais de higiene e limpeza, entre outros), mao de
obra especializada, operacional e administrativa, em quantidades suficientes para desenvolver



todas as atividades previstas, observadas as normas vigentes da vigilancia.

d) A disponibilizagéo e a manutengéo dos equipamentos e utensilios utilizados, inclusive dos
equipamentos do Contratante a disposicdo da Contratada.

e) As adaptacdes e adequagdes prediais, que se fizerem necessarias, nas dependéncias e
instalagdes do Servigo de Nutrigdo do Contratante, mediante anuéncia prévia da vigilancia
sanitaria;

f) A limpeza da caixa de gordura, com periodicidade e procedimentos, seguindo as normas
estabelecidas pela ANVISA.

g) A limpeza da caixa d’agua, com periodicidade e procedimentos, seguindo as normas
estabelecidas pela ANVISA.

h) A operacionalizagéo, a distribuicdo e o porcionamento das refeicdes deverao ser
supervisionados pelo Responsavel Técnico (RT) da Contratada, de maneira a observar sua
aceitagao, a andlise da apresentagdo, o porcionamento e a temperatura das refeigdes servidas,
para possiveis alteragdes ou adaptagdes, visando ao atendimento adequado e satisfatério;

i) Manual de Boas Praticas: O Manual de Boas Praticas devera constar, entre outras informagdes,
toda a tecnologia empregada na aquisicdo de matéria-prima, recebimento, armazenagem,
descongelamento, dessalga, pré-preparo, preparo e distribuigdo/manutencédo dos alimentos e
preparagdes;

j) Procedimentos Operacionais Padronizados e Analise de perigos e pontos criticos de Controle
(APPCC): Controlar os pontos criticos, na forma de procedimentos operacionais padronizados —
POP disponibilizados aos funcionarios envolvidos, a geréncia da Contratada, a Contratante e aos
6rgaos de fiscalizagao dos servigos;

8-DOS CARDAPIOS - REGRAS GERAIS

8.1 Para o atendimento das necessidades nutricionais diarias recomendadas, deverao ser
organizados cardapios variados com base na relagdo de géneros e produtos alimenticios
padronizados e de primeira qualidade, de forma a garantir a aceitabilidade pelos acolhidos.

8.2 O cardapio diario completo e recomendagdes definidos nas Especificagdes Técnicas
contidas no presente capitulo deverédo nortear a elaboragéo dos cardapios para atendimento
EXCLUSIVO aos acolhidos com alimentagédo normal e dietas especiais, se houver.

8.3 A técnica dietética de preparo ficara a critério da Contratada, observado o cardapio
previamente aprovado pelo Contratante.

8.4 Os cardapios elaborados deverdo obedecer aos critérios de sazonalidades e serem
planejados atendendo as leis fundamentais da Nutrigdo de Pedro Escudero (quantidade,
qualidade, harmonia e adequagéo).

8.5 Quando houver dietas especiais, deve ser elaborado cardapio diario completo com
adequagao e substituicdo dos alimentos e/ou preparagdes alimentares, observando a
especificidade de cada dieta mediante prescrigdo do Nutricionista.

8.6 Deveréao constar dos cardapios os calculos dos nutrientes e o valor energético total.

8.7 Deverao ser previstos cardapios diferenciados para as refeigdes nas datas comemorativas,
tais como: Pascoa, Dia da Crianca, Festa Junina, Natal, Ano-Novo.

8.8 Os cardapios deverdo ser apresentados completos ao Nutricionista da Contratante, com
antecedéncia minima de 30 (trinta) dias de sua utilizagéo, para a devida aprovagéo, que devera
ser realizada no prazo méximo de 08 (oito) dias.

8.9 Os cardapios aprovados somente poderao ser alterados pela Contratada com anuéncia do
Contratante apds andlise das motivagdes formais, salvo se forem relativos a itens de
hortifrutigranjeiros.

8.10 Os cardapios deverao apresentar preparagdes variadas, equilibradas e de boa aparéncia,
proporcionando um aporte caldrico necessario e uma boa aceitagdo por parte das criangas e
adolescentes.

8.11 A técnica dietética de preparo ficara a critério da Contratada, observado o cardapio



previamente aprovado pelo Contratante.

8.12 O cardapio semanal devera estar fixado em local visivel nas dependéncias da cozinha e
almoxarifado e repassado a Contratante.

8.13 Devera ser efetuada a analise bacterio-microbiolégica da alimentagdo fornecida em casos
de suspeita de toxinfecgdes alimentares; as amostras serdo coletadas pela Contratante e

enviadas para um laboratério especializado com 6nus para Contratada.

8.14 Exemplo de cardapio:

Fundag@o para a Infancia e Adolescéncia
UNIDADE: PROF ALMIR RIBEIRO MADEIRA NUTRICIONISTA: BRUNO RUSSO
Refeicdao 22 feira 32 feira 4@ feira 5%eira 62 feira isabado domingo
Leite + pdo c/
Leite + pao c/
Leite + pao c/ Leite + pdoc/ |Leite + pdo c/ Leite + pdo ¢/
Desjejum presunto e queijo Polenguinho Leite + pdo ¢/ manteiga ovo mexido requeijao mortadela
lovo mexido
Biscoito cream Biscoito
mamao picadinho Biscoito maisena + leite |cracker + refresco Geleia de mocotd maisena Salada de frutas Mama&o picadinho
Colacéo .
+ leite
fsca de came Panqueca de frango
came assada desfiada ci Macarrdo ao molho Moqueca de cebolada+ gzstgi?:t(e) ¢/ molho
IAlmogo angu Escondidinho de frango polonhesa Escondidinho de came [P€*® ol pirdo bobrinha grelhada
gelatina ¢/ abacaxi Gelatina ¢/ maca
Sobremesa Geleia de mocotd Fruta picado Fruta Fruta Geleia de mocotd picada
PZo c/ ovo
mexido
itamina de banana +  |Bolo de baunilha ¢/ itamina de abacate + |Cachorro quente + + Misto quente + Bolo de
Lanche péo c/ requeijao refresco pao ¢/ manteiga refresco efresco refresco cenoura + leite
Frango [Omelete o/ Coxa e
Lascas de frango cf Picadinho de carne c/ legumes cozidos boixe
labobrinha grelhada cenoura e batata assado ¢/ abobrinha Panqueca de carne no vapor sobrecoxa assadas
Jantar grelhada moida empanado ¢/ pirio c/ legumes
Gelatina c/ ; =
Sobremesa Fruta Fruta Fruta Fruta Geleia de mocotd Giifé'ga ¢/ maga
lacabaxi picado P!
. Biscoito cream cracker +|,. . . .. [Biscoito cream cracker |5._ . . . . ._[Biscoito maisena+ [Biscoito cream
Ceia Biscoito maisena + leite Biscoito maisena + leite [Mingau de aveia | . .
refresco + refresco leite cracker c/ leite
O almogo e o jantar de todos os dias deverdo ter arroz e feijao

8.15 Porcionamento:

Dieta de aproximadamente 2.572 kcal

18,2% PTN
60,1% CHO
21,1% LIP

Média de 21,3g de PTN por Kg, levando-se em conta a média de peso das
criangas/adolescentes.




CAFE DA MANHA

1 copo de 240ml de leite (com sabor morango ou banana)
2 fatias de pao de forma (ou 50g de péo francés)

5g de margarina ou requeijao

1 ovo frito ou 30g de queijo (ou presunto ou peito de peru)

COLAGAO

6 biscoitos maizena ou cream cracker

ALMOCO

120g de PTN (carne bovina, frango ou peixe) 200g de arroz
100g de feijao (preto, mulatinho, etc.) 50g de vegetal tipo B ou C
40g de vegetal tipo A Refresco

Sobremesa: 1 porgao de frutas da época ou 50g de doce

LANCHE
1 copo de 240ml de leite ( com sabor morango ou banana)
2 fatias de pao de forma (ou 50g de péo francés)

5g de margarina ou requeijao

JANTAR

120g de PTN (carne bovina, frango ou peixe) 200g de arroz
100g de feijao

50g de vegetal tipo B ou C 40g de vegetal tipo A

Refresco

Sobremesa: 1 porgao de fruta da época

CEIA

Mingua de aveia (240ml d leite + 45g de aveia + 15g de agucar)

8.16 Horarios de distribuicdo das refeigoes:

Desjejum — 07:30h

Colagao — 10:00h

Almogo — 11:30h

Lanche — 14:30h

Jantar — 17:30h

Ceia —20:30h

8.17 O porcionamento das refeigdes devera ser baseado em amostra previamente pesada,

obedecendo as gramaturas estabelecidas. Os utensilios devem ser adequados e padronizadas
para o perfeito porcionamento das preparagoes.

8.18 Preparar e fornecer azeite, vinagre, molhos especiais a base de liméo, vinagretes,
especiarias, ervas aromaticas, molho & base de tomate entre outros, para estimular a
aceitabilidade das refeigdes, conforme aceitagao da contratante sem custos adicionais. Os
temperos solicitados deverdo constar ja nas refeigdes apresentadas, uma vez que o publico alvo
séo acolhidos portadoes de doengas graves tratadas com medicacéo controlada.

8.19 Nas grandes refeigbes devera ser servida fruta como sobremesa, no minimo quatro vezes por
semana no almoco e quatro vezes no jantar. A Contratada devera utilizar os seguintes
porcionamentos para as frutas:

Fruta Porciao
IAbacaxi 1009
Banana Prata 1009

Caqui 1509




Goiaba 180g
Laranja 1509
Maca 1509
Mamao 200g
Manga 1509
Melancia 200g
Melao 120g
'Tangerina 1509
Péra 1509

8.20 As frutas deverdo ser servidas a francesa, devendo a Contratada prever os descartaveis
necessarios.

8.21 Em situagdes especificas, identificadas pelo Servigo de nutricdo do abrigo, poderéo ser
servidos doces regionais, pudins, flans, mousses (a base de iogurtes) e gelatinas (a base de suco
ou polpa de frutas) elaboradas na prépria unidade, no porcionamento de 100g. A utilizagao
desses doces sob a forma industrializada ficara sujeita a autorizagdo do Nutricionista do abrigo.
Os doces industrializados que porventura venham a ser autorizados deverdo ser isentos de
corantes e edulcorantes artificiais;

8.22 O Preparo do feijao devera ser submetido a técnica dietética de remolho para reduzir teor de
compostos que podem ter efeitos negativos sobre seu valor nutritivo, como inibidores de tripsina,
fitatos, polifendis (principalmente taninos) e oligossacarideos nao digeriveis, causadores de
flatuléncia.

Carnes bovinas: o corte a ser utilizado estara relacionado ao tipo de preparagéo:
Bifes diversos: alcatra, cha de dentro, coxdo mole; Assados: lagarto, patinho, alcatra, maminha;

Outras preparacdes, como carnes de panela ou ensopados ou patinho, cha de dentro, musculo,
lagarto, coxdo mole, coxao duro.

Carnes de aves sem pele:
Com o0sso, assados ou ensopados: coxa, sobrecoxa.
Sem osso, em preparagdes como (empadao, lasanha, escondidinho, fricassé).

Sem osso: filé de peito ou filé de sobrecoxa.

Peixes: somente em forma de filé sem pele e sem espinha assados, grelhados, fritos ou
ensopados: pescada, cagdo, merluza, linguado, panga.

Carnes suinas: lombo, coxao duro, alcatra.

Frequéncia

énero alimentici
Género alimenticio Mensal

Preparacao

Bifes, espetinhos,

Carne bovina, tipo alcatra, escalopinhos,a milanesa,
cha de dentro ou coxao mole 08x lestrogonofe.

Carne bovina, tipo lagarto,
maminha.

lAssadas, em tiras, iscas,

08x
carnes ensopadas/panela

Moida, alméndega,
hambdurguer, picadinho, a
milanesa, estrogonofe,
Carne bovina, tipo patinho  [08x
sopas.




Carne bovina, tipo musculo. Ensopada/panela, Assada,

06x picadinho, moida, cozido-
desfiada.
Frango em pecas, tipo coxa e Grelhado,
sobrecoxa sem osso sem 10x ensopado/panela, iscas, a
pele milanesa

Peixe em filé, tipo pescada,

cagao, merluza, linguado sem IAssados, grelhados,

12x

pele e sem espinhas fritos/panela.
— IAssado, espetinho,
Carne suina, tipo lombo 2Xx ensopadolpanela.
Carne suina, tipo cox&o duro, 1x Assados,
alcatra ensopados/panela.
Outros, tipo figado Bife em tiras, iscas.
1x

9- QUADRO DE PESSOAL

a) Manter o profissional Nutricionista como responsavel técnico pelos servigos, providenciando ato
continuo e eventuais impedimentos, conforme previsto na Lei Federal n° 8.666/1993 e na
Resolugdo CFN n°600/2018, a efetiva e imediata substituigdo do mesmo por profissional de
experiéncia equivalente ou superior.

b) A Contratada devera manter obrigatoriamente um Nutricionista responsavel técnico,
regularmente inscrito no Conselho Regional de Nutricionistas (CRN), inscricdo averbada pelo CRN
— 42 Regiso.

c) Disponibilizar e manter o quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo em
quantidades suficientes e necessarias para o cumprimento das obrigagdes assumidas.

d) Manter o quadro de pessoal em condi¢des de satide compativel com suas atividades,
realizando, as suas expensas, exames periddicos de saude, inclusive exames especificos, de
acordo com as normas vigentes.

e) Exercer controle sobre a assiduidade e a pontualidade dos seus profissionais.

f) Responder pela disciplina de seus funcionarios durante sua permanéncia nas dependéncias do
Contratante, orientando- os para manterem o devido relacionamento interpessoal.

g) Providenciar a imediata reposi¢édo de funcionarios para cobrir folgas, faltas, férias, demissées,
licengas (saude e maternidade), afastamentos etc. de pessoal das areas técnica operacional e
administrativa, mantendo completo o quadro de funcionarios necessarios a execugéo do presente
contrato.

h) Afastar imediatamente das dependéncias da unidade qualquer empregado, por mais
qualificado que seja, cuja presenga venha a ser considerada inadequada ao Contratante,
promovendo a sua imediata substituicdo.

i) Responsabilizar-se por eventuais paralisagdes do servigo, por parte de seus profissionais,
garantindo a continuidade dos servigos contratados, sem repasse de qualquer 6nus ao
Contratante.

j) Apresentar ao Contratante, quando exigido, comprovantes de pagamento de salarios, apdlices
de seguro contra acidentes de trabalho, quitagdo de suas obrigagdes trabalhistas e
previdenciarias relativas aos profissionais que estejam ou tenham estado a servico do Contratante
por forga deste contrato.

k) Manter os profissionais dentro do padrédo de higiene recomendado pela legislagao vigente,
fornecendo uniformes e equipamentos de protecédo individual (EPIs) especificos para o
desempenho das fungdes, sem 6nus para os mesmos, tais como: aventais, jalecos, calgas, blusas



(cor clara), calgados fechados, incluindo obrigatoriamente rede de malha fina para a protegdo dos
cabelos, assim como luvas descartaveis e mascaras de protegéao facial.

1) Afixar no recinto do Contratante as escalas de servico mensal de seus profissionais,
especificando todas as fungdes com nome e respectivos horarios.

m) Manter a qualidade e a uniformidade no padrao de alimentagéo e do servico, das escalas de
servigos adotadas.

n) Apresentar, quando for solicitado, os comprovantes de pagamento de beneficios e encargos.

0) Manter seus funcionarios identificados por meio de cracha, com foto recente.

p) PCMSO ( Programa de Controle Médico e Saude Ocupacional) - A Portaria no 24, de 29 de
dezembro de 1994 (NR7), determina a realizagado do Programa de Controle Médico de Saude
Ocupacional (PCMSO), cujo objetivo é avaliar e prevenir as doengas adquiridas no exercicio de
cada profissdo, ou seja, problemas de salde consequentes da atividade profissional. Esse
controle deve ser realizado por um profissional médico especializado em medicina do trabalho,
devendo ser realizado exame médico admissional, periédico, dimensional, de retorno ao trabalho
e na mudanca de fungdo. O PCMSO fornecera subsidios para garantir que os funcionarios em
situagdes patoldgicas sejam afastados ou designados para outras atividades, sem prejuizo de
qualquer natureza. Conforme Portaria CVS no 18, de 09 de setembro de 2008. Devera, também,
ser realizado por uma empresa especializada, ficando a cargo da Contratada, e sua comprovagao
documental devera ser arquivada junto ao Manual de Boas Praticas.

q) PPRA (Programa de Prevengéo de Riscos Ambientais).

r) Carteira de Vacinagéo atualizada.

s) Listagem de funcionarios com nome completo e fungéo.

10-DO CONTROLE DE PRAGAS E VETORES URBANOS

10.1 Implantar, em todas as dependéncias do local em que sera prestado o servigo, o controle
integrado de pragas, procedimentos de prevencéo e eliminagéo de insetos e roedores, de acordo
com a legislagéo vigente e sempre que for solicitado pela Contratante.

10.2 O controle quimico de vetores e pragas urbanas, através de servigos de dedetizagéo,
desinsetizagéo e desratizagdo s&do de responsabilidade da Contratada devendo ser apresentado
periodicidade mensal.

11-DO RECEBIMENTO DE GENEROS ALIMENTICIOS, MATERIAIS E OUTROS, QUE
DEVERAO SER OBSERVADAS PELA CONTRATADA:

a) As condigdes higiénicas dos veiculos dos fornecedores;

b) A integridade e a higiene da embalagem;

c) A adequagéo da embalagem, de modo que o alimento ndo mantenha contato direto com papel,
papeldo ou plastico reciclado;

d) A realizagdo da avaliagéo sensorial dos produtos, de acordo com os critérios definidos pela
ABNT-Associagao Brasileira de Normas Técnicas;

e) As caracteristicas especfficas de cada produto bem como controle de temperatura no
recebimento dos géneros alimenticios;

f) A correta identificag&o do produto no rétulo: nome, composigéo do produto e lote: nimero do
registro no Orgéo Oficial: CNPJ, enderego e outros dados do fabricante e do distribuidor:
temperatura recomendada pelo fabricante e condigdes de armazenamento; quantidade (peso) e
datas de validade, de fabricagdo de todos os alimentos e respectivo registro nos 6rgdos
competentes de fiscalizagao;

g) A Contratada devera programar o recebimento dos géneros alimenticios e produtos em
horarios que ndo coincidam com os horarios de distribuigao de refei¢cées e/ou saida de lixo.
Devem ser observados os horarios de recebimento de mercadorias, estabelecidos pelo
Contratante, de forma que possa ser exercida a fiscalizagdo dos géneros alimenticios entregues
na Unidade;



h) A Contratada devera apresentar listagem de seus fornecedores, marcas e/ou fichas técnicas
e/ou amostras dos produtos utilizados quando solicitado para andlises técnica e sensorial do
Contratante;

i) A Contratada devera realizar o controle de temperatura no recebimento de géneros alimenticios,
de acordo com o critério estabelecido pela legislagdo sanitaria vigente. Sendo a Contratante a
responsavel pela fiscalizagédo para certificagdo do atendimento da legislagéo.

j) Os produtos de origem animal dever&o ser de procedéncia idénea, com carimbo de fiscalizagao
do Servigo de Inspegéo Federal (SIF) e do Ministério da Saude (MS) ou érgdo competente,
transportados em carros fechados refrigerados, acondicionados em monoblocos ou em caixas de
papeléo lacradas, embalados em sacos plasticos ou a vacuo, em condigbes corretas e
adequadas de temperatura, respeitando as caracteristicas organolépticas proprias de cada
produto.

k) Para o recebimento de hortifrutigranjeiros, deverao ser observados tamanho, cor, odor, grau de
maturacgdo e auséncia de danos fisicos e mecanicos. A triagem deve ser realizada retirando-se as
folhas velhas e os frutos verdes e deteriorados antes da pré-higienizagéo e do acondicionamento
em embalagens adequadas;

1) Os ovos devem estar em caixas de papeldo, protegidos por bandejas tipo“gavetas”,
apresentando a casca integra e sem residuos;

m) O leite e os derivados deveréo ser de procedéncia idonea, com carimbo de fiscalizagdo do
Senvigo de Inspegao Federal (SIF) e do Ministério da Saude (MS) ou 6rgdo competente,
transportados em carros fechados refrigerados, em embalagens e temperaturas corretas e
adequadas, respeitando as caracteristicas do produto;

n) Quando do recebimento, deveréo ser conferidos rigorosamente: o prazo de validade do leite e
derivados, estes combinados com o prazo de planejamento de consumo; e as condi¢cdes das
embalagens, de modo que ndo se apresentem estufadas ou alteradas. Nelas deve constar
informagao nutricional exigida pela legislagéo vigente;

0) Os estocaveis devem se apresentar com embalagens integras, préprias para cada tipo, dentro
do prazo de validade e com identificagdes corretas no rétulo, apresentando informagéo nutricional
exigida pela legislagao vigente;

p) Os cereais, farindceos e leguminosas ndo devem apresentar vestigios de insetos, umidade
excessiva e objetos estranhos. As latas ndo devem estar enferrujadas, estufadas ou amassadas e
os vidros nao devem apresentar vazamentos nas tampas, formagéo de espumas ou qualquer outro
sinal de alteracéo ou violagao do produto.

12- DA HIGIENIZAGAO DOS ALIMENTOS

a) Apresentar ao Contratante, para pré-aprovacéo, Procedimento Operacional Padrao (POP) de
higienizagédo que obedegam a legislagao sanitaria vigente, garantindo que os funcionarios
envolvidos estejam treinados para a correta execucdo dos mesmos;

b) Higienizar e desinfetar corretamente as superficies, equipamentos e utensilios;

c) Os alimentos prontos devem ser manipulados somente com garfos, travessas, pingas ou com
as maos protegidas com luvas descartaveis;

d) Evitar o contato entre os alimentos crus e os cozidos, em todas as fases de armazenamento,
preparo, cozimento e no momento de servir;

e) As portas das geladeiras e das camaras frias devem ser mantidas bem fechadas.

13-DA HIGIENE PESSOAL

a) Usar uniformes completos, limpos, passados e identificados com cracha da empresa.

b) Fazer a barba diariamente.

c) N&o aplicar maquiagem em excesso.

d) Conservar as unhas curtas, limpas e sem esmalte.



e) Utilizar rede de cabelo e touca, de maneira que os cabelos permanegam totalmente cobertos e
mascara protetora facial.

f) Manter os calgados limpos.

g) Limpar, cobrir e proteger qualquer ferimento e realizar remanejamento quando necessario.

h) Manter a higiene adequada das maos.

i) Os funcionarios deverao higienizar as médos adotando técnicas e produtos de assepsia de
Acordo com a Portaria n.° 930 de 27/08/92 — Ministério da Saude.

j) Usar luvas descartaveis sempre que for manipular alimentos ou trocar de fungéo ou atividade e
ndo dispensar a lavagem frequente das méos, devendo as luvas serem descartadas ao final do
procedimento.

k) Nao usar joias, brincos, bijuterias, relégio e outros aderegos.

1) A higiene pessoal dos funcionarios e dos seus uniformes devera ser supervisionada diariamente
pela Contratada, devendo haver um estoque de aventais, redes para cabelo, toucas, gorros e
mascaras descartaveis para atender a necessidade de seus funcionarios ou outros que adentrem
as dependéncias do servigo.

14- DA HIGIENIZAGAO DAS INSTALAGOES

a) A Contratada devera apresentar um cronograma de higienizagédo das diversas areas da
unidade, equipamentos, copas e refeitdrios (Anexo A).

b) Os produtos utilizados na higienizacéo deveréo ser de boa qualidade e adequados a
higienizagao das diversas areas e das superficies, de maneira a ndo causar danos nas
dependéncias e aos equipamentos, ndo deixando residuos ou cheiros, podendo ser vetado pelo
Contratante.

c) O piso devera permanecer sempre seco, sem acUmulos de agua.

d) Realizar higienizagdo nas bancadas, mesas de apoio, portas e pias (Anexo A).

e) Deveréo ser higienizadas periodicamente as grelhas do sistema de exaustao da cozinha
(Anexo A).

f) A higienizacdo geral do refeitério sera de responsabilidade da Contratada, inclusive a
manutencéo das condi¢des de higiene durante todo o processo de distribuigdo das refeigdes.

g) Disponibilizar dispense com alcool em gel na entrada da cozinha.

15- DA HIGIENIZAGAO DOS EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS

a) Os utensilios, equipamentos e o local de preparagao dos alimentos deverao estar
rigorosamente higienizados antes e apos a sua utilizagao;

b) Apds o processo de higienizagao, os utensilios devem permanecer cobertos por filme ou saco
plastico transparente em toda a sua extensao ou superficie;

c) Utilizar pano de limpeza descartavel como o do sistema “crosshatch” para a secagem de
superficies, que devera ser desprezado apds sua utilizagéo;

d) Utilizar, para pisos e paredes, panos de algodao, que deverao ser higienizados apds cada uso
e sanitizados com solugéo de hipoclorito de sédio;

e) Os panos de chdo da cozinha, esfregdes usados na unidade devem ser higienizados em local
apropriado (tanque especifico) fora da cozinha;



f) Os pisos das areas de servico e do refeitdrio deverdo ser mantidos sempre secos, sem
acumulo de umidade e gordura, independente da frequéncia de limpeza;

g) E de responsabilidade da Contratada o armazenamento inicial e o recolhimento do lixo e dos
restos e sobras de alimentos, sempre que necessario;

h) O armazenamento deve ser realizado em sacos plasticos resistentes de cor preta segundo o
Plano de Gerenciamento de Residuos da Instituigdo, dos varios setores do Refeitério e da
Cozinha;

i) E terminantemente proibida a liberagdo de resto de comida limpa ou contaminada para
alimentagdo animal, e a presenga de aves e animais domésticos nas areas de servigo ou nas
suas imediagoes;

j) As panelas, placas de aluminio, tampas e bandejas, sempre que estiverem amassadas,
deverédo ser substituidas a fim de evitar incrustagdes de gordura e sujidades.

16- DA QUALIFICAGAO TECNICA

16.1 A empresa devera atender aos requisitos técnicos minimos, apresentando os seguintes
documentos:

a) Apresentar atestado (s) de capacidade técnica fornecido (s) por pessoa juridica de direito
publico ou privado, ou, contrato de prestagdo de servigo, em nome e favor da empresa, que
comprove sua aptiddo para o desempenho da atividade pertinente e compativel em
caracteristicas, quantidades e prazos com as especificagcdes constantes neste Termo de
Referéncia;

NOTA 1: O (s) atestado (s) devera (d0) conter:

1.1 — Prazo contratual, datas de inicio e término.

1.2 - Local da prestagéo do servigo.

1.3 - Natureza da prestagéo do servigo.

1.4 - Quantidades de refei¢des fornecidas no prazo de vigéncia do contrato, bom como a média
diaria de refei¢des.

1.5 - A identificagdo da pessoa juridica emitente, bem como o nome e cargo do signatario.

b) Apresentacéo descritiva dos cargos e qualificagdo minima da equipe para execugdo dos
Servigos;

c) Cartdo de CNPJ;

Id) Alvara de localizagdo emitido por érgdo competente da Prefeitura Municipal do domicilio ou
sede do licitante;

e) Ato Constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor devidamente registrado na Junta
Comercial, em se tratando de sociedades comerciais. No caso de sociedade por agdes,
apresentar também documento de eleigdo de seus administradores. Registro Comercial em se
tratando de empresa individual;

f) Prova de Regularidade com a Fazenda Nacional;

[1g) Prova de Regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

h) Prova de Regularidade com a Fazenda Estadual;

i) Prova de Regularidade com a Fazenda Municipal;

j) Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT;



k) Registro ou inscricdo da empresa na entidade profissional competente;

1) Registro do responsavel técnico da empresa na entidade profissional competente;

m) Carteira de vacinagdo dos funcionarios;

n) Declaracdo de ciéncia do local de execucdo dos servigos, onde sera declarado que a
Contratada tem pleno conhecimento: do local em que se desenvolvera o servigo; dos acessos; e
de todas as demais condigdes e eventuais dificuldades para execugdo dos servigos do objeto
(Obrigatdrio);

n.1) Para o agendamento da visita técnica obrigatéria, o interessado devera encaminhar por e-
mail para cai.almirmadeira@fia.rj.gov.br com a informagéo da data que pretende realizar a visita,
o nome da empresa, dados do representante que acompanhara a visita (Nome/Registro no
Conselho Regional de Nutricionista) que obrigatoriamente devera ser Nutricionista, telefone de
contato e e-mail, a visita técnica devera ser realizada até cinco dias Uteis que antecede a entrega
das propostas.

17.0BRIGAGOES DA CONTRATANTE

17.1 Constituem obrigagdes da Contratante:

17.1.1 Efetuar os pagamentos devidos a Contratada, nas condigdes estabelecidas no item 23.1
deste Termo.

17.1.2 Fornecer a Contratada, documentos, informagdes e demais elementos que possuir e
pertinentes a execugao do presente contrato.

17.1.3 Exercer a fiscalizagédo do contrato.

17.1.4 Designar servidor para realizar a fiscalizagdo e o acompanhamento da execugdo do objeto,
devendo esta fazer anotagdes de todas as ocorréncias em relatdrio préprio, determinando o que
for necessario a regularizagao das falhas ou defeitos observados.

17.1.5 Comunicar Contratada, por escrito, imperfeigdes, falhas irregularidades verificadas no
objeto fornecido, para que seja substituido, reparado ou corrigido.

17.1.6 Relacionar-se com a empresa contratada exclusivamente por meio de pessoas por ela
indicada (preposto).

17.1.7 Autorizar a Contratada a realizar adaptagées que se fizerem necessarias nas instalagdes e
nas dependéncias do servigo de nutrigdo.

17.1.8 Analisar e aprovar os cardapios elaborados pela Contratada assim como as eventuais
alteracdes que se fizerem necessarias, a qualquer tempo.

17.1.9 Proceder diariamente a degustagao das refei¢des fornecidas, previamente a distribuicéo e
porcionamento aos acolhidos.

17.1.10 Encaminhar, para a liberagdo de pagamentos, as faturas aprovadas pela prestagéo de
servigos, com as duas atestagdes de funcionarios FIA.

18- OBRIGAGOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA

18.1 A Contratada obrigar-se-a integralmente pelo servigo prestado nos termos da legislagao
vigente, pela operacionalizagao, pelo preparo das refeicdes nas dependéncias do Contratante
destinadas para este fim, bem como pelo transporte interno, pela distribuigao e pelo
porcionamento das refeigdes aos acolhidos, devendo:

18.1.1 Efetuar, as suas expensas, adaptagdes que se fagam necessarias nas dependéncias do
servigo de nutricdo do Contratante, mediante a prévia e expressa autorizagéo;

18.1.2 Manter em perfeitas condi¢des de uso as dependéncias e equipamentos vinculados a
execugdo do servico, responsabilizando-se por eventuais extravios ou quebras;
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18.1.3 Responsabilizar-se pela manutengdo predial, pelas instalagdes hidraulicas e elétricas,
assim como pelos entupimentos causados nas redes coletoras de esgotos vinculados a prestacéo
dos servicos, realizando reparos imediatos, as suas expensas;

18.1.4 Executar a manutencéo corretiva dos equipamentos, substituindo-os de imediato, quando
necessario, a fim de garantir a continuidade dos servigos;

18.1.5 Os equipamentos, utensilios e mdveis pertencentes ao Contratante e disponibilizados a
Contratada deverao, ao término do contrato, ser devolvidos em condigdes de uso. Os que forem
considerados improprios pelo Nutricionista do Contratante deveréo ser substituidos;

18.1.6 Fornecer, manter e colocar a disposigao do Contratante os equipamentos e utensilios
considerados necessarios para a execugao do escopo contratado, sendo os mesmos devolvidos
ao final do contrato;

18.1.7 Identificar todos os equipamentos de sua propriedade, de forma que ndo sejam
confundidos com similares de propriedade do Contratante;

18.1.8 Efetuar MEDIATAMENTE as reposicdes dos equipamentos e utensilios pertencentes ao
Contratante que forem inutilizados por quebra ou extravio, a fim de evitar interrupgéo nos servigos.

18.1.9 As especificagdes técnicas e o modelo do equipamento deverao ter prévia autorizagdo do
Contratante. Os equipamentos repostos em substituicdo dos equipamentos pertencentes ao
Contratante por inutilizagdo ou extravio serdo considerados de patriménio do Contratante, ndo
sendo permitida a retirada deste equipamento no término do contrato;

18.1.10 Executar a manutengéo corretiva de todas as instalagées e equipamentos danificados no
prazo maximo de 48 (quarenta e oito) horas, a fim de que seja garantido o bom andamento do
servigo e a seguranga dos funcionarios da Contratada e do Contratante;

18.1.11 Providenciar a contagem e a verificagéo do estado de conservagéo dos equipamentos,
bem como o da cozinha, na presenca de preposto designado pelo Contratante, com antecedéncia
minima de 60 (sessenta) dias do término do contrato, para possiveis reparos, substituicdes ou
reposigdes, durante o citado periodo.

19- FISCALIZAGAO/CONTROLE DA EXECUGAO DOS SERVIGOS

19.1 Ao Contratante, por intermédio do gestor e/ou fiscal, € assegurada a fiscalizagdo dos
servigos contratados, de forma a acompanhar a execugao contratual, cabendo:

19.1.1 Disponibilizar toucas descartaveis e mascara facial para visitantes, prestadores de
servigos e outros que necessitem ingressar nas instalagdes de produgdo de refeigdes.

19.1.2 Realizar a fiscalizagdo dos servigos contratados, de modo a assegurar o cumprimento da
execugdo do escopo contratado, verificando o cumprimento dos horarios estabelecidos, as
quantidades de refeicdes e reciclaveis previstos, a compatibilidade com o cardapio estabelecido,
registrando eventuais ocorréncias.

19.1.3 Registrar ocorréncias na execugdo do objeto contratado, indicando e aplicando as sangdes
por inadimplemento contratual.

19.1.4 Realizar a conferéncia diaria do quantitativo de refeicdes fornecidas aos acolhidos,
mantendo o registro por tipo de refei¢éo servida.

19.1.5 Realizar a supervisédo das atividades desenvolvidas pela Contratada, efetivando avaliagéo
periddica, de acordo com cronograma constante no item 20 desse termo.

19.1.6 Aprovar as faturas de prestagdo de servigos somente das refei¢cdes efetivamente
fornecidas.

19.1.7 Fica entendido que a fiscalizagdo do Contratante tera, a qualquer tempo, livre acesso a
todas as dependéncias dos servigos da Contratada, permitindo examinar a qualidade dos
géneros alimenticios, solicitando a substituicdo imediata dos que apresentarem condi¢cdes
impréprias para o consumo. Aplicando-se também a fiscalizagdo das condigdes de higiene e de
conservagao das dependéncias, equipamentos, utensilios que seréo utilizados para a execugao
dos servicos.

20- AVALIAGAO DE QUALIDADE E ACEITE DO OBJETO



20.1 A Licitante provisoriamente detentora da proposta de menor prego global, onde devera
englobar todos os custos diretos e indiretos envolvidos na execugéo do objeto ora licitado,
inclusive os relacionados ao frete, carga e descarga dos produtos.

20.2 A proposta que atende as condigdes e especificagdes técnicas de acordo com as
descrigbes.

20.3 A metodologia proposta pelo Sistema de Avaliagdo de Desempenho consiste na
ponderagao individual de parametros dos quesitos de qualidade dos servigos prestados, por meio
dos quais séo aferidos os resultados obtidos na prestagéo dos servigos.

20.4 A avaliagdo de desempenho de que trata este documento deve ser processada com os
seguintes fatores de pontuagéo:

a) Em conformidade (parametro atendido): 10 (dez) pontos;

b) Conformidade com ressalva (ndo atendimento do pardmetro, mas sem prejuizo para o todo): 5
(cinco) pontos;

c) Nao conformidade (ndo atendimento do parametro com prejuizo para o todo): O (zero) pontos.

20.5 Para o monitoramento dos contratos firmados, devem ser avaliadas as seguintes variaveis
gerenciais.

20.5.1 Quanto as refeigdes servidas, géneros e produtos alimenticios, a avaliagdo da qualidade
da refeigao, cardapio, géneros e produtos alimenticios, quais sejam:

a) Apresentagdo mensal do cardapio diario completo (prazo de entrega, qualidade do cardapio
proposto — qualidade dos materiais, balanceamento nutricional, necessidades organicas e
habitos alimentares dos usuarios — atendimento aos demandados e fixagdo do cardapio em local
visivel);

b) Conformidade das refei¢des servidas com o cardapio aprovado;

c) Conformidade com os horarios estabelecidos para fornecimento das refeigdes;

d) Qualidade dos géneros alimenticios (utilizagéo de géneros de primeira qualidade, dentro do
prazo de validade, de acordo com avaliagédo sensorial —cor, gosto, odor, aparéncia, textura e
sabor —, com corretas condi¢cdes das embalagens);

e) Qualidade das refei¢des servidas (propriedades organolépticas, apresentagao, porcionamento
e temperatura);

f) Quantidade das refeigbes servidas (em conformidade com a quantidade solicitada e
atendimento ao per capita — Portaria Normativa n°® 317/2018);

g) Higienizagcdo dos géneros alimenticios através de procedimentos operacionais padronizados;
condigdes higiénico- sanitarias adequadas no armazenamento, manipulagéo, preparagéo e
distribuicdo dos alimentos;

h) Atendimento as dietas especiais sempre que solicitadas, em conformidade com a
especificidade indicada pelo Nutricionista da Contratante;

20.6 Quanto aos materiais de consumo utilizados

a) Disponibilizagdo e manutengdo dos equipamentos necessarios a prestacéo de servigos;

b) Manuteng&o preventiva e corretiva das dependéncias colocadas a disposicédo da Contratada e
adaptagdes exigidas pela legislagédo sanitaria;

c) Higienizagao dos equipamentos, dependéncias, instalagdes (incluindo caixa de gordura e
sistema de exaustdo) e utensilios através de procedimentos;

20.7 Quanto aos equipamentos, dependéncias e instalagdes, utensilios e materiais de consumo
utilizados;



a) Disponibilizagéo e manutengdo dos equipamentos necessarios a prestagéo de servigos;

b) Manuteng&o preventiva e corretiva das dependéncias colocadas a disposicédo da Contratada e
adaptacdes exigidas pela legislagéo sanitaria;

c) Higienizagao dos equipamentos, dependéncias, instalagdes (incluindo caixa de gordura e
sistema de exaustdo) e utensilios através de procedimentos operacionais padronizados;

d) Adequagéo dos utensilios e materiais de consumo como descartaveis materiais de higiene e
limpeza com registro na ANVISA, entre outros (disponibilizados em quantidade suficiente e
qualidade adequada).

20.8 Quanto a seguranga alimentar:

a) Manual de Boas Praticas especifico e adequado a execugao dos servigos prestados;

b) Controle de qualidade em todas as etapas e processos de operacionalizagédo dos servigos,
preparo das refei¢cdes respeitando aos critérios de tempo e de temperatura, prevengdo da
ocorréncia de contaminagao cruzada;

c) Controle e monitoramento de temperatura dos alimentos e equipamentos;

Id) Sistematica de armazenamento dos géneros e produtos alimenticios (acondicionamento e
identificagdo adequados, protegidos de contaminagdo e mantidos em temperatura correta),
garantindo o sistema PVPS (Primeiro que Vence, Primeiro que sai) e os materiais de higiene e
limpeza armazenados em local diferente dos alimentos;

e) Guarda de amostras de todas as refei¢cdes preparadas e analise laboratorial para auxiliar a
esclarecer a ocorréncia de doenga transmitida por alimento, conforme determinagéo da legislagao
sanitaria;

f) Realizagédo de analise laboratorial da agua e alimentagéo preparada com apresentagéo de
laudo semestral das andlises bacterioldgicas, toxicolégicas e fisico-quimicas realizadas;

g) Controle integrado de vetores e pragas: procedimentos de prevengao, utilizacdo de produtos
regularizados na ANVISA por empresa licenciada e competente.

20.9 Quanto a pessoal, seguranca, medicina e meio ambiente do trabalho:

Avaliagéo quanto a pessoal disponibilizado pela Contratada, seguranca, medicina e meio
ambiente do trabalho, quais sejam:

a) Quadro de pessoal qualificado, com conduta e postura condizentes ao trabalho, em nimero
suficiente e sob efetiva supervisdo técnica de Nutricionista;

b) Manuteng&o da qualidade e uniformidade do padrao de alimentagdo e do servigo,
independentemente das escalas de servigo adotadas;

c) Equipe com uniformes adequados e em bom estado de conservagéo;

d) Equipe técnica habilitada para atender as solicitagdes do Contratante, conforme condigbes
estabelecidas no contrato;

e) Cumprimento as normas de segurancga, medicina e meio ambiente do trabalho,
desenvolvimento dos Programas de Controle Médico de Saude Ocupacional (PCMSO) e de
Prevengéo dos Riscos Ambientais (PPRA), realizagéo dos exames médicos/laboratoriais,
conforme legislagao sanitaria e disponibilizagdo de equipamentos de prote¢éo individuais
adequados e suficientes para o desempenho das suas fungdes.

20.10 Quanto as condigdes socioambientais

20.10.1 Avaliagédo quanto ao atendimento aos critérios socioambientais, quais sejam:

a) Colaboragao com as medidas de redugdo de consumo e uso racional da agua e de energia
elétrica;



b) Colaboragéo no desenvolvimento diario das atividades do programa interno de separagéo de
residuos sdlidos e destinagéo adequada dos residuos alimentares e do 6leo residual. Apos a
apuragao dos médulos acima apresentados, deve ser consolidado o total de pontos obtidos pela
Contratada para embasar a Avaliacdo Mensal da Contratada,

conforme tabela a seguir:

Critérios Avaliados Total de Pontos Obtido

Refeigcdes servidas, géneros e produtos alimenticios

Equipamentos, dependéncias e instalagdes, utensilios e materiais de
consumo

Seguranga alimentar

Pessoal, seguranga, medicina e meio ambiente do trabalho

Condigdes Socioambientais

Total de Pontos da Contratada

Data/assinatura do responsavel pela

Data/assinatura do gestor do contrato: Contratada:

21-VALIDADE DA PROPOSTA

21.1 A proposta devera ter validade de 60 (sessenta) dias, a contar da apresentacéo a FIA.

22- DISPONIBILIDADE ORGAMENTARIA E FINANCEIRA

22.1 - A despesa com aquisi¢do dos servicos deste processo licitatdrio, correra a conta dos
recursos orcamentarios do Estado do Rio de Janeiro, a referida contratagé@o se encontra no PAC
do ano de 2022.

23- CONDIGOES DE PAGAMENTO

23.1 A CONTRATADA devera encaminhar as faturas para pagamento a Geréncia de Nutrigéo,
sito @ Rua Voluntarios da Patria, n° 120 — Botafogo — Rio de Janeiro — Cep: 22270-010, os
pagamentos ocorrerao de forma parcelada, por um periodo continuo de 12 (doze) meses,
mediante apresentagédo da(s) Nota(s) Fiscal(ais) mensal, devidamente atestada por 2 (dois)
servidores da Unidade CICAPD Professor Almir Madeira, com suas identificagdes ID,

23.2 O contratado devera emitir a Nota Fiscal Eletronica — NF-e, consoante o Protocolo ICMS 42,
de 3 de julho de 2009, com a redagao conferida pelo Protocolo ICMS 85, de 9 de julho de 2010, e
caso seu estabelecimento estiver localizado no Estado do Rio de Janeiro devera observar a forma
prescrita no § 1°, alineas a, b, c e d, do art. 2° da Resolugdo SEFAZ n°971/2016.

23.3 Os pagamentos serao efetuados, obrigatoriamente, através de crédito em conta corrente do
Banco BRADESCO S/A, cujo nimero e agéncia deverao ser informados pelo adjudicatario até a
assinatura do contrato.

23.4 No caso de a Contratada estar estabelecida em localidade que nao possua agéncia da
instituicdo financeira contratada pelo Estado BRADESCO S/A ou caso verificada pelo Contratante
a impossibilidade da Contratada, em razdo de negativa expressa da instituigao financeira
contratada pelo Estado, abrir ou manter conta corrente naquela instituigao financeira, o pagamento
podera ser feito mediante crédito em conta corrente de outra instituicdo financeira. Nesse caso,
eventuais 6nus financeiros e/ou contratuais adicionais serédo suportados exclusivamente pela
Contratada.

23.5 Se quando da efetivacdo do pagamento os documentos comprobatérios de situagéo regular
em relagé@o ao INSS e ao FGTS, apresentados em atendimento as exigéncias de habilitagéo,
estiverem com a validade expirada, o pagamento ficara retido até a apresentagédo dos
documentos que atestem a sua regularidade.

23.6 O prazo de pagamento sera de até 30 (trinta) dias consecutivos, apds aprovagéo da fatura
correspondente pela Contratante, a contar da data final do periodo de adimplemento de cada
parcela.



23.7 Considera-se adimplemento o cumprimento da prestagdo com a entrega do objeto,
devidamente atestada pelo agente competente.

23.8 Caso se faga necessaria a reapresentagao de qualquer fatura por culpa da Contratada, o
prazo de 30 (trinta) dias ficara suspenso, prosseguindo a sua contagem a partir da data da
respectiva reapresentagéo.

23.9 Cabera a Contratada, ao pleitear o reajuste contratual, a demonstragdo da variagdo salarial
de seus empregados sem prejuizo do necessario exame, pela Administragdo, da pertinéncia das
informagdes prestadas.

23.10 A anuidade do reajuste sera sempre contada a partir da data do fato gerador que deu
ensejo ao ultimo reajuste.

23.11 Os reajustes serao precedidos de requerimento da Contratada, acompanhado de
demonstragéo analitica da alteragdo dos custos por meio de apresentagédo da planilha de custos e
formacéo de pregos e do novo acordo, convengdo ou dissidio coletivo que fundamenta o reajuste.

24- GARANTIA CONTRATUAL

24 .1 Exigir-se-a do licitante vencedor, no prazo maximo de 30 (trinta) dias, contado da data da
assinatura do contrato, uma garantia a ser prestada em qualquer modalidade prevista pelo § 1°do
art. 56 da Lei n.’8.666/93 da ordem de 5% (cinco por cento) do valor do contrato, a ser restituida
apods sua execugdo de forma satisfatoria.

25-PROCEDIMENTO DE GESTAO E FISCALIZAGAO

25.1 A execugao do contrato serd acompanhada e fiscalizada por Comisséo de Fiscalizagdo de
Contrato composta por 3 (trés) membros do Contratante especialmente designados pela
autoridade competente, conforme ato de nomeagao.

25.2 Provisoriamente, apds parecer circunstanciado, que devera ser elaborado pela Comisséo de
Fiscalizagdo do Contrato, apos a entrega do produto.

25.3 Definitivamente, mediante verificagdo da qualidade e quantidade do produto, para
observagao e vistoria que comprove o exato cumprimento das obrigagdes contratuais.

26-DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS E DEMAIS PENALIDADES

26.1 O licitante que, convocado no prazo de 05 (cinco) dias Uteis, ndo celebrar o contrato, deixar
de entregar ou apresentar documentacéo falsa exigida para o certame, ensejar o retardamento da
execugdo de seu objeto, ndo mantiver a proposta, falhar ou fraudar na execugao do contrato,
comportar-se de modo iniddneo ou cometer fraude fiscal, ficara sem prejuizo das demais
comunicagdes legais, sujeito as seguintes sangdes:

a) impedimento de licitar e contratar com a Administragéo Publica do Estado do Rio de Janeiro,
com a consequente suspenséo de seu registro no Cadastro de Fornecedores, pelo prazo de até 5
(cinco) anos;

b) multas previstas em edital e no contrato.

26.2 As condutas do contratado, verificadas pela Administragado Publica Contratante, para fins
deste item s&o assim consideradas:

a) Retardar a execugdo do objeto, qualquer agdo ou omisséao do licitante que prejudique o bom
andamento da licitagdo, que evidencie tentativa de indugdo a erro no julgamento, ou que atrase a
assinatura do contrato;

b) Nao manter a proposta, a auséncia de seu envio, bem como a recusa do envio de seu
detalhamento, quando exigivel, ou ainda o pedido, pelo licitante, da desclassificacédo de sua
proposta, quando encerrada a etapa competitiva, desde que néo esteja fundamentada na
demonstragéo de vicio ou falha na sua elaboragéo, que evidencie a impossibilidade de seu
cumprimento;

c) Falhar na execugéo contratual, o inadimplemento grave ou inescusavel de obrigagéo assumida
pelo contratado;



d) Fraudar na execugéo contratual, a pratica de qualquer ato destinado a obtengéo de vantagem
ilicita, induzindo ou mantendo em erro a Administragéo Publica;

e) Comportar-se de modo inidéneo, a pratica de atos direcionados a prejudicar o bom andamento
do certame ou do contrato, tais como fraude ou frustragdo do carater competitivo do procedimento
licitatério, agdo em conluio ou em desconformidade com a lei, indugdo deliberada a erro no
julgamento, prestagao falsa de informacdes, apresentagéo de documentagéo com informacdes
inveridicas, ou que contenha emenda ou rasura, destinados a prejudicar a veracidade de seu teor
original

26.3 Ocorrendo qualquer outra infragéo legal ou contratual, o contratado estara sujeito, sem
prejuizo da responsabilidade civil ou criminal que couber, as seguintes penalidades, que deverdo
ser graduadas de acordo com a gravidade da infragao:

a) adverténcia;

b) multa administrativa;

[c) suspensédo temporaria da participagdo em licitagdo e impedimento de contratar com a
Administragédo Publica do Estado do Rio de Janeiro;

Id) declaragao de inidoneidade para licitar e contratar com a Administragdo Publica.

26.4 A sangao administrativa deve ser determinada de acordo com a natureza, a gravidade da
falta cometida, os danos causados a Administragao Publica e as circunstancias agravantes e
atenuantes.

26.4.1 A imposicao das penalidades é de competéncia exclusiva do 6rgdo contratante, devendo
ser aplicada pelo Contratante.

26.4.2 Ressalvada a hipotese descrita no item 26.4, cabe ao Contratante aplicar as penalidades
decorrentes de infragdes no procedimento licitatorio.

26.5 As sang0es previstas na alinea a, 26.1 e nas alineas b e ¢, do item 26.2 serdo impostas pelo
Ordenador de Despesas, na forma do paragrafo Unico, do art. 35 do Decreto Estadual n®
3.149/80.

26.5.1 As sangdes previstas nas alineas a,26.1 e na alinea ¢ do item 26.2 serédo impostas pelo
Secretario do Estado ou pelo Ordenador de Despesas, devendo neste caso, a decisdo ser
submetida a apreciacéo do Secretario de Estado, na forma do paragrafo unico, do art. 35 do
Decreto Estadual n° 3.149/80.

26.5.2 A aplicagéo da sangéo prevista na alinea d, do item 26.2, € de competéncia exclusiva do
Secretario de Estado da Pasta a que a Entidade se encontra vinculada.

26.6 As multas administrativas, previstas na alinea b, do item 26.1 e na alinea b do item 26.2:

a) Corresponderao ao valor de até 20% (vinte por cento) sobre o valor do Contrato, aplicada de
acordo com a gravidade da infragdo e proporcionalmente as parcelas ndo executadas;

b) Poderao ser aplicadas cumulativamente a qualquer outra;

c) Nao tem carater compensatorio e seu pagamento ndo exime a responsabilidade por perdas e
danos das infragdes cometidas;

d) Deverao ser graduadas conforme a gravidade da infragéo;

e) Nas reincidéncias especfficas, deverao corresponder ao dobro do valor da que tiver sido
inicialmente imposta;

f) Deveréo observar sempre o limite de 20% (vinte por cento) do valor do contrato ou do empenho,
conforme preceitua o artigo 87 do Decreto Estadual n.o 3.149/80.

26.7 A suspensédo temporaria da participacéo em licitagdo e impedimento de contratar com a
Administragédo Publica, prevista na alinea ¢ do item 26.2:



la) Nao podera ser aplicada em prazo superior a 2 (dois) anos;

b) Sem prejuizo de outras hipéteses, devera ser aplicada quando o adjudicatario faltoso,
sancionado com multa, ndo realizar o depdsito do respectivo valor, no prazo devido.

26.8 A declaragéo de inidoneidade para licitar e contratar com a Administragédo Publica, prevista
na alinea d do item 26.1, perdurara pelo tempo em que os motivos determinantes da puni¢éo ou
até que seja promovida a reabilitagdo perante a prépria autoridade que aplicou a penalidade, que
sera concedida sempre que o contratado ressarcir a

26.8.1 Administragdo Publica pelos prejuizos causados.

26.8.2 A reabilitagdo podera ser requerida apds 2 (dois) anos de sua aplicagao.

26.9 O atraso injustificado no cumprimento das obrigagdes contratuais sujeitara o Contratado a
multa de mora de 1% (um por cento) por dia Util que exceder o prazo estipulado, a incidir sobre o
valor do contrato, da nota de empenho ou do saldo ndo atendido, respeitado o limite do art. 412 do
Cadigo Civil, sem prejuizo da possibilidade de rescisdo unilateral do contrato pelo Contratante ou
da aplicagdo das sangdes administrativas.

26.10 Se o Valor das multas previstas na alinea b do item 26.1, na alinea b do item 25.2 e no item
26.9, aplicadas cumulativamente ou de forma independente, forem superiores ao valor da garantia
prestada, além da perda desta, respondera o infrator pela sua diferenca, que sera descontada dos
pagamentos eventualmente devidos pela Administragdo ou cobrada judicialmente.

26.11 A aplicagao de sangao ndo exclui a possibilidade de rescisdo administrativa do Contrato,
garantido o contraditério e a defesa prévia.

26.12 A aplicagdo de qualquer sancéo sera antecedida de intimagéo do interessado que indicara
a infragdo cometida, os fatos e os dispositivos do edital e/ou do contrato infringidos e os
fundamentos legais pertinentes, assim como a penalidade que se pretende imputar e o respectivo
prazo e/ou valor, se for o caso.

26.12.1 Ao interessado sera garantido o contraditério e a defesa prévia.

26.12.2 A intimagao do interessado devera indicar o prazo e o local para a apresentagéo da
defesa.

26.12.2.1 A defesa prévia do interessado sera exercida no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, no caso
de aplicagao das penalidades previstas nas alineas do item 26.1 e nas alineas a, b e c do item
26.2, e no prazo de 10 (dez) dias, no caso da alinea do item 26.2.

26.12.3 Sera emitida decisdo conclusiva sobre a aplicagdo ou ndo da sangdo pela autoridade
competente, devendo ser apresentada a devida motivagdo, com a demonstragao dos fatos e dos
respectivos fundamentos juridicos.

26.13 A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato dentro do prazo estipulado,
sem que haja justo motivo para tal, caracterizara o descumprimento total da obrigagdo assumida e
determinara a aplicagédo de multa de 5% (cinco por cento) do valor total do contrato, cabendo,
ainda, a aplicagdo das demais sangdes administrativas, de acordo com as peculiaridades do
caso concreto.

26.14 As penalidades previstas nos itens 26.1.e 26.2 também poderao ser aplicadas aos
licitantes e ao adjudicatario.

26.14.1 Os licitantes, adjudicatarios e contratados ficardo impedidos de contratar com a
Administragédo Publica do Estado do Rio de Janeiro, enquanto perdurarem os efeitos das sangbes
de:

a) Suspensao temporaria da participagédo em licitagdo e impedimento de contratar imposta pelo
Estado do Rio de Janeiro, suas Autarquias ou Fundagdes (art. 87, lllda Lei n° 8.666/93);

b) Impedimento de licitar e contratar imposta pelo Estado do Rio de Janeiro, suas Autarquias ou
Fundagoes (art. 7° da Lei n° 10.520/02);

26.15 As penalidades sero registradas pelo Contratante no Cadastro de Fornecedores do
Estado, por meio do SIGA.

26.15.1 Apds o registro mencionado no item acima, devera ser remetido para a Orgédo Central de



logistica (SUBLOG/SECCG), o extrato de publicagdo no Diario Oficial do Estado do ato de
aplicagéo das penalidades citadas nas alineas a do caput e nas alineas a do item 26.1 e nas
alineas c e d do item 26.2, de modo a possibilitar a formalizagédo da extensdo dos seus efeitos
para todos os 6rgaos e entidades da Administracdo Publica do Estado do Rio de Janeiro.

26.15.2 Aplicagao das sangdes mencionadas no subitem 26.15.1 devera ser comunicada a
Controladoria Geral do Estado, que informara, para fins de publicidade, ao Cadastro Nacional de
Empresas Inidéneas e Suspensas — CEIS.

27-DA PROPOSTA DE PREGOS

27.1 Na elaboragéao de sua Proposta a licitante devera levar em consideragéo as especificagdes
constantes da mesma, ndo sendo admitidas, posteriormente, quaisquer alegagdes de
desconhecimento das diretrizes aqui estabelecidas;

27.2 Devera ser desclassificada a proposta que:

a) Nao atender as disposigoes deste Termo de Referéncia;

b) Apresentar prego unitario, em valores superiores aos estimados pela Administragéo na
licitagdo.

28 - DA SUBCONTRATAGCAO

Os servigos constantes deste Termo de Referéncia, ndo podera ser sublocados, devendo ser
executados por pessoal préprio da CONTRATADA, que devera ser a Unica responsavel por sua
boa execugdo, sendo de responsabilidade direta da CONTRATADA a perfeicdo do
adimplemento.

29 -DAMINUTA DE CONTRATO

29.1 - Da minuta de contrato devera constar a integra das regras aqui estabelecidas para o
fornecimento de refeigdes preparadas e servidas no local.

30- ANEXOS

30.1 - Segue anexo, Cronograma de limpeza (Anexo A), Planilha de custos e Formagéo de Pregos
(Anexo B), que fazem parte deste Termo de Referéncia.
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Pisos, rodapés e ralos, pias,
bancadas, fogdo, macanetas,
cadeiras e mesas, caixas
plasticas e recipiente de lixo.

ANEXO A - LIMPEZA DAS AREAS, EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS

Equipamentos (liquidificador,
batedeira, picador de legumes)
e utensilios (panelas, facas,
pratos, talheres, cumbucas e
tabua de corte).

Paredes, janelas, portas, | Lumindrias, Limpeza da caixa de
armarios e geladeiras. interruptores, gordura.

tomadas, telas, freezer

e forno.

Limpeza da caixa d'agua

Os reservatorios de agua da Unidade devem ser higienizados em intervalos
constantes. Para higienizag¢des realizadas por profissionais terceirizados, o
responsavel deve emitir um Certificado de Realizagdo da Higienizagdo que
identifica: nome da empresa responsavel (quando aplicavel), a data de
realizagdo, a localizacdo do reservatorio e a assinatura do responsavel pela
higienizacao (JUCENE, 2008).

Troca dos filtros

Os filtros devem ser trocados juntamente com a limpeza da caixa d'dgua,
por empresa especializada.

Desratizagao

A desratizacdo deve ser feita por empresa especializada. Ao contratar a
empresa, verificar os produtos utilizados e se sdo cadastrados no 6rgao
competente. A empresa deve emitir um Certificado de Garantia contendo
os dados da empresa, o nome da unidade, tipo de servigo executado, a
validade do servigo e a assinatura do responsavel.




ANEXO B — PLANILHA DE CUSTOS E FORMACAO DE PRECOS

, ENCARGOS
) SALARIO |(TOTAL DO ITEM |TOTAL MENSAL
FUNCAO QUANT.  |PROPOSTO | II) (COM ENCARGOS)

R$
R$
R$
R$
R$
R$
R$
R$

Grupo A - Encargos Sociais incidentes sobre a Remuneracao

DESCRICAO %
INSS (Lei no 8212/91, art. 22, inc. 1)
SESI ou SESC (Lei no 8036/90, art. 3 0)
SENAI ou SENAC (Decreto no 2381/86)
INCRA (Lei no. 787/89 e Decreto Lei no 1146/70)
Salario Educacédo (Decreto 87043/82, art.3 0, inc.l)
FGTS (Lei 8030/90, art.15 e art.7, inc.111-CF)
Seguro Acidente de Trabalho / INSS
SEBRAE (Lei no 8029/90, art. 8 0 e Lei no 8154/90)
Contribuicdo Social (LC no 110/01, art. 2)

TOTAL GRUPO A: %

Grupo B - Custo de Reposic¢éo do Profissional Ausente

DESCRICAO %

Férias

Auxilio Doenga

Licenca Maternidade / Paternidade
Faltas Legais

Acidente de Trabalho




13° Salério
TOTAL GRUPO B: %
Grupo C - Provisdo para Rescisao
DESCRICAO %
Aviso Prévio Indenizado/Trabalhado
Indenizacdo Adicional
Indenizacdo (Rescisdes sem Justa Causa)
TOTAL GRUPO C: %
Grupo D - Incidéncias Cumulativas
DESCRICAO %
Incidéncia dos Encargos do Grupo A sobre itens do Grupo B
TOTAL GRUPO D:

VEZES POR | VALOR
DESCRICAO QUANT. | MES UNITARIO FUNCIONARIOS VALOR MENSAL
Vale Transporte R$
Alimentacéo R$
Uniformes

Grupo A — Géneros Alimenticios Cotidianos (para atender a 30 assistidos)
~ VALOR

REFEICAO UNITARIO

Desjejum R$

Colacédo R$

Almoco R$

Lanche R$

Jantar R$

Ceia R$
TOTAL GRUPO A: |R$




Grupo B — Géneros Alimenticios Datas Comemorativas (para atender a 30 assistidos)

DESJEJUM | COLACAO | ALMOCO |LANCHE [JANTAR

VALOR |VALOR |VALOR |VALOR |VALOR |CEIA VALOR
DATA COMEMORATIVA |UNITARIO |UNITARIO |UNITARIO [UNITARIO | UNITARIO | UNITARIO
Pascoa R$ R$ R$ R$ R$ R$
Festa Junina R$ R$ R$ R$ R$ R$
Dia da crianga R$ R$ R$ R$ R$ R$
Natal R$ R$ R$ R$ R$ R$
Ano novo R$ R$ R$ R$ R$ R$

TOTAL GRUPO B: |R$

DESCRICAO QUANT. TOTAL VALOR TOTAL
Reciclaveis para uso individual R$
Reciclaveis para preparo de refeigcoes R$

DESCRICAO

%

VALOR MENSAL

DESCRICAO QUANT. TOTAL VALOR MENSAL
Produtos para higienizacdo e limpeza R$
Despesa com controle integrado de pragas R$
Anaélise microbioldgica dos alimentos preparados R$
Analise de potabilidade da agua R$
Limpeza da caixa d'agua R$
Limpeza da caixa de gordura R$
Equipamentos R$
Utensilios R$

Administracdo

R$




Lucro R$
PIS R$
COFINS R$
ISS R$
Outros (especificar) R$

VALOR TOTAL ANUAL: RS



GOVERNO DO ESTADO DO RIO DE JANEIRO SECRETARIA DE Licitacdo por Pregéo Eletrénico N.° 11/2022

ESTADO DE ESTADO DE DESENVOLVIMENTO SOCIAL E DIREITOS

HUMANOS A Realizar-se em: as:
FUNDAGCAO PARA INFANCIA E ADOLESCENCIA
FORMULARIO DE PROPOSTA DETALHE Requisicéo n.° de:

ANEXO - 1l

Processo n.2 SEI-310005/000092/2022

A Firma ao lado mencionada propde fornecer ao Estado do
Rio de Janeiro, pelos precos abaixo assinalados, obedecendo

CARIMBO DA EMPRESA

rigorosamente as condi¢Oes estipuladas constante do EDITAL
n? 11/2022
Preco ¢/ ICMS (R$) Preco S/ ICMS (RS)
ITEM ID ESPECIFICACAO DOS GENEROS UNID | QTDD | Marca | Unit | Total | Unit Total
TOTAL | oferecida
1 73187 SERVICO DE PREPARO DE

ALIMENTACAO, DESCRICAO:

CONTRATACAO DE EMPRESA PARA Anual 1

PRESTACAO DE SERVICO DE

PREPARO E DISTRIBUICAO DE

REFEICOES.

DADOS BANCARIOS / LICITANTE:
BANCO Bradesco (Numero) : Agencia: (Nome/Numero): Conta Corrente n2:
Telefone/Licitante: E-mail/Licitante: Contato/Licitante
OBSERVACOES

12- A PROPOSTA DETALHE deveré:

- Ser preenchida integralmente por processo
mecanico ou eletrdnico, sem emendas e rasuras;

- Conter os precos em algarismos e por extenso,
por unidade, ja incluidas as despesas de frete,
impostos federais ou estaduais e descontos
especiais;

Prazo de execucéo: conforme especificado no Termo de Referéncia,
Anexo 1.

Prazo de vigéncia do Contrato: 12 (doze) meses, contados a partir da
data de publicagéo do extrato deste instrumento no D.O , conforme
Termo de Referéncia (anexo 1).

Validade da Proposta:60 dias Uteis (precos validos por sessenta dias)

Ser datada e assinada pelo gerente ou procurador.

Local da Prestagéo de Servigo: Prestacao de Servigo sera realizado
de acordo com o Termo de Referencia, anexol do presente Edital.

2.2 - O proponente se obrigara, mediante devolugéo
da PROPOSTA DETALHE a cumprir os termos

Declaramos inteira submisséo ao presente termo e legislagdo vigente.

nela contidos.

3.2 - As duas primeiras vias da PROPOSTA
DETALHE deverdo ser devolvidas a este 6rgéo até
a hora e data marcadas em envelope fechado com
indicacdo do n° do pregdo

4.2 - A licitagdo mediante PROPOSTA-DETALHE
podera ser anulada no todo ou em parte, de
conformidade com a legislacéo vigente.

Em, / 12022

Firma Proponente — assinatura responsavel




Governo do Estado do Rio de Janeiro
Fundagdo para a Infancia e Adolescéncia

Diretoria de Administracéo e Financas

ANEXO IIl = PLANILHA ESTIMATIVA

ITEM ID ESPECIFICACAO UNID | QTDD | VALORTOTAL

1 | 73187 | SERVICO DE PREPARODE | ANUAL| 1 RS 1.466.828,40
ALIMENTACAO,
DESCRICAO:
CONTRATACAO DE
EMPRESA PARA
PRESTACAO DE SERVICO
DE PREPARO E
DISTRIBUICAO DE
REFEICOES.




GOVERNO DO ESTADO DO RIO DE JANEIRO
SECRETARIA DE ESTADO DE DESENVOLVIMENTO SOCIAL E DIREITOS
HUMANOS
FUNDACAO PARA A INFANCIA E ADOLESCENCIA - FIA/RJ

ANEXO IV

Contraton®___/

CONTRATO DE PRESTACAO DE SERVICO DE FORNECIMENTO
DE REFEICOES PREPARADAS E SERVIDAS NO LOCAL QUE
ENTRE SI CELEBRAM A FUNDACAO PARA A INFANCIA E
ADOLESCENCIA E A EMPRESA

A FUNDAGCAO PARA A INFANCIA E ADOLESCENCIA,
Fundacdo de direto publico, doravante denominado CONTRATANTE, representado
neste ato pela FERNANDA LESSA FLORES RODRIGUES, Presidente,
DETRAN/RJ, N° 23.727.995-5, e a empresa

situada na Rua ,Bairro :
Cidade__ e inscrita no CNPJ/MF sob o n° , daqui por diante
denominada CONTRATADA, representada neste ato por
, Cédula de identidade n° , Orgdo de expedicdo__
domiciliada na Rua ,Cidade

, resolvem celebrar o presente CONTRATO DE PRESTACAO DE

SERVICO de fornecimento de refeicdes preparadas e servidas no local, com

fundamento no processo administrativo n® SEI-310005/000092/2022, que se regera
pelas normas da Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1.993 e alteracGes, pela Lei Estadual n®
287, de 04 de dezembro de 1.979 e Decretos n° 3.149, de 28 de abril de 1980, e 42.301,
de 12 de fevereiro de 2010, do instrumento convocatério, aplicando-se a este contrato
suas disposicdes irrestrita e incondicionalmente, bem como pelas clausulas e condigdes

seguintes:
g 1



CLAUSULA PRIMEIRA: DO OBJETO E DO REGIME DE EXECU(;AO
O presente CONTRATO tem por objeto a prestacdo de servico de fornecimento de
refeicbes preparadas e servidas no local, na forma do Termo de Referéncia e do

instrumento convocatorio.

PARAGRAFO UNICO: O objeto sera executado segundo o regime de execucdo por
empreitada por menor prego global.

CLAUSULA SEGUNDA: DO PRAZO

O prazo de vigéncia do contrato sera de 12 (doze) meses, contados a partir da data
constante no Memorando de Inicio dos Servicos a ser expedido pela Geréncia de
Suprimento da FIA/RJ, desde que posterior a data de publicacdo do extrato do
instrumento contratual no DOERJ, valendo a data de publicacdo do extrato como termo

inicial de vigéncia, caso posterior & data convencionada nesta clausula.

PARAGRAFO PRIMEIRO — O prazo contratual podera ser prorrogado, observando-
se o limite previsto no art. 57, Il, da Lei n° 8.666/93, desde que a proposta da
CONTRATADA seja mais vantajosa para 0 CONTRATANTE.

CLAUSULA TERCEIRA: DAS OBRIGACOES DO CONTRATANTE

a) Efetuar os pagamentos devidos a Contratada, nas condicGes estabelecidas no Termo
de Referéncia e neste contrato.

b)Fornecer a Contratada, documentos, informacGes e demais elementos que possuir e
pertinentes a execucdo do presente contrato.

c)Exercer a fiscalizagdo do contrato.

d)Designar servidor para realizar a fiscalizagdo e o acompanhamento da execucdo do
objeto, devendo esta fazer anotacbes de todas as ocorréncias em relatorio proprio,

determinando o que for necessario a regularizacéo das falhas ou defeitos observados.



e)Comunicar a Contratada, por escrito, imperfeicdes, falhas irregularidades verificadas
noobjeto fornecido, para que seja substituido, reparado ou corrigido.

f)Relacionar-se com a empresa contratada exclusivamente por meio de pessoas por ela
indicada (preposto).

g)Autorizar a Contratada a realizar adaptacfes que se fizerem necessarias nas
instalacOes e nas dependéncias do servico de nutri¢éo.

h)Analisar e aprovar os cardapios elaborados pela Contratada assim como as eventuais
alteracdes que se fizerem necessarias, a qualquer tempo.

i)Proceder diariamente a degustacdo das refeicbes fornecidas, previamente a
distribuicéo e porcionamento aos acolhidos.

j)Encaminhar, para a liberacdo de pagamentos, as faturas aprovadas pela prestacdo de

servicos, com as duas atestacBes de funcionérios FIA.

CLAUSULA QUARTA: DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA

Constituem obrigacoes da CONTRATADA:

a) conduzir os servicos de acordo com as normas do servico e as especificacdes técnicas
e, ainda, com estrita observancia do instrumento convocatorio, do Termo de Referéncia,
da Proposta de Precos e da legislacdo vigente;

b) prestar o servico no endereco constante da Proposta Detalhe;

C) prover 0s servicos ora contratados, com pessoal adequado e capacitado em todos 0s
niveis de trabalho;

d) iniciar e concluir os servicos nos prazos estipulados;

e) comunicar ao Fiscal do contrato, por escrito e tdo logo constatado problema ou a
impossibilidade de execucdo de qualquer obrigacdo contratual, para a adocdo das
providéncias cabiveis;

f) responder pelos servigos que executar, na forma do ato convocatério e da legislacéo
aplicavel;

g) reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, no todo ou em parte e as suas
expensas, bens ou prestacGes objeto do contrato em que se verificarem vicios, defeitos
ou incorregdes resultantes de execucdo irregular ou do emprego ou fornecimento de
materiais inadequados ou desconformes com as especificacoes;

h) observado o disposto no artigo 68 da Lei n° 8.666/93, designar e manter preposto, no
local do servico, que devera se reportar diretamente ao Fiscal do contrato, para
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acompanhar e se responsabilizar pela execugéo dos servicos, inclusive pela regularidade
técnica e disciplinar da atuacdo da equipe técnica disponibilizada para os servicos;

i) elaborar relatério mensal sobre a prestacdo dos servigos, dirigido ao fiscal do
contrato, relatando todos os servicos realizados, eventuais problemas verificados e
qualquer fato relevante sobre a execucdo do objeto contratual;

j) manter em estoque um minimo de materiais, pecas e componentes de reposicao
regular e necessarios a execucdo do objeto do contrato;

I) manter, durante toda a duracdo deste contrato, em compatibilidade com as obrigacdes
assumidas, as condigdes de habilitacdo e qualificacdo exigidas para participacdo na
licitagéo;

m) cumprir todas as obrigacGes e encargos sociais trabalhistas e demonstrar o seu
adimplemento, na forma da clausula oitava (DA RESPONSABILIDADE);

n) indenizar todo e qualquer dano e prejuizo pessoal ou material que possa advir,
direta ou indiretamente, do exercicio de suas atividades ou serem causados por seus
prepostos a CONTRATANTE, aos usuarios ou terceiros.

0) observar o cumprimento do quantitativo de pessoas com deficiéncia, estipulado pelo
art. 93, da Lei Federal n° 8.213/91,

p) na forma da Lei Estatual n°® 7.258, de 2016, a empresa com 100 (cem) ou mais
empregados alocados a este contrato esta obrigada a preencher de 2% (dois por cento) a
5% (cinco por cento) dos seus postos de trabalho com beneficiarios reabilitados ou
pessoas portadoras de deficiéncia, habilitadas, na seguinte proporgéo:

| - até 200 eMpPregados. .........ccoerrereneeneneee e 2%;
I1-de 201 @ 500......ccciiieiieeeiere e 3%;
11 -de 501 @ 1.000. ....cccoiiiiieiiece e 4%;
IV - de 1.001 em diante .........cocooiiiiiinieieece e 5%.

g) Manter programa de integridade nos termos da disciplina conferida pela Lei Estadual
n. 7.753/2017 e eventuais modificacOes e regulamentos subsequentes, consistindo tal
programa no conjunto de mecanismos e procedimentos internos de integridade,
auditoria e incentivo & denuncia de irregularidades e na aplicacdo efetiva de codigos de
ética e de conduta, politicas e diretrizes com o objetivo de detectar e sanar desvios,

fraudes, irregularidades e atos ilicitos praticados contra a Administracdo Publica.

CLAUSULA QUINTA: DA DOTACAO ORCAMENTARIA



As despesas com a execucdo do presente contrato correrdo a conta das seguintes

dotagdes orcamentarias, para o corrente exercicio de 2022, assim classificados:

Natureza das Despesas: 3390

Fonte de Recurso: 122

Programa de Trabalho: 49650.08.243.0449.2163
Nota de Empenho:

PARAGRAFO UNICO — As despesas relativas aos exercicios subsequentes correrio
por conta das dotacdes orcamentarias respectivas, devendo ser empenhadas no inicio de

cada exercicio.

CLAUSULA SEXTA: VALOR DO CONTRATO

Da-se a este contrato o valor total de R$ ( ).

CLAUSULA SETIMA: DA EXECUCAO, DO RECEBIMENTO E DA
FISCALIZACAO DO CONTRATO

O contrato devera ser executado fielmente, de acordo com as clausulas avencadas, nos
termos do instrumento convocatério, do Termo de Referéncia, do cronograma de
execucdo e da legislacdo vigente, respondendo o inadimplente pelas consequéncias da

inexecucdo total ou parcial.

PARAGRAFO PRIMEIRO — A execucéo do contrato sera acompanhada e fiscalizada
por comissdo de fiscalizacdo de contrato composta por 3 (trés) membros da
CONTRATANTE, especialmente designados pela Autoridade Competente, conforme

ato de nomeacao.

PARAGRAFO SEGUNDO — O objeto do contrato sera recebido em tantas parcelas

quantas forem as do pagamento, na seguinte forma:



a) provisoriamente ap0Os parecer circunstanciado, que devera ser elaborado (pelo(a)
REPRESENTANTE ou COMISSAO DE FISCALIZACAO mencionado(a)) no

paragrafo primeiro, no prazo de_(_) horas apds a entrega do bem/produto;

b) definitivamente mediante parecer circunstanciado da comissdo a que se refere o
paragrafo primeiro, apds decorrido o prazo de ...... (. ) dias, para observacéo e vistoria,

gue comprove o exato cumprimento das obrigacdes contratuais.

PARAGRAFO TERCEIRO — A comissdo a que se refere o paragrafo primeiro, sob
pena de responsabilidade administrativa, anotard em registro préprio as ocorréncias
relativas a execucdo do contrato, determinando o que for necessario a regularizacao das
faltas ou defeitos observados. No que exceder a sua competéncia, comunicara o fato a
autoridade superior, em 10 (dez) dias, para ratificacao.

PARAGRAFO QUARTO — A CONTRATADA declara, antecipadamente, aceitar
todas as condi¢cdes, métodos e processos de inspecdo, verificacdo e controle adotados
pela fiscalizacdo, obrigando-se a Ihes fornecer todos os dados, elementos, explicacoes,
esclarecimentos e comunicagfes de que este necessitar e que forem julgados necessarios

ao desempenho de suas atividades.

PARAGRAFO QUINTO — A institui¢io e a atuagdo da fiscalizacdo do servico objeto
do contrato ndo exclui ou atenua a responsabilidade da CONTRATADA, nem a exime

de manter fiscalizacdo propria.

PARAGRAFO SEXTO — Na forma da Lei Estatual n° 7.258, de 2016, se procedera a
fiscalizacdo do regime de cotas de que trata a alinea p, da clausula quarta, realizando a

verifica¢do no local do cumprimento da obrigagdo assumida no contrato.

CLAUSULA OITAVA: DA RESPONSABILIDADE

A CONTRATADA ¢é responsavel por danos causados ao CONTRATANTE ou a
terceiros, decorrentes de culpa ou dolo na execucdo do contrato, ndo excluida ou
reduzida essa responsabilidade pela presenca de fiscalizacdo ou pelo acompanhamento

da execugdo por 6rgdo da Administracao.



PARAGRAFO PRIMEIRO — A CONTRATADA é responsavel por encargos
trabalhistas, inclusive decorrentes de acordos, dissidios e convencdes coletivas,
previdenciarios, fiscais e comerciais oriundos da execuc¢do do contrato, podendo o
CONTRATANTE, a qualquer tempo, exigir a comprovacdo do cumprimento de tais

encargos.

PARAGRAFO SEGUNDO - A CONTRATADA serd obrigada a apresentar,

mensalmente, em relacdo aos empregados vinculados ao contrato, prova de que:

a) esta pagando as verbas salariais, incluidas as horas extras devidas e outras verbas
que, em razdo da percepcdo com habitualidade, devam integrar os salérios; ou a
reparticdo das cotas ou retiradas, em se tratando de cooperativas, até o quinto dia Util de
cada més seguinte ao vencimento ou na forma estabelecida no Estatuto, no Gltimo caso;
b) estd em dia com o vale-transporte e o0 auxilio-alimentacéo;

c) anotou as Carteiras de Trabalho e Previdéncia Social; e

d) encontra-se em dia com os recolhimentos dos tributos, contribui¢des e encargos.

PARAGRAFO TERCEIRO — A CONTRATADA sera obrigada a reapresentar a
Certidao Conjunta Negativa de Débitos relativos a Tributos Federais e a Divida Ativa
da Unido, ou Certiddao Conjunta Positiva com efeito negativo, expedida pela Secretaria
da Receita Federal do Brasil (RFB) e Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN),
que abrange, inclusive, as contribuicdes sociais previstas nas alineas a a d, do paragrafo
anico, do art. 11, da Lei n° 8.212, de 1991, da comprovacdo de regularidade fiscal em
relacdo aos tributos incidentes sobre a atividade objeto deste contrato e do Certificado
de Regularidade perante o Fundo de Garantia por Tempo de Servico (FGTS), assim
como a Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT), sempre que expirados 0s

respectivos prazos de validade.

PARAGRAFO QUARTO — A auséncia da apresentacio dos documentos mencionados
nos PARAGRAFOS SEGUNDO e TERCEIRO ensejara a imediata expedicio de
notificagdo a CONTRATADA, assinalando o prazo de 10 (dez) dias para a cabal
demonstracdo do cumprimento das obrigacOes trabalhistas e previdenciarias e para a
apresentacdo de defesa, no mesmo prazo, para eventual aplicacdo da penalidade de
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adverténcia, na hipotese de descumprimento total ou parcial destas obriga¢es no prazo
assinalado.

PARAGRAFO QUINTO — Permanecendo a inadimpléncia total ou parcial o contrato

sera rescindido.

PARAGRAFO SEXTO — No caso do paragrafo quinto, sera expedida notificacdo a
CONTRATADA para apresentar prévia defesa, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, para
dar inicio ao procedimento de rescisdo contratual e de aplicacdo da penalidade de
suspensdo tempordria de participacdo em licitacdo e impedimento de contratar com a

Administracdo Publica, pelo prazo de 1 (um) ano.

CLAUSULA NONA: CONDICOES DE PAGAMENTO

O CONTRATANTE devera pagar a CONTRATADA o valor total de R$

( ), em () parcelas, no wvalor de R$
( ), cada uma delas, sendo efetuadas mensal, sucessiva e diretamente
na conta corrente n° , agéncia , de titularidade da CONTRATADA, junto a

instituicdo financeira contratada pelo Estado.

PARAGRAFO PRIMEIRO — No caso de a CONTRATADA estar estabelecida em
localidade que ndo possua agéncia da instituicdo financeira contratada pelo Estado ou
caso verificada pelo CONTRATANTE a impossibilidade de a CONTRATADA, em
razdo de negativa expressa da instituicdo financeira contratada pelo Estado, abrir ou
manter conta corrente naquela instituicdo financeira, o pagamento podera ser feito
mediante crédito em conta corrente de outra instituicdo financeira. Nesse caso,
eventuais 6nus financeiros e/ou contratuais adicionais serdo suportados exclusivamente
pela CONTRATADA.

PARAGRAFO SEGUNDO - O pagamento somente sera autorizado ap6s a declaragéo
de recebimento da execucdo do objeto, mediante atestacdo, na forma do art. 90, 8 3°, da
Lei n° 287/79.



PARAGRAFO TERCEIRO — A CONTRATADA devera encaminhar a fatura para
pagamento a Geréncia de Suprimentos, sito a Rua Voluntarios da Patria, n® 120 —
Botafogo — Rio de Janeiro — Cep: 22270-000, acompanhada de comprovante de
recolhimento mensal do FGTS e INSS, bem como comprovante de atendimento aos
encargos previstos no paragrafo segundo da clausula oitava, todos relativos a méo de

obra empregada no contrato.

PARAGRAFO QUARTO - Satisfeitas as obrigagdes previstas nos paragrafos segundo
e terceiro, 0 prazo para pagamento sera realizado no prazo de 30 (trinta) dias, a contar

da data final do periodo de adimplemento de cada parcela.

PARAGRAFO QUINTO — Considera-se adimplemento o cumprimento da prestacéo

com a entrega do objeto, devidamente atestado pelo (s) agente (s) competente (5).

PARAGRAFO SEXTO — Caso se faca necessaria a reapresentacdo de qualquer nota
fiscal por culpa da CONTRATADA, o prazo de 30 (trinta) dias ficara suspenso,

prosseguindo a sua contagem a partir da data da respectiva reapresentacéo.

PARAGRAFO SETIMO — Os pagamentos eventualmente realizados com atraso,
desde que ndo decorram de ato ou fato atribuivel a CONTRATADA, sofrerdo a
incidéncia de atualizacdo financeira pelo INPC e juros moratérios de 0,5% ao més,
calculado pro rata die, e aqueles pagos em prazo inferior ao estabelecido neste edital

serdo feitos mediante desconto de 0,5% ao més pro rata die.

PARAGRAFO OITAVO — Tratando-se de mio de obra alocada exclusivamente no
contrato, decorrido o prazo de 12 (doze) meses da data do orcamento a que essa
proposta se referir, assim entendido o acordo, convencdo ou dissidio coletivo de
trabalho, vigente a época da apresentacdo da proposta de licitacdo, poderd a
CONTRATADA fazer jus ao reajuste do valor contratual referente aos custos
decorrentes de mao de obra, se estes estiverem vinculados as datas-bases dos referidos
instrumentos, aplicando-se o indice que tiver sido homologado, quando for o caso, na
forma do que dispde o art. 40, XI, da Lei n.° 8.666/93 e os arts. 2° e 3° da Lei n.° 10.192,
de 14.02.2001.



PARAGRAFO NONO - A anualidade dos reajustes serd sempre contada a partir da

data do fato gerador que deu ensejo ao Ultimo reajuste.

PARAGRAFO DECIMO - Os reajustes serdo precedidos de requerimento da
CONTRATADA, acompanhada de demonstragdo analitica da alteracdo dos custos, por
meio de apresentacdo da planilha de custos e formacdo de precos e do novo acordo,

convencdo ou dissidio coletivo que fundamenta o reajuste.

PARAGRAFO DECIMO PRIMEIRO — E vedada a inclusdo, por ocasido do
reajuste, de beneficios ndo previstos na proposta inicial, exceto quanto se tornarem
obrigatérios por forca de instrumento legal, sentenca normativa, acordo, convencao

coletiva ou dissidio.

PARAGRAFO DECIMO SEGUNDO - Na auséncia de lei federal, acordo,
convencao ou dissidio coletivo de trabalho, o reajuste contratual podera derivar de lei
estadual que fixe novo piso salarial para a categoria, nos moldes da Lei Complementar
n° 103/2000.

PARAGRAFO DECIMO TERCEIRO - O preco dos demais insumos podera ser
reajustado ap6s 12 (doze) meses da data da apresentacdo da proposta, de acordo com 0
INPC, que devera retratar a variacdo efetiva dos insumos utilizados na consecucéo do
objeto contratual, na forma do que dispGe o art. 40, XI, da Lei n.° 8.666/93 e os arts. 2° e
3°da Lein. 10.192, de 14.02.2001.

PARAGRAFO DECIMO QUARTO - As partes convencionam que O prazo
decadencial para o Contratado solicitar o pagamento do reajuste contratual, que devera
ser protocolizado na Unidade Protocoladora do érgdo contratante, é de 60 (sessenta)
dias, contados da publicacdo do indice ajustado contratualmente, sob pena de decair o

seu respectivo direito de crédito, nos termos do art. 211, do Cédigo Civil.
PARAGRAFO DECIMO QUINTO - O contratado devera emitir a Nota Fiscal

Eletrbnica — NF-e, consoante o Protocolo ICMS n° 42/2009, com a redagdo conferida

pelo Protocolo ICMS n° 85/2010, e caso seu estabelecimento esteja localizado no
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Estado do Rio de Janeiro, devera observar a forma prescrita nas alineas a, b, ¢, d e e, do
81° do art. 2°, da Resolugdo SEFAZ n° 971/2016.

PARAGRAFO DECIMO SEXTO - Na forma da Lei Estatual n° 7.258, de 2016, caso
a contratada nédo esteja aplicando o regime de cotas de que trata a alinea p, da clausula
quarta, suspender-se-& o pagamento devido, até que seja sanada a irregularidade

apontada pelo 6rgéo de fiscalizacdo do contrato.

CLAUSULA DECIMA: DA GARANTIA

A CONTRATADA devera apresentar a CONTRATANTE, no prazo maximo de 30
(trinta) dias, contado da data da assinatura deste instrumento, comprovante de prestacao
de garantia da ordem de 5 % (cinco por cento ) do valor do contrato, a ser prestada em
qualquer modalidade prevista pelo § 1°, art. 56 da Lei n.° 8.666/93, a ser restituida apds
sua execucdo satisfatdria. A garantia deverd contemplar a cobertura para os seguintes
eventos:

a) prejuizos advindos do ndo cumprimento do contrato;

b) multas punitivas aplicadas pela fiscalizacdo a contratada;

c) prejuizos diretos causados a CONTRATANTE decorrentes de culpa ou dolo durante
a execucdo do contrato;

d) obrigacdes previdenciarias e trabalhistas ndo honradas pela CONTRATADA.

PARAGRAFO PRIMEIRO — A garantia prestada ndo podera se vincular a outras

contratagdes, salvo apos sua liberacao.

PARAGRAFO SEGUNDO - Caso o valor do contrato seja alterado, de acordo com o
art. 65 da Lei Federal n.° 8.666/93, a garantia devera ser complementada, no prazo de 30
(trinta) dias, para que seja mantido o percentual de 5% (cinco por cento) do valor do

Contrato.
PARAGRAFO TERCEIRO — Nos casos em que valores de multa venham a ser

descontados da garantia, seu valor original sera recomposto no prazo de 30 (trinta)

dias, sob pena de rescisdo administrativa do contrato.
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PARAGRAFO QUARTO — O levantamento da garantia contratual por parte da
CONTRATADA, respeitadas as disposicdes legais, dependerd de requerimento da

interessada, acompanhado do documento de recibo correspondente.

PARAGRAFO QUINTO — Para a liberacdo da garantia, devera ser demonstrado o
cumprimento das obrigacdes sociais e trabalhistas relativas a mao de obra empregada no

contrato.

PARAGRAFO SEXTO — O CONTRATANTE podera reter a garantia prestada, pelo
prazo de até 03 (trés) meses apOs o encerramento da vigéncia do contrato, liberando-a
mediante a comprovacdo, pela CONTRATADA, do pagamento das verbas rescisorias
devidas aos empregados vinculados ao contrato ou do reaproveitamento dos
empregados em outra atividade da CONTRATADA.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA: DA ALTERACAO DO CONTRATO

O presente contrato podera ser alterado, com as devidas justificativas, desde que por
forca de circunstancia superveniente, nas hipoteses previstas no artigo 65, da Lei n°
8.666/93, mediante termo aditivo.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA: DA RESCISAO

O presente contrato podera ser rescindido por ato unilateral do CONTRATANTE, pela
inexecucdo total ou parcial do disposto na clausula quarta ou das demais clausulas e
condicdes, nos termos dos artigos 77 e 80 da Lei n.° 8.666/93, sem que caiba a

CONTRATADA direito a indenizagdes de qualquer espécie.

PARAGRAFO PRIMEIRO — Os casos de rescisio contratual serdo formalmente
motivados nos autos do processo administrativo, assegurado a CONTRATADA o

direito ao contraditorio e a prévia e ampla defesa.

PARAGRAFO SEGUNDO - A declaracio de rescisio deste contrato,
independentemente da prévia notificacdo judicial ou extrajudicial, operara seus efeitos a
partir da publicacdo em Diério Oficial.
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PARAGRAFO TERCEIRO — Na hip6tese de rescisdo administrativa, além das
demais san¢Oes cabiveis, o Estado podera: a) reter, a titulo de compensacdo, os créditos
devidos a contratada e cobrar as importancias por ela recebidas indevidamente; b)
cobrar da contratada multa de 10% (dez por cento), calculada sobre o saldo reajustado
dos servigos ndo-executados e; c) cobrar indenizacdo suplementar se o prejuizo for

superior ao da multa.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS E
DEMAIS PENALIDADES

O contratado que deixar de entregar ou apresentar documentacdo falsa exigida para o
certame, ensejar o retardamento da execucdo de seu objeto, ndo mantiver a proposta,
falhar ou fraudar na execucdo do contrato, comportar-se de modo inidéneo ou cometer
fraude fiscal, ficara, sem prejuizo das demais cominacGes legais, sujeito as seguintes
sancoes:

a) impedimento de licitar e contratar com a Administracdo Publica do Estado do Rio de
Janeiro, com a consequente suspensdo de seu registro no Cadastro de Fornecedores,
pelo prazo de até 5 (cinco) anos;

b) multas previstas em edital e no contrato.

PARAGRAFO PRIMEIRO - As condutas do contratado, verificadas pela
Administracdo Publica contratante, para fins de aplicacdo das san¢Ges mencionadas no
caput séo assim consideradas:

| — retardar a execucgédo do objeto, qualquer acdo ou omissao do licitante que prejudique
0 bom andamento da licitacdo, inclusive deixar de entregar a amostra no prazo
assinalado no edital, que evidencie tentativa de inducdo a erro no julgamento, ou que
atrase a assinatura do contrato ou da ata de registro de precos;

Il — ndo manter a proposta, a auséncia de seu envio, bem como a recusa do envio de seu
detalhamento, quando exigivel, ou ainda o pedido, pelo licitante, da desclassificacdo de
sua proposta, quando encerrada a etapa competitiva, desde que nédo esteja fundamentada
na demonstracdo de vicio ou falha na sua elaboracdo, que evidencie a impossibilidade

de seu cumprimento;
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Il — falhar na execucdo contratual, o inadimplemento grave ou inescusavel de
obrigacdo assumida pelo contratado;

IV — fraudar na execucdo contratual, a pratica de qualquer ato destinado a obtencéo de
vantagem ilicita, induzindo ou mantendo em erro a Administracdo Publica; e

V — comportar-se de modo iniddneo, a pratica de atos direcionados a prejudicar 0 bom
andamento do certame ou do contrato, tais como fraude ou frustragdo do carater
competitivo do procedimento licitatorio, acdo em conluio ou em desconformidade com
a lei, inducdo deliberada a erro no julgamento, prestacdo falsa de informacdes,
apresentacdo de documentacdo com informagdes inveridicas, ou que contenha emenda

ou rasura, destinados a prejudicar a veracidade de seu teor original.

PARAGRAFO SEGUNDO - Ocorrendo qualquer outra infracdo legal ou
contratual, o contratado estara sujeito, sem prejuizo da responsabilidade civil ou
criminal que couber, as seguintes penalidades, que devera(do) ser graduada(s) de acordo
com a gravidade da infrag&o:

a) adverténcia;

b) multa administrativa;

C) suspensao temporaria da participacdo em licitacdo e impedimento de contratar com a
Administracdo Publica do Estado do Rio de Janeiro;

d) declaracdo de inidoneidade para licitar e contratar com a Administracdo Publica.

PARAGRAFO TERCEIRO - A san¢io administrativa deve ser determinada de acordo
com a natureza, a gravidade da falta cometida, os danos causados a Administracao

Plblica e as circunstancias agravantes e atenuantes.

PARAGRAFO QUARTO - Quando a penalidade envolver prazo ou valor, os critérios
estabelecidos no PARAGRAFO TERCEIRO também deverdo ser considerados para a

sua fixacéo.
PARAGRAFO QUINTO - A imposicio das penalidades é de competéncia exclusiva

do contratante, devendo ser aplicada pela Autoridade Competente, na forma abaixo

transcrita;
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a) As sangbes previstas na alinea b do caput e nas alineas a e b, do PARAGRAFO
SEGUNDO serdo impostas pelo Ordenador de Despesa, na forma do art. 35, do
Decreto Estadual n° 3.149/80.

b) As sangbes previstas na alinea a do caput e na alinea ¢, do PARAGRAFO
SEGUNDO serdo impostas pelo Ordenador de Despesa, na forma do art. 35, do Decreto
Estadual n° 3.149/80, devendo submetidas a apreciacdo do proprio Secretério de Estado

da Pasta a que a Entidade se encontra vinculada.

c) A aplicagdo da sancdo prevista na alinea d, do PARAGRAFO SEGUNDO, ¢ de
competéncia exclusiva do Secretario de Estado da Pasta a que a Entidade se encontra

vinculada.

PARAGRAFO SEXTO - Dentre outras hipéteses, a adverténcia podera ser aplicada
quando o CONTRATADO n#o apresentar a documentacio exigida nos PARAGRAFOS
SEGUNDO e TERCEIRO da CLAUSULA OITAVA, no prazo de 10 (dez) dias da sua

exigéncia, o que configura a mora.

PARAGRAFO SETIMO - As multas administrativas, previstas na alinea b do caput e
na alinea b, do PARAGRAFO SEGUNDO:

a) corresponderdo ao valor de até 20% (vinte por cento) sobre o valor do Contrato,
aplicadas de acordo com a gravidade da infracdo e proporcionalmente as parcelas ndo
executadas;

b) poderdo ser aplicadas cumulativamente a qualquer outra;

) ndo tém carater compensatorio e seu pagamento ndo exime a responsabilidade por
perdas e danos das infragdes cometidas;

d) deverdo ser graduadas conforme a gravidade da infracéo;

e) nas reincidéncias especificas, deverdo corresponder ao dobro do valor da que tiver
sido inicialmente imposta;

f) deverdo observar sempre o limite de 20% (vinte por cento) do valor do contrato ou do

empenho, conforme preceitua o art. 87 do Decreto Estadual n° 3.149/80.
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PARAGRAFO OITAVO - A suspensdo temporaria da participacido em licitagdo e
impedimento de contratar com a Administracdo Publica do Estado do Rio de Janeiro,
prevista na alinea ¢, do PARAGRAFO SEGUNDO:

a) ndo podera ser aplicada em prazo superior a 2 (dois) anos;

b) sem prejuizo de outras hipoteses, deverd ser aplicada quando o adjudicatério faltoso,
sancionado com multa, néo realizar o deposito do respectivo valor, no prazo devido;

c) seré aplicada, pelo prazo de 1 (um) ano, conjuntamente a rescisdo contratual, no caso
de descumprimento total ou parcial das obrigacdes trabalhistas e/ou previdenciérias,
configurando inadimplemento, na forma dos PARAGRAFOS QUINTO e SEXTO da
CLAUSULA OITAVA.

PARAGRAFO NONO - A declaracio de inidoneidade para licitar e contratar com a
Administracdo Publica, prevista na alinea d, do PARAGRAFO SEGUNDO, perdurara
pelo tempo em que 0s motivos determinantes da puni¢cdo ou até que seja promovida a
reabilitacdo perante a propria autoridade que aplicou a penalidade, que serd concedida

sempre que o contratado ressarcir a Administracdo Publica pelos prejuizos causados.

PARAGRAFO DECIMO - A reabilitagdo podera ser requerida apds 2 (dois) anos de

sua aplicacdo.

PARAGRAFO DECIMO PRIMEIRO - O atraso injustificado no cumprimento das
obrigacgdes contratuais sujeitara 0 CONTRATADO a multa de mora de 1% (um por
cento) por dia util que exceder o prazo estipulado, a incidir sobre o valor do contrato, da
nota de empenho ou do saldo ndo atendido, respeitado o limite do art. 412 do Codigo
Civil, sem prejuizo da possibilidade de rescisdao unilateral do contrato pelo

CONTRATANTE ou da aplicacdo das san¢fes administrativas.

PARAGRAFO DECIMO SEGUNDO - Se o valor das multas previstas na alinea b do
caput, na alinea b, do PARAGRAFO SEGUNDO e no PARAGRAFO DECIMO
PRIMEIRO, aplicadas cumulativamente ou de forma independente, forem superiores ao
valor da garantia prestada, além da perda desta, respondera o infrator pela sua diferenca,
que sera descontada dos pagamentos eventualmente devidos pela Administracdo ou

cobrada judicialmente.
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PARAGRAFO DECIMO TERCEIRO - A aplicagio de sangio ndo exclui a
possibilidade de rescisdo administrativa do Contrato, garantido o contraditorio e a

defesa prévia.

PARAGRAFO DECIMO QUARTO - A aplicacéo de qualquer sancio sera antecedida
de intimacdo do interessado que indicara a infracdo cometida, os fatos, os dispositivos
do edital e/ou do contrato infringidos e os fundamentos legais pertinentes, assim como a

penalidade que se pretende imputar e o respectivo prazo e/ou valor, se for o caso.

PARAGRAFO DECIMO QUINTO - Ao interessado sera garantido o contraditorio e a

defesa prévia.

PARAGRAFO DECIMO SEXTO - A intimaco do interessado devera indicar o prazo

e o local para a apresentacdo da defesa.

PARAGRAFO DECIMO SETIMO - A defesa prévia do interessado sera exercida no
prazo de 5 (cinco) dias Uteis, no caso de aplicacdo das penalidades previstas nas alineas
a e b do caput e nas alineas a, b e ¢, do PARAGRAFO SEGUNDO, e no prazo de 10
(dez) dias, no caso da alinea d, do PARAGRAFO SEGUNDO.

PARAGRAFO DECIMO OITAVO - Sera emitida decisdo conclusiva sobre a
aplicacdo ou ndo da sancdo, pela autoridade competente, devendo ser apresentada a
devida motivacdo, com a demonstracdo dos fatos e dos respectivos fundamentos

juridicos.

PARAGRAFO DECIMO NONO - Os licitantes, adjudicatarios e contratados ficar&o
impedidos de contratar com a Administracdo Publica do Estado do Rio de Janeiro,
enquanto perdurarem os efeitos das sancdes de:

a) suspensdo temporaria da participacdo em licitacdo e impedimento de contratar
imposta pelo Estado do Rio de Janeiro, suas Autarquias ou Fundagdes (art. 87, 1l da
Lei n° 8.666/93);

b) impedimento de licitar e contratar imposta pelo Estado do Rio de Janeiro, suas
Autarquias ou Fundacg6es (art. 7° da Lei n° 10.520/02);
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c) declaracdo de inidoneidade para licitar e contratar imposta por qualquer Ente ou
Entidade da Administracdo Federal, Estadual, Distrital e Municipal (art. 87, IV da Lei
n° 8.666/93);

PARAGRAFO VIGESIMO - As penalidades impostas aos licitantes serdo registradas

pelo contratante no Cadastro de Fornecedores do Estado, por meio do SIGA.

PARAGRAFO VIGESIMO PRIMEIRO - Apds o registro mencionado no item
acima, devera ser remetido para o Orgdo Central de Logistica (SUBLOG/SECCG), o
extrato de publicacdo no Diario Oficial do Estado do ato de aplicacdo das penalidades
citadas na alinea a do caput e nas alineas ¢ e d do PARAGRAFO SEGUNDO, de modo
a possibilitar a formalizacdo da extensdo dos seus efeitos para todos os Orgaos e

entidades da Administracdo Publica do Estado do Rio de Janeiro.

PARAGRAFO VIGESIMO SEGUNDO - A aplicagio das san¢bes mencionadas no
PARAGRAFO VIGESIMO devera ser comunicada a Controladoria Geral do Estado,
que informard, para fins de publicidade, ao Cadastro Nacional de Empresas Iniddneas e

Suspensas — CEIS.

CLAUSULA DECIMA QUARTA:; DO RECURSO AO JUDICIARIO

As importancias decorrentes de quaisquer penalidades impostas a CONTRATADA,
inclusive as perdas e danos ou prejuizos que a execucdo do contrato tenha acarretado,
quando superiores a garantia prestada ou aos créditos que a CONTRATADA tenha em
face da CONTRATANTE, que ndo comportarem cobranca amigavel, serdo cobrados

judicialmente.

PARAGRAFO UNICO — Caso 0 CONTRATANTE tenha de recorrer ou comparecer
a juizo para haver o que lhe for devido, a CONTRATADA ficara sujeita ao pagamento,
além do principal do débito, da pena convencional de 10% (dez por cento) sobre o valor
do litigio, dos juros de mora de 1% (um por cento) ao més, despesas de processo e
honoréarios de advogado, estes fixados, desde logo, em 20% (vinte por cento) sobre o

valor em litigio.
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CLAUSULA DECIMA QUINTA: DA CESSAO OU TRANSFERENCIA

O presente contrato ndo poderéa ser objeto de cessdo ou transferéncia no todo ou em
parte, a ndo ser com previo e expresso consentimento do CONTRATANTE e sempre
mediante instrumento proprio, devidamente motivado, a ser publicado no Diario Oficial

do Estado do Rio de Janeiro.

PARAGRAFO PRIMEIRO — O cessionario ficara sub-rogado em todos os direitos e
obrigacbes do cedente e devera atender a todos os requisitos de habilitacdo

estabelecidos no instrumento convocatdrio e legislacdo especifica.

PARAGRAFO SEGUNDO — Mediante despacho especifico e devidamente motivado,
podera a Administracdo consentir na cessdo do contrato, desde gque esta convenha ao
interesse publico e o cessionario atenda as exigéncias previstas no edital da licitacdo,

nos seguintes casos:

I - quando ocorrerem 0s motivos de rescisdo contratual previstos nos incisos l a IV e
VIl a XIl do artigo 83 do Decreto n° 3.149/1980;

Il - quando tiver sido dispensada a licitacdo ou esta houver sido realizada pelas

modalidades de convite ou tomada de pregos.

PARAGRAFO TERCEIRO: Em qualquer caso, 0 consentimento na cessio nio
importa na quitacdo, exoneracdo ou reducdo da responsabilidade, da cedente-
CONTRATADA perante a CONTRATANTE.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: EXCECAO DE INADIMPLEMENTO

Constitui clausula essencial do presente contrato, de observancia obrigatéria por parte
da CONTRATADA, a impossibilidade, perante 0 CONTRATANTE, de opor,
administrativamente, excecdo de inadimplemento, como fundamento para a interrupcao

unilateral do servico.
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PARAGRAFO UNICO - E vedada a suspensdo do contrato a que se refere o art. 78,
XV, da Lei n° 8.666/93, pela CONTRATADA, sem a prévia autorizacao judicial.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: CONDICOES DE HABILITACAO

A CONTRATADA se obriga a manter, durante toda a execucdo do contrato, em
compatibilidade com as obrigacGes por ele assumidas, todas as condi¢des de habilitacdo

e qualificacdo exigidas na licitagéo.

CLAUSULA DECIMA OITAVA: DA PUBLICACAO E CONTROLE DO
CONTRATO

Apds a assinatura do contrato devera seu extrato ser publicado, dentro do prazo de 20
(vinte) dias, no Diario Oficial do Estado do Rio de Janeiro, correndo os encargos por
conta do CONTRATANTE, devendo ser encaminhada ao Tribunal de Contas do
Estado, para conhecimento, cdpia autenticada do contrato, na forma e no prazo

determinado por este.

PARAGRAFO UNICO — O extrato da publicacdo deve conter a identificacdo do

instrumento, partes, objeto, prazo, valor, nimero do empenho e fundamento do ato.
CLAUSULA DECIMA NONA: DO FORO DE ELEICAO

Fica eleito o Foro da Cidade do Rio de Janeiro, comarca da Capital, para dirimir
qualquer litigio decorrente do presente contrato que ndo possa ser resolvido por meio
amigavel, com expressa renuncia a qualquer outro, por mais privilegiado que seja.

E, por estarem assim acordes em todas as condigdes e clausulas estabelecidas neste

contrato, firmam as partes o presente instrumento em 5 (cinco) vias de igual forma e

teor, depois de lido e achado conforme, em presenca de testemunhas abaixo firmadas.

Rio de Janeiro, em de de

20



NOME DO ORGAO

IDENTIFICACAO DO REPRESENTANTE

CONTRATADA

IDENTIFICACAO DO REPRESENTANTE

TESTEMUNHA

TESTEMUNHA
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GOVERNO DO ESTADO DO RIO DE JANEIRO
SECRETARIA DE ESTADO DE DESENVOLVIMENTO SOCIAL E DIREITOS HUMANOS
FUNDACAO PARA A INFANCIA E ADOLESCENCIA

ANEXO V

DECLARACAO DE ATENDIMENTO AO DISPOSTO NO ART. 7.°, INCISO
XXXI11, DA CONSTITUICAO FEDERAL

Local e data

Ao(A)
Sr(a). Pregoeiro(a)

Ref. Pregdo Eletronico FIA-RJ n° 11/2022

(Entidade), inscrita no CNPJ sob o n° , sediada na (endereco completo), neste
ato representada pelo seu representante legal, o(a) Sr.(a) , inscrito(a) no CPF
sob o n° , portador da cédula de identidade n® ____, expedida por

DECLARA, sob as penas da Lei, para fins do disposto no inciso V do art. 27 da Lei n°
8.666, de 21 de junho de 1993, acrescido pela Lei n° 9.854, de 27 de outubro de 1999, em
conformidade com o previsto no inciso XXXIII, do art. 7°, da Constituicdo Federal, que
ndo possui em seu quadro de pessoal empregado(s) menor(es) de 18 (dezoito) anos em
trabalho noturno, perigoso ou insalubre e de 16 (dezesseis) anos em qualquer trabalho,
salvo na condicdo de aprendiz, a partir dos 14 (quatorze) anos.

ENTIDADE
nome da entidade com assinatura do(s) seu(s) representante(s) legal(is)
CARIMBO DA PESSOA JURIDICA COM CNPJ
(dispensado em caso de papel timbrado com CNPJ)

(EM PAPEL TIMBRADO DO LICITANTE, dispensado em caso de carimbo com
CNPJ)




GOVERNO DO ESTADO DO RIO DE JANEIRO
SECRETARIA DE ESTADO DE DESENVOLVIMENTO SOCIAL E DIREITOS HUMANOS
FUNDACAO PARA A INFANCIA E ADOLESCENCIA

ANEXO VI

DECLARACAO PARA MICROEMPRESA, EMPRESA DE PEQUENO
PORTE, EMPRESARIO INDIVIDUAL E COOPERATIVAS
ENQUADRADAS NO ART. 34, DA LEI N° 11.488, DE 2007

Local e data

Ao(A)
Sr(a). Pregoeiro(a)

Ref. Pregéo Eletronico FIA-RJ n° 11/2022

(Entidade), inscrita no CNPJ sob o n° , sediada na (enderecgo
completo), neste ato representada pelo seu representante legal, o(a) Sr.(a)

, inscrito(a) no CPF sob o n° , portador(a) da cédula
de identidade n°__, DECLARA que é microempresa, empresa de pequeno
porte, empresario individual ou cooperativa enquadrada no artigo 34 da Lei n°
11.488, de 2007, cumprindo, assim, os requisitos legais para tal qualificacdo, nos
termos da Lei Complementar n® 123/06, e que ndo possui quaisquer dos
impedimentos da referida norma, estando apta a exercer o direito de tratamento
privilegiado na forma prevista pela legislacdo em vigor.

ENTIDADE
nome da entidade com assinatura do(s) seu(s) representante(s) legal(is)
CARIMBO DA PESSOA JURIDICA COM CNPJ (dispensado em caso
de papel timbrado com CNPJ)

(EM PAPEL TIMBRADO DO LICITANTE, dispensado em caso de carimbo
comCNPJ)




uuuuuuuuuuuuu

GOVERNO DO ESTADO DO RIO DE JANEIRO
SECRETARIA DE DESENVOLVIMENTO SOCIAL E DIREITOS HUMANOS
FUNDAGAO PARA A INFANCIA E ADOLESCENCIA

ANEXO VII

DECLARACAO DE INEXISTENCIA DE PENALIDADE
(EM PAPEL TIMBRADO, dispensado em caso de carimbo com
CNPJ)

Local e data

Ao
Sr. Pregoeiro

Ref. Pregéo Eletronico FIA-RJ n° 11/2022

(Entidade) , Inscrita no CNPJ sob o n° , sediada na (enderego
completo), neste ato representada pelo seu representante legal, o(a) Sr.(a) :
inscrito(a) no CPF sob o n° , portador(a) da cedula de identidade n°_,
expedida por , DECLARA, sob as penas da Lei, que ndo foram aplicadas
penalidades de suspensdo temporaria da participacdo em licitacdo, impedimento de
contratar ou declaracdo de inidoneidade para licitar e contratar por qualquer Ente ou
Entidade da Administracdo Federal, Estadual, Distrital e Municipal cujos efeitos ainda
vigorem.

ENTIDADE
(nome da entidade com assinatura do(s) seu(s) representante(s) legal(is))

CARIMBO DA PESSOA JURIDICA COM CNPJ (dispensado em caso
de papel timbrado ¢/ CNPJ)




GOVERNO DO ESTADO DO RIO DE JANEIRO
SECRETARIA DE ESTADO DE DESENVOLVIMENTO SOCIAL E DIREITOS HUMANOS
FUNDACAO PARA A INFANCIA E ADOLESCENCIA - FIA/R)

ANEXO VIII - DECLARA(;AO DE ELABORAQAO INDEPENDENTE DE
PROPOSTA PARA ATENDIMENTO AO DECRETO ESTADUAL N° 43.150, de
24.08.2011
Local e data
Ao (A)
Sr (a). Pregoeiro(a)

Ref. Pregdo Eletronico FIA-RJ n° 11/2022

(Entidade), inscrita no CNPJ sob o n° , sediada na (endereco completo), neste
ato representada pelo seu representante legal, o(a) Sr.(a) , Inscrito(a) no CPF
sob o n° , portador(a) da cédula de identidade n° , DECLARA, sob as

penas da lei, em especial o art. 299 do Cddigo Penal Brasileiro, que:

a) a proposta anexa foi elaborada de maneira independente, e que o conteddo da proposta
anexa nao foi, no todo ou em parte, direta ou indiretamente, informado a, discutido com ou
recebido de qualquer outro participante potencial ou de fato do presente certame, por
qualquer meio ou por qualquer pessoa;

b) a intencdo de apresentar a proposta anexa ndo foi informada a, discutida com ou
recebida de qualquer outro participante potencial ou de fato do presente certame, por
qualquer meio ou qualquer pessoa;

C) que nao tentou, por qualquer meio ou por qualquer pessoa, influir na decisdo de
qualquer outro participante potencial ou de fato do presente certame, quanto a participar ou
néo da referida licitagéo;

d) que o conteudo da proposta anexa ndo sera, no todo ou em parte, direta ou
indiretamente, comunicado ou discutido com qualquer outro participante potencial ou de
fato do presente certame antes da adjudicacdo do objeto da referida licitagéo;

e) que o contedo da proposta anexa nao foi no todo ou em parte, direta ou indiretamente,
informado a, discutido com ou recebido do ORGAO LICITANTE antes da abertura oficial
das propostas €;

f) que estd plenamente ciente do teor e da extensdo desta declaragcdo e que detém plenos
poderes e informagdes para firma-la.

ENTIDADE

nome da entidade com assinatura do(s) seu(s) representante(s) legal(is)
CARIMBO DA PESSOA JURIDICA COM CNPJ (dispensado em caso
de papel timbrado com CNPJ)

(EM PAPEL TIMBRADO DO LICITANTE, dispensado em caso de carimbo com
CNPJ)
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